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pund wa seul doit el peat saffive

W L'historvique des teehnigues el e plus
stuvenl gaipnensemnt indignle par guelgues recelles
empruntics i de vieilles publicalions, Oatre que ces re-
cefles sonl parfois applicables, elfes permetient de juger
de Fivolution des procddds : et toul lecteur intelligent
ne mangue ponni de & mﬂrum' d u'n

S Des inste hiet précid
chegue groupe de recettes ; elies prrmrfmr den com=
preadre le mdeanisme, de les interpréter of an besoin
de les modifier convenablerent,

' Les pecherehes sont favilitées por one
cleavification nafarelle, par des réperivires alphabé.
lignes i plagicurs entrées pour chague recelte,

La comparaizon d¢ ce que nons parcinmes & réaliser,
aix autres ouprages ot sonl réanies des recetles —
comparaison que foin de craindre, nons sollicitons ins-
tamiment, — monleera que Lansemble do cex caraciives
s rencontre sealement dans ks Recucils de Re-
celtes Rationnclles,

K oo qul goncerne le présent volume, frive jomoan oh
complinent indispansabla do Pauvengo Bodsns wleooliyues,
du mimin nntan e, wog onreactéei stlques comme son otiillld sont
bew s gue eolle e co derndor volume bl préface duguel
on e g reporter,
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CHAPITRE PREMIER

L'EAU

Do toutes los boissans, U'ect est de beauooup fa plus
tisitéo, en dépit da ce quo pensent In plupart des habi-
fants de pays vigrnobles, Au reste, toutes los ambres
boissons ne valontl gudre que paree quielles contion-
nent de Tean, ob elles en contiennemt une proportion
tria Clovie. Sl et faeile de se procurer de 'éou, il
weet pas foujours s commode do s'en procurer de
honne quidité, Voiei on effit, d'apris fa Nature, los
(roprigtis & exiger d'une eau potable,

Réactions physiques. — Llenu doit ftre Hmpids,
insolore on légirement hlane sous wme grande époais-
sear, Non transparente, ello oit smspeete ; Trancho-
mont trouble, elle et manvaise,

Loan doit 8tre inodore. Dégageant une Mgino odeur
quand olle est chanfTie, olls est suspecta ; sentant mnu.
vais, el ast i rejotor,

ulle pst
st
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Lisan doit fre do saveur ageéable; salée on suerds,
olle el mnnvnise,

Hui- el e i ]lrlth.tll‘L‘ﬂ'Lll‘l.ll'lL‘ sensation gaslnqm-

lourde & e , elle est

Un thermométre soffit @ Lunnnllm sn [mlllumr
Llean est d'wuient plus sire que ses varistions de
tempirature sont meinz grande; une eau provenant
do o surface présente ou contrsire de grands et
brusques changements,

Réactlons chimiques. — L'eau pure doit dre
neulre au papier de tournesol sonsible; si elle lo Blouit
ligerement, elle est sospecte; 5i elle produil un virmge
tapide, elle el manvaise.

Bouillie, elle doit rester limpide; Vapparition d'une
opalescence ou d'un précipits indique la présence de
carbonate de chaux el de magnlésie; un précipith
abondant prouve que Uoau est inutilisable : elle ne
vuit pas les ligumes ot n'émulsionne pas le savon,
Lleau bouillie, filirée puis additionnte successive-
nt de goude & 10 9%, puis de carbonate de souds §10%
montrer qu'in triss Wiger privipité ou une opales-
Un trouble immédiat et abondant est la preuve
d'une trop grande richesse en carbonates do chaux et
e magnisie,

On peul remplacer ces éprenves par la recherche
de I durcté de P'ean an moyon d'one sohidion aleoo-
Tiqqus savon (savon blone de Marseille o

amygd. bisn seo, 40 gre. 5 aloool @ 00, 160 ;
thissolution et filtration, can pure, 100j; s Uaddition
e colbe solation provogue un précipité blanc de sels
caleiires, on peut ftre sie qoe Pean examinde w'et
pas potali]

Uae "

Une esu potable ne doit pas contenic d’ammo-
niaque. Pour le savoir, on prépare le rdactil de Nekslor
de la manigre suivante: on diseont 20 grammes d'iodure
de potossium dans 50 centimitres cubes d'eau d
tillée; on choaffe dovcement la solution et I'on y
ajoute do Tisdure rouge de mercure (40 & 50 gr.), tant
que ee corps se dissout, Aprds addition do 200 centi-
mbtres eubps d'ean, le liquide est filbed; Jo filtest ost
additionn® de son volome d'une solution de sonde
pure & 20 % aprés vingl-qualre houres de repe, on
difeante; le liquide surmagoant est 1o réactif, Dix con-
timdlres cubes da Teeu & analyser addibionnés de
1 contimitee cubio do lquide de Nessler, restent inco-
Ieses =i 1'eann me contiont pas A°ammoniaque; wne teinke
joune paraissant apris cing minutes indique la pri-
senoe de troces d'ammoningue rendant 'ean suspeete;
e eoloration band immédinte et fe Tait e s
manvaise,

Unn eau potable ne doit paz eo v e nitrites.
On los recherchern an mo. tu réaetil de Griess
compost de 5 eentimitees oubes de Eolutioh de
Beonplitylomine & 1 % flivée ot acidifiée par 10
Wacide acélique i Jaquells on ajote 5 ventimidre
oubes d'agido solfanilique 4 1 %. Un contimbtre cube
e o réackil ojoutd 4 50 ou 100 contimiteor enbis o
Pean i examiner ne doit prodoire aoine coloration,
e lighte teinte Tose npparuurnul apris . (e lgg
temps g nitrites
dant Poai siispocte; un»mlnml it m Vi it i
diate proave quo Vean ast mauviise.

At T du méa on peut acssi cmployor
une molotion dempois d"amidon obtesur en faisant
Bowiillii un prou de Goeule (gros comme un grabn de wil)

"
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aveo 64 8 contimétres cubes d'eau, b laquelle on ojouts

un petit eristal diodure do polossium ot quelques -

pouttes d'ueide acitique. Lo lquide reste elair; il
Bleuit si 'on y ajoute Pewu b oxaminer, conoentris
prévlubloment, et qu’ells contiont dos nitrites,

Muste la question des microbes, la plus important
peut-dire : olle ost impossibls 4 examiner en dehors
des laboratoires spécianx de bactériologie.

Amélioration des eaux. — Lorsquo l'ean qu'on a
®ous la main n'est pas bonne et qu'il n'est pas possible
des'en procurer de meilleure, il est relativement facile
da la banificr, On dispose pour sela do trois moyens ©
Ia filtration, le chanffags, Paction do réactifs chi-
minues,

Nous dudiprons ple
nifdrants & oos eald

t les nombroux procédés
sration. Mentionnons

LTI wx moyen do transformer 'eau
e mor en oau & boire, d'apris la revie Sefentifle Ame-
rican :

« Rien de plus Facile quo de erder une petite saling
quand on est au bond de Foctan : on met de Tean de
mer dans un réciprent plat In luiese dvaporer
sous Faction des myons so o sl rste au fond.

+ Mais la vapeur d’ean va
ol cependant il eal facile de la rocus
Foau donce qu'elle reprisente. V
»'y prendre :

+ On couvre le vase plat qui contivnt l'ean de mer
d'ung vibre léghrement inclinfoy elle o'vmplohe nul-
Jomont lo passage des rayons ohsids du soleil; Mean
sivapore el cette vapeur vient e condensor sur lo
nurfnce inférioure du verrs of elle w0 réunit Lientdt

wommment il faut

e 13

on goutlelsttes qui s'écoulent vors | partie basse du
systimie; rien do plus facile que de les receveir dans
wne potite gouttitre disposte ad hoe, qui diéverse 'sau
qu'olls regoit dans un vase extériour (g 1)

Fig- 1. — Appareil & distiller Ueau de mer.

4 Si le suleil chaule trop In vites pb motarde ainsi ka
condensation, il suflit d'orroser Is partio supéricure
dis estte vikm, ee re b I bvaporalion, anti-
vora b condensation, La vitre deit dans eo cas Stre
inclinge du edtd opposd & 1o gouttibrg.

¢ Los nanfrages privis s potabile, mals |||u ont
pu sauver le matériel né e i une telle i
¥y tronveront une ressouree bien pricieuse; elle peut
eneore gervir & eoux qui n'ont & Jour dispusition que
des vaux troublies e malsaines. »

Epurer Fean, <'est bien : il convient nussi de pouveir
Ia rafralchir, On emplaie pour coly en Espagne ot dans
I Midi des vases en Lerne cuile, les alowrazas, dont la
porosité laisse pasier Pean : en plagant le vose dons un
cournnt d'air, il y a lorte dvaporalion et mefroidis

ligenes algdeiens, mpporte M. Jacquet, uti-
Tisomd ddanus 1o miéme Lot des visos do euiedits gierda ol
ittt L guerda ost une peou de chibvee gurie de ses
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poils et ginérulement gowdronnde b Vintétenr, L'vau
ne wuinte que feiblement mads on provosque Pévapora-
ton parun balancement de U'ontes, suspendue i dos
de teanaport do I'eno national
dans Jo Tell ou dans Je Subara;
en route on Pattacke contre 1o fone du deomadaire,
La mattars 0'vst guire en usage que dons les oasiz
do Tuggurl; o'est un wetentile do sédentaire et nous
n'avous eu que des mbcomples quaml nouws avons
Vo, sl tro guide, emporter avee nous, — 11
est fait o wo de euie souple taille ot cousus
de fogon 4 oblenir un trone de cdne de hauteur va-
i A0 4 60 an), muni d'un fond solgneusement
ajouti ot le hant, Comme Je cuir, qui est
mince, ne pas debout, on adupte laté-
Talemont une solide baguctts faits d"ong cote do palme
de dutbior ot qui assure b rigidité do Fenvoloppe. Tant
ik un pen d'ean, In baguette fait
¢ commencebil & s vider, la
tubour e o un enimaloont 1o pdne de euir. On
Vol qu topon pratiquo poyr b Lrassport. Mais
au villsge, o on peut Paseajettir, 1o mattors est
utile car I'eau suinle 4 ir
Pévaporation et la fralehour,
aucun mauvais godl ¢l s et

Lo procedé suivont, represbuit
lustrée (1894) est applicable sux b
genres.  Envelopper boutoillos o0 ¢
sprviette ou, micux, dans une ulllive, les
placer debout dans un baquet ox leil et dont
I fond contiendma de Feau i wie bawtour do soixanbe-
dix & quotre-vingt contimble s, Lo froid wo produira
Par dvaporation.

rin La Sciemce
les do tous
ou aluns ung

(AT 15

FILTRATION DES EADX

Cost une notion aujourd'hui bien connue du public
durit dans Le Journal 1o Dt 1, Girard, do I'Institut
Pastonr, quo nembre de maladion graver : fibvre
typhotde, dysenterie, eholira, wto., nont ln phis sou-
vent amonées par In eonsommation d'una ¢ ou impure,
Sans doute, de trés grands progrée ont 06 rialicés
en oo qui touchs Palimentation des sgglomérations
humaines en eau potable. La plupart des municipalités
ont b grands frais caplé au loin des vaux de source. 11
somit souversinement injuste de méconmaltre Tim-
portance des risaltats oblenos : partout ol ces mesures
ont 4 prises, elles sc sont traduites par une dimi-
nution, trés marqués dans la friquence des maladies
apportées par eau.

Malhoureusernent, si la situation sanitaire West
singulidrement amifiorée 4 oo point do Vilih, Tres gont
oncory les villes qui possident on tout tom ps une ean
abwolumont irréprochable aux yenx de | hygieniste.
Gt quo lo prollbme n'est pna do réalisation afsée.
Pour fourair & la consommation chaque jour grandis-
sante, augmentés encore pendant bos chabours, oi bes
sources ont pricisément leur plus faiblo débit, on a do
maintes fois sacrifier I qualit® 4 la quantité : ks sour-
cos b grand débit, seules utilbables, comportent fri-
quemment  dans leur périmbire d'olimentotion des
points faibles qui pouvent, malged la surveillinee la
lenso, donner naissones i o pollutions
r éventuellument Fovigine do contaminations
graves, En semme, Peau potable rosto encoro trop
souvent suspeete; il est néossning de lo soumettre &
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une rovidon; la stérlisalion & domicile et une
misure de prodence, que Pantorité municipale ne
manque jomais de recommander quand, en &é, Map-
nt insuflisant T'oblige & fournir une
eat dont elle ne peut plus garantic la purctd,

A point de vue épuration baotdeiologique, trois
miithodos sealoment pormottent la diiinfection de
e filtration sur ¢ bougios » de porcelning digoundie
ou autto pite poreuse b pertuis mm-nml fins,
traitemant par des prod ) piq
stérilisation par la chaleur,

Filiratlon antisepiisante. — Parmi les divers
procédés de sténlisation de leau & domicile, I'un des
plus employés est la Gltration, qui, & cnradllnl dob-
server certaines rigles, iriw fré

dus evate, donne des résuliats exeellents, Ella a 'avan-
tag do n'allérer en rien ni In saveur ni la composition
ehimiquo do I'ea
lisation parfaite,

On trouve aujound'bul dass le commerce toute une

3 bien manide, elle assure une stéri-

Tous reposent sur Ie mime principo : foire traversor
i Feau une couchi plus 0i moins dpaissa de substonce
POTele, qui areiéte sy paasage los o ibres on suspens
shon, ot tout particalifremont les microbes ; on chercha
e somme & réaliser cn t d'une fagon plus par-
faite la filtration naturelle qui s'effectue dans Ja pro-
fondeur du sol et assure la purté des coux de source
de bonne qualité.

Ch s Tt en géndeal wne idée tebs fausse du mods
dluction des filtres ¢ 'ils reticnnent les microbes, ce

i 17

w'esl pas que Lears pores solent de dimensions infé.
rieurss & oelles des microbes ot lez arndtent & In facon
dont un rnble arnite les graine de sable. « Au regard
e In dimensi dis microbes, les pores du
filtro lo plus fin smll comme des tunnels Visd-vis dos
wagons » (Duelonx), La mosse dea (ltres, pour soi-
gode quo soit lour fabrication, n'est jamiods parfaite-
mont homoghne; elle el crowséo de covitds irrégulibres
relides ontre elles por vn risean compliqué.de fins
canalicules dont le dismitre reste souvent wpétieur &
celui dos microbes; point n'est besoin d'un large conal
pour liveer passage & un baville typhigue dont e dia-
mikre transversal n'ableint pas un millibme de millis
midre,

Mais les microbes, entrainés par I'eau dans I'épais-
seur du filire, sont bientdt arrités anniveau do culs-de-
ke ou die puiuln rikrivis; on outre, les Torees d'adhésion
entront en jm., qui hoppent an passage los microbes
ol les mai collén ot dh AUX s ; an
dibt, In filtration ost purfaite. Cependant los microbes
immabilisés ne sont en rien atteints dans lour vitalité,
Il vont se multiplier sur place; peu & pew, de proche

en proche, par eolonisation progressive, ils #'f
dans toute I'épaissenr du filtre, contournant les obs-
(|

, baphesant d'un feubrage microbion Lont lo laby-
he dus conabieules, josqu'ou moment o ils sl toi-
In mirfaes intarno do U'nppareil ot passent dans
Le filtrat, Dis Jors T'ean n'est plus stérile, ol avee des
filiros dlopuis longlemps on lonctiomnement on pout
aboutir i ce risultat paradoxal que | B s
eparie wolt beageoup plus chargie de mivrobes que
Vo brute,
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La ropidité de la pe des fillres par les
st fontion de divers Tacteurs : épaisseur de ln paroi
filtrante, finesse des pores (la durie d'eflicacits d'an
filtre wot en raison inverse de son débit, doi Iindica-
tion de o pas choisit des apparvilsdun trop fert debit),
terapératuro (la multiplication des germes et d'antant
plus rapide qus la lempirature est plus levide ; nunei
dovrat-on plaser los filtres duns un endroit frals),
pression ot degré da souillure de Poau. Miquel, opérant
dans low mimen conditions a constaté quo I'evn do In
Vanne restoit slérile pendant un mois, oou do la
pendunt eing & huit jours.

Fanfin s microbes passent d'autant plus vite que
{ours dimensions sont moindees son connalt mime toute
une sirie de microbes tris fins (si fos qu'on ne par
viont pas i les voir nettement avee los systémes opti-
ques los plus puissants) qui traversent dlemblée b
filtres los plus serrds : microbes de la févre jaune, de
1 rage, do In fisvre aphteuse, de la péripneamonic dos
bovidés. Heurensement, fueune des maladies humaines
Worigine hypdrique ne releve de microbes fillmnts.

L'omploi dos filtres névessite cortaines pricautions.
Tout d'ebonrd il convient de recourir A un modéle
eilicacn; i) existo aujourd’hui toute une série de types
iproavis entre Josquels on o'aura guire que Pembarmas
ddu choix, 1s se prisentent en géndral sous i forme de
exlindees eroux, fermés o Puno de Tours cxd it és,
Lrminds @ lour autt extaite par e 1o par ol
wovonto Penu stirile (bongies brantes) s 0 autnes sont
conatituds par des plagues de suly porense. Un
T filbeo doit Stre fnefle-d nettoyor: aussd donner-t-on
la profdrence anx opparils Gilrant de debors on
disdiis, 'un entretien plis aise

FPR
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Avanl s mise en marche, on s'wisurers qoe be filrs
est intact : une filure, méme invisible & Pwil nuy,
suflit & Pinutiliser, 1Léprouve et simplo et démons.
Lrative : plonger Ia bougis dans un vase rempli d'ean;
A ln tititre, adapier un tube de caoutehous et un appa-
reil & pression quelconque (une pompe de bieyolotts,
par exemple), insuffler do air; 1 exicte quelquo fis-
sure, des bulles d'aie s dégagont & I murface de la
bougie : Pappareil eet & rojotor.

- Cos prévautions prises, on stérilisera o e par
immorsion dons Pean bovillante pondunt quelques
minutes, Alors on pourea menter Pappoarel gt lo mettee
en marehe, Cest 14 un point sur loquel on ne sanrait
Lrop insister — un filtre n'est pas un apporeil qui, une
fois installé, peat fonctionner indéfniment de fagon
satisfaisante. D'une part, avee b tornps, ot d'aotant
|::I|u vite que eau est plus impure, los pores du filtrs
s'oh » le débit Jimi progrocivement ot
devient presque nul. Vautre part, — fait plas grave —
les fltres noppasent sux microbes qu'une barris
tamporaire : tons finissent par dlrw £ pir oux
i la lengue.

Tous les huit jours environ, plus souvent méme si ln
lompirature et Bovie, b filtro sera ddmonté ol net-
oyt ; brossage de I surface extérieure & grande van,
pour enlever la pellicule adhérente, puis #hullition
dans Veon additionnée de carbonate o sonde,

Au Dout d'un certain tempe, oo vimple nottoyage
devient insulisant; Je Alee g'enarmome, son débit dimi-
e preogrressivemant. I et alors il vondree sp pormia-
bilith primitive, o 4 régondroe o, Divers prossdis peu-
vent & ployiés; Pan des plus parbiques et celud
i g + aanwrger b Gl dans ung

Ao b
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solation de pormonganate de potasee aun centiding,
qui ditruit In matitre erganique, pois dane une solu-
tion au vingtitme do bisulfite de soude. Pour les bou
gies die porcelvine, lo chanflage au rouge est dgale-
ment reeommanduble: a 1o suite de cette opération, la
hongie présente fréquemment ane teinte  rougeibne
due @ la présence de sels ds fer, co qui ne présente,
auenn inconvénient.

11 fant done vetenir quiun filee doit Ere surveillé
1 enireleny avee sain, A condition d'observer ces pri-
cantivns, assex simples en somme, o Gliration 4 domi-
cile pormettra d'obtenir une eau irréprochable. Suivant
l'exprossion de Duclans ¢ Un filtre qu'on netleie
ot quion tient propre est un paralonnorre sur une
maicon en temps dorage. »

Danis ces conditinns, on congoit que eertaing pxperts
so montrent pour les filtres sseptisants bien phus
sivires que M. Girard, que nous venons de citer,
Mingi M. Bonjean, considérant les systémes plus en
vogue de ees appareils © les 'Immgte.-‘ de porcelaine de
\11‘ herland, Ja p 1 d'amiante de M. Gar-

o b collulose éomprimée de M. Grandjean, Fadri-
lllm- i poreelnine d'amiante de Mallié, les agglomdéris
des rosidus siliceux de dintomées constituant le filtre
o silien s da M. Howatson, lo filire hongrois Delphin
{syinite, conelut o ous ees procddis, pendant un temps
1||||-| au maing eonrt, peuvent donner de bons résoltats,
L} au bout da oo temps, ils sont susceptibles de
donner une eau renfermant plus do germos apris filbra-
i quavant, & moins qu'ils soient soumis i une sur-
lanes excessivement élroite, & des stérilisations
e frigpuentes of i on entretion des § TS o

Ly 2

Les appareils de nottoyage qu'on y a adjoints ne
sont mque des pallintifs tout & fait insoflisants et omt
surlout comme résultat d'sugmenter lour débit en
it Lo colmatdge trop rapide de I'élément filtrant,
Ces filtees semblent avoir fait leur temps, bien qus
Von ze soit efforcé & établin, tout ricemment, dans
une gommunication faite @ une société scientifigoe,
quiune ean pelluée so i une grossiire fllration
industrielle était, an point de vue de ka fievre typholde,
moins suspecte que des eaux des sources en géniral |

Régénération des fitres Chamberland. — Les biu-
wies filtrantes seront dabord plongées s
de chlorure de chaux (200 gr. par litre
nprées parfaite imbibition dans de I
ilui( 200 cme, par litee), 11 se forme du chlore nal 3

deétruit absolument tous les microbes, Apris
ur d'environ un quart d'hewre dans claque boss
on lave soigneusement & Pean bouillie jusquis com-
plite disparition de Podeur du eblore.

Cantan et Gaseer, Revue ' Hygidne,

Nettoyage des bougies flitrantes en pite poreuse. —
O sait qu'il est indispenzable de nettoyer de tomps
4 autra los bougios des filtees Chamberland; sans ecls
le débit #'affaiblit, ot ln filtration n'est plus asepligue.
i recommande géniralement pour eola
lans 'san bouillante ou la caleinati
M. Gronot o comstaté que ves proo
pas o' -lhlnmr un parfait netlovag,

plration du débit orjgine
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Lanalyse du mécanisme do colmatage permit i ce
savant de préviser lss conditions d'un netto yage vtions
nel. Voick comment il convient d'opirer ©

149 Trompor les bougies duns un baquet do bois con-
tenant de U'ean tide additionnée de 1a 2 % de chlo-
rure do chaux pulvirsd, pour désinfeeter ob amollie
los dipits 5 29 Pussor les b sous un jet @ eaw en
Jes Trottant aves une brosse de ering co qui ditooke
les impurelios superficielles; 39 Plonger pendant une
demi-hieure dans un bain d'eaw froide & 10-15 % de
ablorure de chaux (stérilisotion parfsite) el rincer
onsuite & L'eau ;49 Tremper dans un bain froid d'ean
avidulés par 10 & 15 % d'acide chlorydrique, pour
Missoudre les divers sédiments caleaires eapalbles
Wobturer les pores, 1l suflit finaloment de rincer
i Vean, de remontor la bougis dons son armature of
e nisser (ilbrer pendant quelques minutes pour entral-
nor los dornigees Lraces de réaetifs

La Nutwre, 1913,

Nettoyage des filires en terres poreuses. — 11 esl
facile dappropries shes bougies filtmntes en poroe-
Inine, Lype Chumberland.

Aptiss avoir trempé lo bougie dens Peou tidde,
pour ramollic le dipdt superficiel; on o passe sous un
jot d'eau on la frottant avee une brosse en cring on
Fimmerge eneuite quelques instants dans Pean de
chlors, on la lave, puis anla plonge dins un bain ¢ean
grén que Lon porte 4 Pébullition, en évitant Tem-
alement on monte T
ans son tube, oo feaulor wne cortoing
g avant de recucillic Peau flleee soit
o, soit duns Jos enrafles,

Cosnios, 1011,

dans

LRan 23

Filtres rustiques. — Toutes riverves [aites sur lear
efficavitd, voich d'ingénieux modéles do filtres fp-
eiles @i eonfeetionner,

A) Pronez un pot i fleurs, du charbon et quatrm
torchong hlancs. Rineoz lo vase & [eurs; pilez lo
oharbon o movillee-le, Poses ensuite sur lo fond du
vare dewx Lorohons ropliés dafagon & bien convrir los

Flg. 5. — Filtra improviss,

prais, Paradossus, metlez une conche do charbon e
3 4 10 eentimétres d'dpaisseur, o au-l
bon les doux autres servieties plices |
fie vous alles verser ne fasse pas de trous en Lor
bt dans 1o 1iv do charbon (fig. f !
filbrngn est primitif, mois Peau, sielly etait trouble oy
verditre, sort claire of Bmpide.




3 parAAS VG TS

B) Les modiles ci-dessous sont minsi décrits par
Tmbeaux ¢t Rolants dans bour Mygitse rurnle. Dans
le premicr type (fig. 3) lo tonnean est simple, mais
'can truverse d'abord, sous les petites cloches a, des

dponges prossées qui areitont e grosses impurelis

en dpssous sont los eouches de sable ou de charbon,
Un atre filkra (fig. 4), 2 servi longtemps dans la ma-
fing : Von deseendant de b dans e par lo tube d
remonte on & filtrant do bas en Laul au teavers des
conchos g ot d'éeoule de k par le robinet n.

D) Prondee une boule i riz en fer, une chainette
et fer, un piton en fer el du charbon do bois con-
[ on moreenux anssi polits quo possible, En
plir I boule fixée peeun anneny o "une dos extré-
mitds de la chainette ob coupar i Jongueur vonloe
powr e dn bouls reste suspenduc i 40 contimitres

(3 11 25

environ au-dessus du fond do la fontaine, o'est-i-dir
assez haut pour plonger dans le courant moyen des
veines Muides pénétrant dans ln case de Pean filtrée.

L ey

Fig. 5. — Filtre Wichnrd,

Duvrir e crochet In dernibre maille opposie o I
boule et fixer i Uintérienr du convercle o piton, di
fagon A oo que la bouls oceupe Taxe de lespace
libee entee To filtee ot Ja paroi de 1o fontaine. Acero-
cher alors la cholnette (fig. 5).
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¢ Un geamme de charbon do bois pont épurer oo
litre d'oau, fes 200 grammes eontenus dans Jo coffrat
tpuroront done 200 litres d'eaw; i Ia fontaine dans
lngquelle on deit lo suspendra jauge 50 litres, of que
ohogque jour 1o consommaotion do minage (boisson et
priparation des aliments) représente 10 litres anvivon,
on et quet Ie cliarhon pourens stationner Ly i
dans Ju fontaing gans Gtve remouveld en o
50 litres jaugis par In fontaine, augmentis des 150 li-
ires, consommds en quinze jours, font bien 200 Titres,
limite de la puissance dpurative du charbon,

L semouvellement du charbon de bois coneassd
morceanx de 0,04 & 0,05 contimétres de longuear,
ot do 0,02 & 0,03 centimitres de grossour, doil Glre
opért plutdt trop souvent que pas pssez, le micux est
de faire calneider cotte opration ot le nettoyage de ln
fontaine avee une piriode rigulibre do jours (huitaine,
quinzaine, mols), on ng risque pas de Poublier,

La eharbon une foiz zee, hriilo tris bion: mais il n'a
plus los qualités voulues pour &tro de nowvenn plongs
dang In fontaine,

£} L filtre Zéni est semblal
donts, muis il
Ui Tovmont doubile it
hout en uis par o tonngac o
sens inverse dans lap.

Ej Deseriplion reproduite
Santé du DF Dehaut

Prendre un tonnean plus on moine grand, selon
Vimportanoe de la famille et Ia quantits e dont on
o bosoin journollomont. Enlever un des londs, pour en
furmer un couvercle mobile,

aux moililos privi.
deux 4Xees concen-
+ une promiire de
traly wne seconde en
{flg. 6).

le Munuel de la

1R 0

Disposer ce tonnean debout, sur un support de
30 contimétres, doms ondeoit 1o plus frais el le plus
obseur de lo maisen. Y adaplor, en bas, un robinet cn
baois,

Fig. 6. — Fillre Zéni.

Etendre dons Iy fomd du tosneon une couche de
oailloux gros comme des noisetles et haute de 10 oon:
timétres. Sur cette couche de cailloux, en placer une
semblable de graviers gros comme wles pois. Sur cotte
weconide gonche de graviers, on arvangee ung Lnisibme
de braise de boulanger, bion pilée et bion ssde, (une
hanteur do 40 centimitees,

Afin quien tombant dessus Pean ne dirnge
braise, on o recouvre dun paillicson rond
eonfeetionnd exprie et <clon A ions du
tomneat. Un certain nombre de pi E ETORERS COIn N
lie poing, empécheront le paillasson de se diplooer,
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Emplir alors eetle fontaine d'onn & fillrer ¢t ropla-
cor lo eouvercle mobile. Rejoter los premibres paux
qui sortiront du robinet et qui ent lavé les matirinax,

Remplir tous los jours lo tonneau pour remplocer
Fean qu'on a tirde.

De temps en temps, enlever los grosses piermes ot
be paillasson pour Jos déharmasser do la vase qui se
dépone dessus, puis, lea remotire en place.

des eaux ferrugl — 11 s'agissait
d'utiliser une can contenant une grande quantitd de
fer en solution, atteignant 20 milligrammes par litre,
Apris exposition & Pair, cetle eou dovenait brunbtre ot
trouble, par saite de la lormation d'un hydrate de fer.
Comme on n'avait point d'autee eau & sa dispaition,
on résolut de la purifier par la méthode C. Pielke, qui
facilite 1a séparation du ler en divisant la mowse d'can
en do nombreux petits flets. Dans un bassin rectan-
guluire, dont lo fond est & trous ot qui a 3 mitres de
haut, 2 de long et 1 do large, on entasse des morceaux
de eoke; Tean tombe ' upe fagon wniforme i ln surface
du coke, et on Ia recueille dans une chambe inférieure.
Elle passe alors sur un lit fillrant oyant 64 centimblres
d'épaiseenr de sablo ot 11 mitres cnrrés do superficie,
L'appareil troite 3 métres cubes et demi b 'heure §
la proportion de fer tombe d'abord do 49,2 milli-
grammen & 7,21 aprds paneage sur le coko, ot § 1,08 4
In sortie du Hlire. De temps i outee il fout nettoyer
1o coke, et pour cela il suffit de faire passer enn on
courant unique qui emports par o s Lout ['oere
dibposis (e midime, tontes s Lroks ou quatee semmines,
on ot enlover Lo partio supertiviolle du filtee.
LoWrgue, Mecettes of proeddds.

& LHAY 20
EPURATION DES EAUX PAR LA CHALEUR

Lo procidé est connu depuis ba plus Baute anti-
quité: déja, les ancien. Groes priconisaient Tuzage do
Tean stérilisée. Voici, en effel, ce  quenseignait
Rufus 4'Ephise au 1#f sidcle de notm bt o Les eaux
des fleuves et des étangs sont toules mauvaises, execpti
cellas o Nil Las eaux de riviére .qui traversent dis
terrains maleai Je= enux . exllen qui

-passent dans lo Veisinage des bains publics... toutes

¢es sorles d'ean sont nuisibles. La meilleure cou est
celle que T'on fait bouillir dans des vases on terre cuite,
is refroads is chauff avant de la

pais s puis de

e
Fig. 7. — Coupe gehimatique d"un stérilisatonr,

L procéde par dbullition est o ob diopendioug,
est pourquol on lui substitue quand et poosible
un chonffage an stérilisatenr, Clost 3o meilloiir oo towa




a0 BOISRONE MG GRS

len procédis épuratoires, mais il ite Pyequisition
d'un apparcil assex chor. Lo stérilisatour se compose
d'un brilleur & gar choulant Veou qui vient déja
d'échonfler Ponu quittant Papparei]l aprés stérlisa-
tion (fig. 7). On obtient en réeupérant ains les calo-
ries un chaufMage suffisent an prix d'une tobs faiblo
dipense do eombustible.

Stérilisation par ébullition des eaux trés impures.
— En faisant bouillir une caw supposie impure, on la
stinilise, o'est-i-dive que Fon met & mort tous les
microbes qu'elle pent renfermer, wi eotte dbullition
wourguivie pondint un temps suilisant.

Mais il eat tolles eaux qui, pour avoir 6L¢ slérilinbos
de la sorte, n'ont copendunt pos deoit eneore o lo qua-
ificotion d'ean potable, Ellos pouvent tenir en disso-
Tution des matidres organiques, des produits de putri-
faction, quo I'ébullition ne suffit pas & détowice et qui
conservenl i ces caux des propriciés nocives. Elles
peuvent alors, sinon provoquer directement des oeid
donts tris graves, du ny
des dinrrhies, des tats o

un milizn qui exalte la virdenes des hates microbiens
ordinaires de Fintestin,

Clest oo qulon olwerve, par oxemple, o les villes
azsidgpion dont les comluites d'cont potable onl &8
coupées, el qui en sont rédnites aux vanx de pliie
recuvillies dans des réeipients mal sury
e manvaises cibernos souillies par d
sur la sol oL sur los toits, Lo vo

LA ]

Au Congres international d'hygiine slimentaine de
Bruxelles, lo professeur Armand Gautier a fait con-
naltre une méthode inlérossante ot trds pratique pour
purifier complitement ees eaux ot los rondro propres
i la bobsson, L'eau sera additionnée, avant d"ftre mise
i bouillir, de 2 gr. 50 de sl marin par litre, o0 qui ami-
nera la coagulation de la plupart des albuminotdes;
lo liquide dont la saveor n'st que trés fuiblement
moilifide, est apris Ebullition elari fié par un repos de
quelques Loures, ot pout suffire pour les Lovages, Lo
eulis de proprelé et an bescin pour la préparation des
aliments,

Le Jourmal, 1914,

Eau d'un puits. — Imaginé par s savant allomand
Niissor, le procéde est tris eflivace, comme ont permis
de la constater un grand nombre dexamens buetirio-
Ingiques d'eanx ainsi stérilistos, 11 consisto & intro-
duire dans lo masso dean & disinfecter un jet de
vapeur gous pression (5 atmosphires) & Yaide d'un
barhoteur tormina tubia métallique relia a wie
chauditre & vapeur,

Sous Vinfluenos de la vapeur, 'eau est portéo i une
tempdrature de 950 enviran, co qui suffit & lo stérilicer.
Le procédi est applicable dans los campagn
trouve Loujours des locomobile agricol:
eofiteux, une opération pouvant rev
40 francs or,

Toutefois, une telle stérilisation n'
tant it e’y a pas arrivie d'san pollud dans 1 puil
dés qulon pompe Lo liquide sounis & 1o stéilisation,

min om
enl pien
S0 om

ir

el qu'an-

Seience un X X« sidele, 10101
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STERILISATION CHIMIQUE

Une ean qu'on desting b Fadimentation, cependunt
que souillie de germes microbiens, peul-dt fpurée
comme nous avons va par diffirents procédés @ sté-
rilisation par la chalear, mithode oxeellente, mais in-
commode et colleuss si I'on ne dispore pas du sén-
lisateur & récupération de ehalour, co qui et cofiteux

o parfois encombrant ; wérilisation par filiration,

effoctudée sur « bougie » on poroeliine digourdie, ce
procédi n'est bon que #i bes dléments Gliants sont
souvent dimontés ot désinfectis, il edt lont ot néces-
site un apparcil spicinl; enfin stérilivation par réactifs
chimigues, procédh b Ja fois Lris elficace, trés rapide,
trés bon marchi. Nous examinerons suceessivement
les procidés pour Papplication de ces derniines mi-
thoden on seindant, b cause de leur nombee, les pro-
eadés d'dpuration chimPques en plusienrs groupes selon
que Paction germicide est provoquie : 19 par le per-
manganate; 2 par Piode et le ehlore; I par les sulfules,
par divers autees agpnts. Quant it ln stérilisation par
Pozone aqui exige dos apparcils spécioux compliques
ol délicats, nous ne HOWS L CCCUPETING pas.

Remarquons tout d'abord quo los avantages de la i

sériliaation par voie ehimique no suflisent  point,
dans Vesprit do eortaines personnes, & balancer un
défaut reproché dautant plus fort quion le juge de
fagon irvaisonnde © Pein potable ne doit pan itre addi
Lo do produits « ehimiquen s Co sorail faiee injure
i nos loctours que de L supposer capidlos de fuire
ehorus avee b grand publio poue un el propos, Les
explications suivantes sont duitindes b edgondre sux
objections qulon pourrait lour foire.

[ty &

I1 we reste pus trace dans Cean du rénctif emplogd :
Colud i en effel o'agit sur Jes microbes & tuer quion
s dicomporant, on se trans, el complidemont
qu'il perd toutes ses proprictés primitives, Anssi les
hypochlorites se transforment en chlorures.. of quand
nous mangeons des huitres, now w'hisitons gubre 4
abmorber une vau cont fois plus chlorurde, Cest suns
inconvéniont pour netne santd

Les doses e réactifs chimigues sont infiniment
petites. — Un peu de bon sens ot Je vu de quelques
bulleting  d'analyse d'ean permeitront do conclure
que fa plus pure des bonnes saux minérales eontiont
phus de chl dfiode, de e que la moind
des eaux épuries chimieg nt. Encore achite-t
bien cher los ditas eanx mindeales justement parce
que, parfois, elles contiennent un peu de cot iode ot
e ce mangantse 1

Nlinsistons pas davantage : los procédis par ['éve-
poration chimique de Uean valent Jes autrea. Copon-
dant, il convient de ne point dissimuler lour ineonvi-
nient sirieux : le desage de réuctils épurants, quiil
sernit dangeroux d'ingérer & fortes doses, doit ?in»
elfectué tris sérieusement. C'est co que compriront
tris bien les hygicnistes qui pour rendre protigque
Vemploi des réactifs, composiirent de petites pastilles
commndes i Pemploi. On devra chague lois qua pos-
sible préféver ce mode do dosage i colul par pesi ou
par volumsétrie.

On devra soit opérer sei-mbme, soit donner anx
opérateurs los instructions les plus simples, los plus
claires, les plus formelles, poue oviter Lok possibi-
lités de fieheus malentendus,
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Stérilisation par le permanganate. — MiTnone
Fenpasn-Lauserr, — Elle oot trés ellicaos, mals
pour #tre complite doit eomporter Pemploi d'un
exets de permanganate: e quiil est trés facile ('assu-
rer, le lignide prenant alors une te
tlimine ensuite oot exobs, dont 1'ak
gereuse, 11y a dépdt d'un précipiti de sesq
dont lo rile microbicide est bien démontré, mais non
expliqué, 11 o'y a pas on effet simple entrafnerment
mécanique des germes de Peau dpurie, cette ean
dpurée vestant stérile quand on la eonserve en pré-
sence du diépot. EL pourtant co méme dipit n'est pas
antiseptique; ajouté i de Peau non puriliée, il ne la
stirilise pas.

Amnales d hygiine el de médecine coloniales, 1908

FProckpé Lavnest, — Pour éiminer le perman-
ganate employi a lo stirilisation de Pesu, ajouter
wi liger exebs &' hyposullite sedique donnant un pré-
cipitd dont la sédimentation st trds rapide.

H eonvient d'employer par litre 0 gr. 03 de perman-
ganate de potassium pulverizé of 0 gr, 06 dalun ordi-
naire en powdre. On agite, on laisse reposer pendant
cing minutes, puis on ajoute un mélange pulviriss
e 0 gr, 003 hyposulfite de sodivm oristallisd et 0 gr. (6
carbonate de soude anhydee s I riduction st
instantanée, Au bout de dix minutes au msinm
ohtient en filkrant ou décantant une ean parelnitemont
limpide, sans saveur ni microbes dangereus,

En pratique, on emploier |
aprimes, de poids o
par exemple. Lios oge
nb el so distinguent afsement par lear conlear,

Joursal de pharmaeie, 1008,

poudres sous 1o forme
b o Eritement. d'un

il

. nservent indi-

ma a6

Procins, Laxcros, — Jeler bout dabord  dusg
le puits ou dans la viterns, une dissolution do 20 gram=
mes de permanganate de polasse par mitre eube
d'ean npproximativement jangis, Puis on privipite
In pormanganato en exebs sous forme e bioxyde do
mangintie en jolant dans In citerne un bon panier
e braisa de boulanger.

Presse Midicale, 1908,

Meruonk Sari, — Fairo dissoudre un par in des
cristaux de permanganate de polassinm dons Peau
i dpurer, jusqu'i ee que eette eau prenne une colors-
tion Bgirement rsde @ i la teiule est trop prononeée,
ojouter un ou plosisurs trds petits morceaux de syere,

Revue scientifique, 1914,

Puocini Desvony, — Pour purifier un litre d'ean
il sullira o'y faire dissoudre 3 centigrnmmes de per-
manganate do potasse, puis do laiser reposer deux
i trois heures, puis d'y ajouter § milligrammes do
risorcine o lu rénction se fait presque instantané
mond (cing minutes an plus); aussitdl sa eonlour vird
ou jaune brun, filirer sur coton bydrophile ou eur
papier. Naturellement, si on élive la quantité de per-
te i & oon 5 contig y Al suflica d"pug-
menter proportionnellement la quantité de résorcine,
11 &agit done Ly d'un procsdé sir ol rapide suscop-
Lible do rendre des servicos ot digne d'attirer Datten-
Liom des hygitnistes.

Cozmas, 1911),

Pooctoé Bevem, — Dans un litre d'eaw, on
ajoule un eompraimé rose  form :
Glyetrmphosphate iodique. . . . 100 mpr.
Fermanganate de potassivm. . 7 mygr.
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Apris un contact de eing minutes, Veau et dévo-
lorda aves o comprimé blang composd de :
Acide citrique. . . . . . . . 100 mgr,
Uypuphosphite lodique. . . . . traces
Au bout de vingt minutes, Peau peut étre bue. On
peut supprimer les comprimés blanes en passant 'ean
dins nn filtes improvisé formée d'nne cheminde de
Lam pe & pétrole dont on oblure la chambre avee une
tuile fine ligatarée par uoe feelle. On meb suronssive-
ment dass Lo tube ¢ du sable fin (Gpaissour § om.), de
a braise de boulanger Gerasée (dpaisseur 5 em.) eb
i gros sable (1 em. ). On peut filteer une cinquantaine
de litres d'eou sans épuiser le pouvoir décolorant du
charbon.
The Jack of all Trades, 1935,

Micrione Laswiur, — Los proeddds pour 'ipuri-
tioni des eaux aves le permanganate dans lesquels on
s contente de produire une teinte resfe pale sont
insuffisants pour ditruirs les mierabes de Pean, et
en particulier, le bacille @'Ebert  propagateur de la
fitwre typhoide; il faut atteindre & centigrammes
par litro pour agic utilement, ot la stirilisation eat
encore plus complite & I'on provoque emsuite duns
Pean la formation d'un pricipité de sesquioxyde de
mangandse, Ces observalions ont conduit i cmployer
dans I cas de petites quontitis :

Pormanganote do polasse. . . 60 g
Bloxyde de mangindse, . « . 00 g
Tale en poudre . . . . - . 1 gr

O versern 1o millibme du mélonge, soit & déei-
ramimics, dans 4 ltre d'esu; oo pourr utiliser pour

cela une eailler spieiale o
I litre ou pour Jo quantité o éae Eraité; €
saly ou boweuse ou odorante, om ajoutera deux ou
truis fois In dose ordinaire. On laisse o mélange agir
pendant dix mimtes aw moins, aprés quoi lon ajouts
o 'ean dens gouttes d'une solulion réductrice com-
posée d hyposulfite de soude & saturation dans e,
additionnée d'une traco de sous-nitrate de bismuth,
on autant da fois denx goottes qu'on g employt de
dose do poudre. On agite fortement pendant une
minute, on laisse déposer, puis on fltre sur un peu
de e¢oton hydrophile, ou un filtre en papier. On
obtient aind une ean épurde, stirle, incolore el lim-
ide.

Pour les villes et agglomirations opérer de Ii fngon
suivante :

Dang un premier bassin de eapacité eonvenoble,
100 ou 1.000 litees par exomple, on verse 6 grammnes
‘da par de ptasse polwirise par 100 1itees
Aean ol Uon agite jusqu's complide disselution. Puis,
dans un denxibme bosein do mme eapacibé, on plecs
— tonjonrs pour 100 litres denn — 44 geammes o
pondre coagulante ginsi composée @ binxyde de mio
ganbse, 50 grammes; tale en poudres, 390 grom
sur laquelle on verse wne dizaing do litres d'oan i
permanganatée; on laisse reposer dix minules an moins,
puis on ajoute § grammes d'hyposulfite de soude
I'on brasse deux minutes; on ajoute ane « 1
de litres d'eau du premisr bussing, on agite tros mi-

diposer dix minutes. Une demi-lieuro apris, on aura
de Pean olaire, transparente ¢t sbirilo,
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Puoging Branex  — Convient  pour cau f ung
citorne ob consisto b descendre dans In citerne, on
Pélevant et Pabaissant alternativement dans 'ean,
pendant Lrois ou quatte minutes, un sean dans lequel
on o déls o pondre v.-nmpm(-. do 26 grammes de
permanganate de potasse, 250 grammes sulfate dain-
mine ot 725 grammes kaolin lave ; lo permangnnate
de polasse tue tous les microorganismes, les matidres
on suspension soal eoagulées par le sulfate dalumine
o privipitées par le kaolin, 5i, aprés co traitemend,
Teau st ]égérenn'nt teintde un juu.uc, co qui uulu;un
qu'elle contenait 1 de
eotte coloration ne prisente aweun dangor. Ill ﬁuﬂll
de 1 kilogramme de In poudee indiquée ci-dessus pour
teaiter 5 mdlres eubes d'enu,

Nature, 1914,

Procené Lavsvns — 11 onn.‘-ish, on Femploi
d"une pondre dite « p i
s eomposant de

Permanganate de polagse . e S
Alun de soude cristallisi ||ulurme 2 e AR
Carbonale de souds cristallisé pulvirist. . 9 pr
Chaux de murbre folsonmde . . . . . . & gr.

La puids total de co milange eoit 25 grammis repré-
sente la quantité moyenne pour traiter 100 litres
Wlenu; la dose & emplover varie selon la tencur probalbils
do Tean on maliires wr;umlquu-s 2 b minimom cst de
15 centigeammes, le maximum 50 contigrammes

¢ doge communique o Peou un
1%,
ke ko pennid e, quintro & cineg minutos
pour wssurer la stevilisation, Liean

Apriv el
atbantee snflise

-y

LEAL o
doit alors étre filivée sur do la fibre de tourbe ou tout
aulre support convennble imprigné d'oxyde brun de
manganiie; la iltration a pour but de téduire Iy por-
manganate inaltérs, de déborrosser I'cou de Pexcés
des sols dpurant ot do Toi restituer so Kmpidité origi-
nelle; des résidus de la réaction sont de Paeide ulmigue,
dieg traces do sulfates restant en solation, ot de Poxyde
de monganise reteny par le filtre,

En pratique, on vorse dans un soou dlean une
masure de poudre ¢purante dosée pour environ dix
litres; on agite pendant quelques minutes, Si Pean
conserve une leinte | rocée, il ¥ o exeés do
permanginate ol on peat filtrer; sinon on ajoote lo
tiers do ln premidre deose ob agite i nouvean, I apris
Lavaran, In méthods poemettmit dobtenie d’axeel-
lenks résultats; daprés Valland, = filtee aurat Uin-
convénient de ne  pas . eédoire instantanément s
permanganale, on sorte que les premidres portions
d'ean filtrie sont rosées of gardent un goit terroux,
En outre, & Vusage, le débit se ralentil par suite e
Penoragzement do la tourbe 1§l serait nécessuire, tant
pour aotiver Uapération que d'empicher la pre
ration des microbes dans le (lire méme, do notloyer
[riquemment 1o matiire (iltrante.

Annales d" Fygidne, 1580

Stérllisation de VUeau dun pults. — L plupart
dis procid s de dédnfection des enas Cappliquent i
traitemont, d'une quantité de |
un eieipient queleongue; on o congoit qu'il - puisse
souvent dtee beaueonp plus pratique do déinfooter
par une soule Veon dfun
exemple, Voici qual Tt le mole o i
ceb ellel par le DT Delormes

wilenin dann

apdeation bt
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o Lo pust élant munk de sa pompe, an moyen d'ane
ficelle tondue par un poids, jo détermingi bn bauteur
de Vean qu'il it Connai liamitre du
puits, j'en diduisais lo volume &'enu i désinfocter. Jo
projetais alors, d'une bouteille graduée, Ja aquantité
do soluti do p gpanate do potassi
& 1| 000 sécesaire pour assurer la stirilisation, so.t
1 litee do solution pour 1 hectolitre d'ean de puits,

sAvec une perche ralotde ob antiseplivie, je faisais
ensuile b pendant quelques instanls remuer 'ean
et la permanganate pour bien assurer le milange.
(uand, apria une demi-heure, un dchantillon pré-
lavé indiquait quo Vean conservail la coulour du

 vin gris, on projetait dans le puits, par poignics, le
contenu d'un petit sae renfermant du charbon pile
et du sabls fin, désinfectds & 'étuve et mélangés dans
la proportion de un quart de bl pour trows quarls
de sable. » s

Au bout do trois & quatre jours, la désinfection &ait
assurée, be chnrbon dépost, Pean clarifibe, jo prilovais
un échantillon aves préeaution; jo faisals fputser le
puits pour fuire disparatine les moindies traces dan-
tiseptique. Lorsque Panalyso bactiriologique prolon-
géo pendant pris d'un mois oo démontrait que la
présence d'une faible quantité de microbes (avee
beence do variélis pathogine) Vean était  déclarde
bonnn ot lo puits lives o la consommation, Traité par
oo procodé, ean d'un puits v done plus qulenyiron
1,000 miceobes inoffensils par contimitre cube alor
aq'nvant tout braitement, olle on nenfrmait plos de
T0,000 etsexlioluit une odeur ey bet.

Anrieles o Wygitne publigne, XLIV,

Ut 1|

Puocené Rovesr, — M. Hougel, professeur du
Val-de-Grice, denne la composition de deux powdres
pour épurer | litre d'ean.

Powdre arydante de colaration heune
fquantité pour 1 lire d'ean)

Permanganate da polasse. . . O gr 06
Bioxyde de manganése. . . . O gr. 08
Tale e pondpe. . - - . . g 87
Carbonate de chanx. ]

Total . . - . Ogrn B0

Poudre réductrice de coloratinn banche
(pour I litre d'can)

Hypwulfite do soude . . . . 0pr. 06
Talcenpoudre. . + . + « « BgEnG&
\i Tetal. . . . . B gr B0

Le earbonate de chansx, Je tale jovent lo réle de pri-
ipitants du sezquinxyde de gantse passé i 1'éat
collofdal, Par suite Peau traités suressivement par
los deux poudres peut étre abandonnde & ello-mime
pendant un certain temps, le coaguhim o’ dipose
ot il reste un liquide stérile, une on limpide fu'on
peut décanter,

En pratique, il est préférable do la filtrer soil sur
un fillre en papier, soit sur du coten hyidephils ot
lizés, Rouget indique nn filtre tris simple foit d"une
chansse en molleton de coton qui supporte Pebullition
et peut ainsd dre stdrilisde ol ininfeokive,

Sociité de Médecine wilitaire franpaise, 1013,
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Mirnons Ginane-Bonnas, — Pour dviter dintro-
hisire des B potasse dans Feny dpurie (co qui & aillours
w'n pas le moindre inconvinient) les auteurs ont ey
roooues an permanganate do chaux, Lo permanganate
o chiux o5t un sol unll..nlll.n‘; en tebs belles piguillos
vinholtes, dili v qui sn dicompone tris fapi-
dement au contict do matiboes orgnniqies en oxygioe,
on oxyde do manganise of chaux.

L' mnkurhnmqur nul.lhmnl dans e, soit formé
par Puxydation de ganiques, facilite cetle
décomposition.

Pour Patilisation du permanganate de chaux dans
I purification des caux d'alimentation, il est néces-
rairs denlever Pexcds do permanganate de  chausx,
On y parvient an moyen de bloxydo do manganése
on de paille de fer, en couche por Jaquelle filtre
I"ean perm)\};anntne ddoso de un décigramme poir

En résumé, I‘art:on i permanganate de rhaux o
des ux)'du fe e #ur les
arganiques costenues dais o, n lien de la manidre
suivante :

1= D ion ddu po de chaux en
priseace des matitres urganiques avec formation de
carbmate de cbauy, d'oxydes de manganise;

2 Oxydation dans la masse composie de charbon et
Woxyde de manganive do ces oxydes Inléricurs de
manganise (inféreurs o bioxyde) aux dépens de
I'e de parmanganate do ooy ;

Eufin, réduction lente du porayile de manga-
ront pae b i organiquen o par le
|I| arlion lui-méme,

Cantpies rendiis de I Neadienie, 185,

e L

lmpld d'hypochlorites, — ¢ Lous lm procidis
1 P Paddition d*k e
cortainement, I'un des phan officaces. 11 suffit A"ajou-
ter i Peau suspecte soit du ehilorures de chaux « chlore »
du commerce de la droguerke) it de I'hypochlorite
sodiqao fextrait d'oan do Juvelle) & des doses cor-
respondant. a 0 gr, €3 de eldore aetif par litre d'eay
i disinfecter. Aves len produits normaux du com-
meree, In qaantité de rhactil & employer par heclo-
litre d'son est do 40 centimbtres cobes environ
d'extrait de Javelle on 15 grammes de ¢ chiores du

(déayé au préalable dens un peu d'can).

Plusieurs suteurs ont préitondu il suffirait de
dix minates de contact pour assurer la enmplite sti-
rilisation. Les essais de Rabe oot montrd que tous
los germes pathogines n'dtalent complat 4 détruits
quiaprés an moins wee demiboure. Notursllement
le ddsinfectant doit &tro parfaltement réparti dans
toute la masse en agitant solgneusement I'eau oy
moment de Uaddition,

Las hypochlorites dant tris intables ot c'oxydant
& I'inat de chlorures en oxergant leur action sur Jes
microles el matibres organiques de Pean, cellei
peut étre consommis sans ineonvéniont. Mais, malgre
Ia faible dose d'antiseptique sjoutée, ke liquide pos-
side une saveur dont ne s'accommende pas besueoup
de consommatenrs.

Toutefois, on a beancoup eritiqué Femplod exten-
el de In « javellization ».

En traitant par Uy pochlorite e soude o par Fean
di Javel ot Ie sulfite do sonde Do ey pollinss des
tinten & Palimentation  pulilique, on risque, asune
M. Bonjean, de faite ingérer aus habitants qu'clles
alimentent :
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@) Da Miypochlonite de soude on de polasse et toules
les frpurebis qui ae pagnent on produit industriel ;
by du eulfito do sonwdo ob toutes les imgniretds qui aceoms
pagnent oo produit industricl;e)des sels do plom, pro-
venant de Fattaque des conduites de distribution, 85l
¥ o exchs do cos produils ;5 d) les garmes pathogines
i saepects des caux, il ¥ & une quantitd insuflisante
Ahypochlorite.

Enfin, los & les ligations pouvent
dlre abbaquise ot nl:lmm II ¥ o dong lien denenyer
lapplication d'vn tel procédi qui — employé & tort
ot & tmvers — sans les pri.rmm xlmﬂl'iqw-,

bles ot difficil
pwl. prwuqmr une intoxieation saturnine qui
pour #re lonte, n'en serait pas moins grave.

'nockok Taavne — Heonsiste i ajouteri § hoeto-
Jitee d"enn O gr. 43 de chlorure de chaux; on liisse en
contact pendant deus heures, apris quei on ajoute
0 e, 02 de sulfite de soude (Fonr Femplui, il convient
de priparer & Favanco ges solutions de titre simnn
dont oa prifive un volume donné; toutefois la solu-
tion de chlorure s conservant mal, on oe deit pas la
eonserver plis de quelques jours). Douse ou quatorse
houros aprés, tout lo sulfite et transformi en sulfate,
Vhypochlorite en chlorure ;la quantité de produits
formis n'est pes appriviable au godt 0l demmagoabile
b lorganisme,

Quisique Tranbeassure avoir obleou de oottefagon, la
parfaite stérilisation de 'ean, un corlain nombre de
pgormes pouvent réadster au tenitemenst (bacilles eoli,
typhique, vibrien cholirigue, ele ) 11 risulte des esnls

i 11

du DF Labé que pour ére eficace, la dose de chlore
doit ftee portée & 30 milligrammes (0 gr. 12 environ
do chlovure de chaux par litee) produit agissant pen-
dant dix minutes). Naturelliment, I dose de sulfite
antichlor deit alors étre sugmentée en proportion.

Dapris Bassenge, la parfaite déinfection de Pean
sorait obtonue sous Voction de O gr. 0826 do chlore
par litre; soit dix contimétres cubes d'une solation de
ehlorro de ehaux & 1 /100

On laisee en contuel cing minutes, pais on ajioute
un poi de bisulfite de chaux en guantité suflisante
pour faire disparalire toul godt ot odour de chlore.

Procing Au rEnoXYDE DE CILONE — Ce peroxyde
peut ére prépant en faisant barbotter dans Pean be
goz se digageant d'un mélange de chlorate de po-
tnsse of dacide oxalique choufé au bain marie &
T exastoment. Lo produit se conserve i condition
W"étre place en flacons do verre jaune ou noir hermé-
tiquement fermés, lesquels net deviont pas St sou-
i une tempdrature supdrioure i 500,

11 suffit. d'ajouter & Peau qui doit #re stérilisée
11000 do ce liquide (1 litee par mitre cube), pour
qu'en cing minutes tous les mierobes sofent ditruits.
Pour faire dispurailee ensuito Lo réactif, on filtre Fesu
sur un it do coke son -uhmrrgv On peut d'nillewrs

In d ition de toute trace de
ohlore en mettant dans Peau un pon Liondure de
petassium ol d'smpois damidon: ifse produit ooe cole-
ration blous si Peann’est pas complitementdibarmasie
do Pantisoptique. Tandis que dans los procédés usuels,
il rosta dams Penn des sals, dvidemmont inofTensils,
surtout & d'aussi (nibles doses, duns be proesld Boger
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ilme reste absolument rien du produit ajostd, Mais
commn le réactil employé oot un gaz qui doit dire pré-
poré au moment de 'empled en traitant du chlorate de
potasss par de Pocide sulluqoe on chlorhydriqua, 1o
procisdé n'est applicalls quiindustriellament. .
Hygiine ginérale ot appliquéc, 1007,

\Itﬂmn Dovex, — Pour (Iumllu:r 1 l‘lll.llh.‘. |I
de substituer & Vhyp I'eau
oficinale, Ia rénclion daul la suivante :

H*0* + NaQO0 = NaQ 4 110 + 20

Ajouter & I'enu que Von divire .Ionhnr. du I‘hy\-
pochlorite en ko
3mll.|mnm do chlor par litrs, plil.l\lhmld‘
cing minutes, d'vau mrmh.

Dans ees litions, les bes mon T oo
siiremont tuds ot l'enu n' ni goitt i odeur disagréa-
bles eontrnirement & ve que Fon observe apres Faction
de I'hyposullito do soude.

Les mémes auteurs ont constoté qua pour assurer
In stérilisation d'une wau epntenant dos sporos, il fant
augmenter bris notablement. ln dose de chlore et opéner
en milisn lighremont aeide, 1l conseillent 'ajoitor
a Pean 40 milligrommes d'achdo ehlochydrigue par
litre, puis une quantité de ohlorre de chonx o pris
sontant 2 centigrammes de ehlore; opris
tronte minates do contaot los spores sont dite
nie reste plus quly fairo disporaitee be gobl diagreabla
du liquide en rédubsont Pexcis e ehlorune de eanx
par Pean oxygindo.

€ R Sue, Biotogie, 1016,
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Emptor n'eypocaiontte caleigue, — Lladdition
des hypochlorites alealing (javellization) aux cnux do
boisson rend de tris grands services, Toutelois, les
vanations de composition en chlore actif do P'eny do
Javel ou de son extrsit ne permettont pasde Jos wtiliser
a celle fin sans une analyse préalable pour chague
ichantillon commercial, In teneur cn chlore pravant

osciller dans ls prey dod & 10 et ds e
mu.le :hhm actil contenu dans Pesu do hul o
de L - 1 € el gra-

duellemert en chlorure alealin inactil, 1l oot donc
névessaire, pour une méme can de Javel, de procidar,
chaque fois, au titrage chlvrométrique s Fon veul l'uti-
liser & intervalles variables.

L'hypochlorite de ealcinm oifre des svantsges pra-
tiques non douteux sur le précédent. 1lest plas stable,
plus riche en ehlore actif. En raison de son caractin
de eorps solide, il est sisémont maniable el wtilisable,
Apris de mombreux essais, Vincent et Gaillard ont
rénssi i priporer des comprimés dont ehacon  ren-
ferme, an moment de sa priparation, 3 mgr. 5 environ
de ehlore aetil. Cotte proportion «'shaisse, avoe le
tempes, jusqu'a 3 milligramunes, mais cetle dose ost
encore sullizante pour ipuration d'on fitre d'eay,

Cos comprimés comprennant un meélange de 15 mil-
ligmmmes d'hypochlotite de caloum ot do 8 conti-
grammes de chlorure sodique pur,

Lis autears font remargquer qua uije du
sel présente une cortaine  importanes, Lo on
inbroduit un de ces comprimés dans 'eon i purer ol
qu'on agile, on constate, en elfet, que o chloraro e
sodium qu'il eontiont favorise la diffusion of Lo dino.
Iution triss mpide du ehlore actit, En dis minitos, ol
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alors que le eamprimi ne paralt pas modifid, los trois
quarts du chlore aotif disponible sont déji liseous,
Dans les dix minutes suivantes, la presguoe tutalité
die e qui reste de chilare ac W mino on fiborté.

Au conlraire, des comprimés d'hypochlotite de
ealeium non additionnis de kel, agités dana T'eau,
no lui cisdent 1a totalité du Teur ehloruro qu'apris plu-
sieurs heures.

En conséquence, il nlest nul besoin d"deraser lo
comprimé &' hypochlorite de calcium o de sel pour
obtenie ce récullac. La comprimé so maintient pendast
quelques heures sous la forme d'un squelette de car-
bonate de calcium qui constitue, st point do vue pra-
tiqae, un témoin de Paddition de Pagent stérilisonl.

Apris action de Phypochlorite de calcium, Ia com-
position minérale de Teau est & poine modifiée par la
pr de  quelg ig de sel ot de
1 contigramuma de earbonate de calcium.

En co qui coneerne Paction chimique sor les ma-
tidres organiques des coux, le ricultat péndral de plos
da 30 anolyses (ssux naturellor, soux d'gouts, eaux
souillées par doy matibres {éeales, can additionnée
de | centigramme por litr do peplone et abandonnée
i ln putréfaction, ebe.), peol s'exprimer comms il
suit : T Leneur en agole ammoniacal eb en seoln albu-
minokle tombent dans une proportion qui varie do
quart i plus do ln moitit, pouvant mine ot dndre los
trois quarts, suivant Jo deged de gollution o i naturs
de 1 souillure do Pepw. Taetion oxydante dijh mani-
fastdn aprbs dix mintes s continge pondint plusioues
henres ot stareble an Boub die vingl-quateo howres
environ,

Clomptos rendies de 1 deaddntde, 1900,

Ly a0
EMPLOI DES SULFATES

. imﬁm des eaux par I'alun. — Au moment des
inondations do la Seine, en 1910, 500 sinistris avaient
6{_«‘ recueillis 4 I'Eeole vétérinaire d*Alfort, oi ['on ne
ispoaait antre ean que le liquide limonenx dibonde
de la Seine. M. Monvoisin, le professour de chimie dut
e charger de purifier cette eau ol ¥ parvint tris par-
faitement de la facon la ples simple en sjoutant
:?0 grammes d'alun par hectolitre, co qui rendait
i un‘lﬁ‘; elnire apri=s décantation de quolques heurs.
ﬂn!lun?\ alors bouillir pour sssurer Ia st érilisatisne oa
?bh_mmmpnhhbukhwhrnmbindhiu-

On ajoute 'alun & 'eau dans la rtion
2 parties pour 10,000, sﬁkmnrm:l‘imm‘: Io:
laimant reposer pendant 10 & 12 houres, Au bout de
e !mp&,_l’ulun se privipile en entralnant tows les
germes existants dans Uean. On emplsie un récipient
en forme de cdne tronqué moni @"an agitateur amo-
vible ot d'un toyau de vidange de & & 5 millimétres
Ao diamitre pour 'évacnation de Veau stiriliaie; quand
e rivipient est pntouré d'one envelippe qui reenit
de In gloce, cela vaul misux.

I?c'pllis longtemps, les Chinois utilisent Ualun ponr
rnn[.::rrilu. Leurs eanx cournnbes sond péndrmbonont

3 s o fcil putvétiobiles; svant

de les eonsommer, ils y ajoutent goit un pou d'slun,

soit le sue d'une plonte chénopodive ( Man g Fui)

brf!fem_la tout dans de grandes jarees oo Verre, il
aqui b ia mpmfl‘odl! ek put en constator low Lo ol |-|-:
recommande d'ajouter O g, 30 dalun goar e d'van,
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b dpurer ot de lricer roposer vingl-quatre heures
avant empli. 1y o entralnement June quantité
notable de matiiees orgniques ot de gormes comme
Pont reconnu aprés Pauteur difféeents savants fran-
i el drangers, -

Pour ristuiee ls temps obe Pépurmtion, Wirmner recom-
mande Pemployer, par litre d'enn & dpurcr, un mi
lange de O gr. drabun, ¢t 0 gr. 10 de carbonate so-
dique ; douso i quinge heures apris Ursilement Fean
peut dtre utiliste. On jugera de Peflicacité de la mé-
thede par eo fait qu'une eau conlenant 3000 germes
avant dpuration n'en conlenail plus apris que 16,

N 1l t, il est indispensable de ltrer ou
micnx do dicanter (lss Glires s'encrassant on eflel Lris
rapidement) U'ean aprie dpumtion de fagun & co que
Jen impuretds diminies duns o dispdt ne puissent se
mélanger de nouvesu & la mase.

Llaction clarifianto do trds faibles doses ('slun sur
Ios eaux limoncuses est un fait conng depuis Jong-
temps, mabs on connaisait mal les conditions d'action
avant quiun midecin militaive, M. Jeunol, les déter-
minkt par de mullipls expérionces. Au liew de un &
it jours selon ba nature des enus, be temps de olar-
fication varks do sept h dix-sept minutes sans qu'il
soit jamate nicessire d"employor dos doses supén
& 4 grammes d'alun par litre  Io mosse oot divisie
en deus partios bien distinotos © Poan elaire au-dossos
el an dipdt infériour do bowe, Cot olfet riulie do In
stparation du eéactil on sol dix sels eonstitunnts
aven transformation des corbonates plonlins on sulfates
aux dépena do Pacide du sullate d'alunidig : o débeom-
prsithon do ee dermier sel provogie Pentranement
deow corps deangens par lo privipitd.

il
i

L'rae "

Pour obtenir rapidement le résultat déird, il ot
inutile d'employer 'slun en solutzon, il sullil d'agiter
vivemant toute la masse & Vinstant o on y intrnbuit
In powdre d'alun, L'ahin de soude, Vacétate d'aluming,
o biphosphate d’alumine donnent une clarifieation
bien moins mmpide que lahen ordinnire. Los cous clae
rifiées par addition de ce sel (0 gr. 4 par litre) ne cons
tiennent pas d'alun, il ¥ a légice sugmentation du
quantibme de sulfate de potasse de chaux; ot parfois
un enrichisement & peine sonsible de la tencar wn
bicarbonates. '

Dans toute I'lndo-Chine, les indigimes font cou-

usage ' caux argh Janmes on wougedl

des mares ou des fleaves, prisentant un godt termux
que I'on pout prévoir et un aspect sale : ocla ripugne
beaucoup anx Europiens, qui leur préférent ondinei-
rement des eaux de puils ayant une toute st appa-
rence, mais heaucoup plus contnminiées offoctivement,
Pour pricipiter los matieres en suspension, bee indi-
giwes pratiquent depuis wn temps immémorial Falo-
nage, qui consiste i additionner chaque lite d'cau
denviron | décigramme d'alun, e agitant bion ensuite
pour répartic lalun dans toute b masse, Un procipits
grumeleox so forme; qui se diposs peu b poo an fond
din vase oi Fon opire, eb, au bout de vingtquate
heuros surtout, Pean ne prosente plas qitune appo-
rence ligbrement troublo ot blane hiitr. 1 e font pos
pordre de vue du reste que Palusnnge o une
fort heurcuse sur la tenour do Fosu on gorm
ageluting los micrebes, ou du moine une e artie
Pentro oux. B la trouble blanelitoo ot oonstitie do
ETUMEAES LOFTRUX. EH00TE e AU pesion,

Silon soumet ensuito ooble st alunig ok bbb @
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un filtrage, on s"apercoit quo oolui-ci & unn ellicacité
extenordinnirement murqude, due sans doute i Parrit
e by surfnoe ou dans ln magse du filtee, dis gromeaux
dont nous  parfions: on - doit dviter de los rompe,
en s'nsteelgnant § manipaler asser dodeement Piau,
el seulement npris une certaing pariode de repos,
M. Ganducheau o obteny des résultats déja fort
intéressnnts av simple pa indighoe, mis en
dix dpaissours, papier quil foub choisic non colld,

Cotte matire ne joue pour aind dire pas du tout Jo -

rile e fltre quand elle sedt i passer des o nen
truibics au préalable par Palun. Au contraive quand
on sadresse aux eaux argiloes, soumises i Pl
noge I liquide sort aleolument clair, A la virité,
Vintervontion  du  popier indigine employé brut
mugmente I tenour en microbes de Mesu plunds :
paree que ce papicr est fabriqué dans les eonditic
les plus déplorables au point de vue de Lo propreté,
Mais M. Gonduchean o en alors Vidéo oxcellente de
I passer U'eau alunde & travers un filtre an char-
bon improvisé do In fagon o plus simple, so moyen
d'un moreean de bambou dont on bouche Pun des
bouts (pour en faire un Tond et Pergana filtrant),
au moyen de  denx dprisseurs  d'toffe  renfere
mant entro ollos deux one  couche de chachon e
bois grossibroment pulvirise. Lo lquide aluné et
trouble qu'on verse dans oo filtre improvisé sort
d"une limpidité parfaile. On peot se procuree de ln
sarte, de fagon quasi instantanés, une ean Lmpide of
relotivement pure,

Lt Nuture, |06,
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Purifieation de I'san par le sulfate de culvre. —
Des eseais faits an Natal par Watking Pitchfonl sur
les détails dnpplication du procidd Rideal-Walker
de sténlization dos eaux par le sulfote cuprique, il
risulte que la doge i cmpl esb e 1 kilog,
pour 75 mbtres cubes (1/75.000),

Cosmos, 1907,

Emploi du sulfate ferreux. — Dis expiricnecs dé-
montrirent quo le sulfate de fer employé seul, & la
dosede 21 gr. por mitre cube, donne do meilleurs
risultats que le sulfite d'sluming, ot que si lo sulfats
de fer contiont 4 /2 9 de sulfale de cuivre, on obtient
une eau comphitement stériliste, sans quiil ¥ ait 4
craindre une action nuisible sur lo santé, I tris faille
portion do cuivee qui pest rester dans eay fltrdo
Watteignant jamais o dose que les physiologistes

issemt comme dang: (16 mge). Quelgues
heures apris avoir ajoate le sulfate de for, on emploje
Fean do chanx pour neutealiser ot précipiter les oxyiles
métalliques, puis Peng et envayde sar des Gl 4
gros sable. 1lest ivident, que pour reeoorir & eo pro-
wiédis, il faut pouveir traiter Pean puisie dans In vis
torne, en I fuisant passer dans trois tonnenux oo
bacs superposés sur un terrain en Pents i sar one
oharpente. Cotto eau Mant versée dans lo pisery
supdricur, on jette le congulant, on liieo Tepuser
trois ou quatre hewres, aprie quoi on ajoate de Poag
de chaug, of, au Ybout de (Ul
rbor ean Jentement dons e
contenant du sable sur e o
un mebre

ur ' mvins

I

La Nutare, 1914
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EPURATION FAR LI0DE OU LE BROME

Emplol de teinture d'fode et d*hypesulfite de soude

- Verser quinge A vingl gouttes de teinture A'inde

eutehin par lites d'cau ; aprés un quart d'houre de con-

taek, ajouter deux ou trois petits eristanx d'hy posulfite
desoude ot ngiter jusquli déeoloration eomplite.

Hesrie seionti figne, 14

h.

Emploi de teinture d'lodo avee du calé ou du thé.
— Ui stpprime ainsi 1" llm!;lnl 'y, phﬂllliln‘ que I'on
n'a pas. toujonrs sons ln main, et r|l|1 wsl un i

La procédd Allain consisto & ajouter par litre
huit gouttes de teinture d'iede offivielle w1 4 ladsser
en contnct pendant uno demi-heure, On fait alors
disparaltre Vexeds dlinde libro en ajoutant uee cuil-
Terta & seupe de vin, d'infosion de the ow de cafés;
il a0 formn des teaces do Adtrathionate de soude of
tout gout d'iode disparalt.

Des essais comparntifs foits par Malmejae, il riulln
que ln stérilisation pdr Uicde est relativement plus
efficace que la disinfoction por los autres halogines
employés dans le mime but (ohlore ot brme).

Seienee amd Invention, 1925,

Emploi de comprimés 4 'iode, — Lo provédd est
priconist por le professeur Vaillanl. On pripare
4 Pavaneo trois sortes de comprimes, chacuns de eou-

ludure de polussinm see.
Hlous lodate do o
{ Bleu dv meth

Pour 100 coimprinés contemant chaoun 0 gr. 1164 de ls mosse.

L tith

Acide lartrique, . . o . o« 10 gR
Bulfo-fusching . . - + + - 0gr Ol
Four 100 comprimis contenant chacin i gr. | dacde.

Houges

Tancs | Hyposulfite de soude . . . 11 gr. 60
Lafaser fondre b douse chaleur ot coulor en 100 paitilies.

Les comprimés bleus gont ligbrement hygrométri-
ques ¢t dofvent fre conservis en lacons bion biuchbs;
Jos autres sont inaltérables, On distingue facilement
les uns des autres en mison de lours colorations
spécinles, Bien entendu, s colorations peuvent. éro
qaloonque, ot n'importe quel pigment noffensif (1)
convient nussi bien que ceax mentionnés gi- -dessus,

8i Poan & stiriliser est teouble, il convient de la
filtrer avant toul (eaitement {on la versant par exemple
sur un ensemble di deux Lamis entre lesquels on a placé
une couche do poudree d'amiante ou de charhon do
bois). On prilive nmu:l @ 1 qud ik de litre envicon, on
ajoule " e
un eomg ide diplace Finde l'[nl1 mia
on libertd, domne 4 1'ean une teinte rougedtes ek assare
In destruntion de tous les germes, On verse nlors ln
pide dans Pean i Spurer (dix w a maximum)
qui prend une teinte jaune ambrie,

Au hout de dix minutes les microbes ont 8d com-
plitement ditruits jon ajoute alors une pastifle blanche
pour dhiminer Piode libre en excis, Leait peut i lors
fbre liveie & ln consommation; elle n'a aucune odour ol
aucune g veur disagriable,

Archives de médecine militaire, 19000,

1. Cansuller b e propos le volume Banbans pubilié dong
lu présente colloclivg.,
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Emplol de I'lode. — Ajouter par litne 60 milli-
grammes d'iode mitallique, lnissor agir pendant une
heure, et ¥ melanger 116 milligrammes o hyposulfite
de soude,

En pratig sk Cruivaut & pen pres § 40 gouttes
de tinture dliode ol & 20 gouttes de la solation :

"\pomlmvdoe-nmlz o & A0DpR
AR oor . e ML

On ge gandera d'employer Pliypo on exeie,
Scientifie Americen, 1000,

Stérilisation des eaux par le brome. — Emploi des
vapenrs de brome. — Sl sagit do désinfecter non sou-
lement Peau du puits, mais ses  parois, los proeedis
usitels sont ineflicaces. On obtiendmit dans ce eas
de bons résultats on suspendant & Uoritice du puits
une assizlte contenant © Du 100 grammes dn T,
Co corps se en prod s
vapenrs rouges bres donses qui tombent peud pou au
fond du puits en lichant les parois, abeolument
disinfoctéos au contact du gaz. On dviters de respirer
leg vapours trés novives da brome. B, comme elles
tombent finalement dans eau qui aequiert d nilleurs
e ce ait un godt désagréable, il faut, pendant quel-
ques jours, s'abstenir de boire lo liquide retive du puits,

Par le brome on salution, — Lo brome of Uiode peu-
vent assurer Jo compléte dédnfeetion ean souillie
de micrabes do la typhoide el du eholoe. On doit
employer par lites d'van 7 centigrammes de brome,
doso qu'il ¥ o inbérél i ne pas diminuer ni apgmenter;
In durée du traitement doit Cire au moins dgale & un
quarl d'houre,

LEAE n7

Comme Ta petite quantité dagent actil souvent
nieessaire rend Pamploi mak QoIme en partiou-
ligr le brome (liquide dégageant dis vopours tris i
tantes) doit Mre transporté en flacons bouchids &
Fémerd ou oo ampoules scelléos, on o proposé d'em-
plover dos pastilles on tablottes i base de hrome,

A défour de ces comprimés, on emploie

Brome. . v g
Bromure de pulusamm o g
Bawe o noe 05 Tge

L liquide est conservé on fncon de verre joune ou
noir bouchi i Iémeri. On ajoute par litee d"eau b épu-
rer & gouttes de la solution, coreespondant i 0,06 de
hrome libre; on Iaisse agir cing minutes, puis on neu-
tralise I'excds do brome avee quelques gouttes d'am-
momiaque & 9 %, ou do sulfite de soude en solution.

Puputar Seience, 1023,

AGENTS DIVERS

Bpurltlon des eaux par le perchlorure de fer, —
il s lugn. de simples procidés d'épuration o non de
n ¢ ba einetif an effot ne possidde aneun poi-
ant anx doses oi on Vemploie, Par contre,

il dfruit une quantité appréciable de ros orga-
niues et poat Sl |-m|1||)yu avanta mienk o
Pépuration d'enux non souillées de micro b

On peut employer plugienrs mithodes difo
In nature du corps ajoutd an chilorur Tervique ponr
provaquer b formation d'un prd PUrant & -
niguement o Peau teoitde,
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Procint Armes, — On ajuute par litee d'ean
& gouttes d'une solutivn salarée de perehlorum de fer
ob 3 contimboros rulies d'ews de chaux ; on agite, juis
an laisse roposer pendant dix-buit beures.

Minonx Wary, — M. Francis Watt a oblenu un
Dbon pisullol en ajoutont un sel d'sluminium qui s
farma, enghobic Loules los particules en suspension. Se
proposant alors d'enlever aussi Jes micro-organismer,
il a priofed substituer ln formation doxyde do for &
polla do Palumine, i canse de lia propricté bien connug
aquo posedsly o premior oxyde de briler lee matitres

guniques, Dos expir P ivies pendant plus
da toux ans ont démontré que tous les migrobes sont
ainsi onlavis do Uenu; en effet, eelle-ci, apris filtration
wuir e ke on papier stiriliss, était ensemencde dans
e liquidos nubrititsjoes Niquides sont rostés parfaites
mont limpidas au bout de huit jours, sandis que Fean
not traitén por b= sesquioxyde de fer donnail des cul-
tuarvs trie abondantes. Voiei dés lors le procidd meom:
manilé : -

1 suflit ajonter 3 i 45 grammes d'une solution
concontrés de ehlomre do for neatrs & 400 litres d'eatt,
(uand on & affaire b de Peau dure, la tencar en chaux
sullit généralement pour pricipiter tout Te for 4 'otat
d'hydrate;si, au contraire, T'ean e=t douee, on ¥ sjoute
unn pew de chaux ou de la solation de roudo. D'aprés los
rocherches ponrsnivies par Psuteur pendant s anndes,
lis prévipite d*hydrate d'oxyde de fer enteaine avee Tui
Losies low microorganismes.

o provddd serait emplnyé avee succés dans plusiour
Hablissements publics ol maisons particulibres en
Angletorro,

R 59

Procini Moxcen. — I ne diffre du procéds Almen
que par la substitution 4 Pean do chaux d'une méme
dose de solution satarée de bicarbonate sodique.

1 résulte des expériences du DF Malmejao que los
procésdés d'épuration de Iesu par e perohlorur de fer
assursicnt une diminution de plus do moitid do laux de

Liirus orgoni des de Veat, Quent i
st on L appré

1

cinble sans quiil ¥ sit disparit

Lo prix de revient de cos railoments et extrime-

mont minime : b dépense obteint out o plus 45 8
20 contimes poue 10D litrs d'oan dpore,
ommg,

Stérilisation de U'eau par Paclde chirigue. — T+
D Chiristmas a reconnu qua bes bocilles du eholirs ot
do la fivre Lyphofde étaient tués ou contant i'une sola-
tion nquewse contenant 6 & 8 /10,000 i eilrique.
En tempe d épidémis, il serait done faciks de stériliser
toute boissan suspeele, soit en ¥ fejront dissoudre un
pou du produit (10 gr. pour chaque sesu d'eau), #oit
on ¥ ajoatant du jus de cilron, il e mélangeant
avee de In limonade citrique ordinsire (lo liquide
contenant | gr. d'scide cilrique por litre).

Diapris le D Riegel, Pacide citrique constitae un
excellont  stérilizant; dons une solution contonnot
0,6 % dacide citriqoe, 5 % de sucre di conne, s
germes du cholérs sont tués on moins do quinze mi-
nutes, le bacille du typhus en vingt-quitre heares.
I'netion des rayons seladres wecdlimo, 'une Fagon

mable, Veflet de la ot Je gorme du elios
lien pirit en cing minutes, eelul du typhie oo une
heure et demie. La Nuture, 1R gt 1011,
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Stérilisation de 1"san par le zine. — Ponr sscurer
In parfaite désinfection do Peay potabla, il euffit de
miltee une p e grenaille de zine dans le vase la
contenant. ot d'agiter de tomps on tomps :
une stévilisation compl

M Dienert, qui a signalé
met en fvidence do Ly s
des tubp

n obitient

e mode de stérilisation, le
o suivanto : il placse dans
eseni do Peau distillée ot de Ja grenaille
de zine, puis il ajoute différonts microbes. En exomi
nont au mioroscope une goutte du liquide en contact
avae une particule do zine, on voit que les mivrbes sont
agglom autour du métsl, Tub-méme tris legivement
allo

Gorl explique que, malgré lonr relative insolubilits,
le zine ot Poxyde de zine poisse ireer une action
antisepliqua & co sont lox baeti elles-mimes qui
solubilisent lo métal. Lo proportion dissoute est, ¢'nil.
leurs; extrémemont faible ot tout & fait insuflisante
ponr provoquer des effets no oprés ingestion, On
soil, d'ailleurs, que 'usage de résipients en gine pour
vontonir de Peau est sesce répandu of que le mital
résisto tris longlemps % |'usoge,

Naturallement, on peut romplacer Paddition de gre-
nwilles de zine par Fusage de vasos on ine, on ean
el conservée quelque temps, oo Pagitont de
aulre : Ieffot no peut Mo que plus pronone &, ben sur-
faces métalliques su contact de Foay oant plus
grandes,

Dans ce cas, lo prociilé esteortainement Jo plus
simple do bous oeux qui furent prizonisty pour la
stérilisation de eow potable.

Cowmes, 1019,

LA i

Disinfection de 1'eau par I8 ciment. — Dans un

récipient contenant environ 20 litves de Feau &
on projette teois pleines cuillorbes i bouche de
puis on ogite pendant. cing minates, L'eaa clarif
eonvient aux usages eulinnires. Pour foin dis sy o
boisson, il eonvient &'y ajouter de eau de sellz Juae-
qu'i co quo lo trouble produit par les premidres por-
tions de liguide ajouté ait dispara. 1 sullit po,
d'un siphon d'eau de Seltz pour obtonir snvirn
deau patable.

Le mz earbonique neutrolise In eheux dissoute, qui _
constitus 'agent antiseptique du ciment,

Frangois, Formules v lnsnge dex ingéniours.

plrer,

Epuration des eaux par le Ouorure d’argent. — Lo
produit eoite cher maie ast si actil que sa dépense ne
chiffee pas ¢ on en cmplode deux grains par mitre enbe
@iz, Pour Pabtenie, on dissoul du carbonote dargent
fratchement. précipité dans acide Muorhydrique, on
evapare, on reprend par Foou ot on dévapore & siecité
dans lo vide obseur,

il and Colewrmarn Jowrnat, 1902,




CHAPITRE 11

LIMONADES ET SIROPS

En par simple shaullage bo sue de cer-
Lains végilaux ; canno & suere, érablo sucré, par exem-
ple, on obtient des liquides sirupeux se comservant
indéfinimont, 11 sullit do los dondre dpan pour oblo-
nir dos boiwons ralralchisvmntos, Co sont las sirsps dits
awssi parfois, par anglomanie, sodas.

Les limonades o'on distinguent en eo (e moine eon-
cantries, allas sont destindas i ln eonommation telles
que, sans addition ean. En principe o base do sue de
citron, elles sont bo plias souvent fuites aves do Facide
citriqua ot goziifiés par addition de gaz earbonique.
En principa les limonades ne se peuvent conserver
comma lea sirops mids on n porfectionnd leur fabei-
cation au point qua maintenanl Foxportation est pos-
sible dims las paya o' Outre-Merg olle ¥ ost mime relo-
tivoment facile, 1] est possible, soil on nysnt rocours
i 1o chalowr on vaso elos, seit en ntiliant Ja puissance
aseptiqua des payons wlbreviolet, e
limonndes on boubaillss, toul aussh aldment qu'on
paut, Jo faire ponr b DBhime, AL Mestre a institud o ot
dggard wno snquite s oapris des Tnbricants

LIMONABES KT SINOFS (]

d'eanx gazenses do ln Gironde : le déchot aeouss par
une des firmes exporiatrices ne dipasse pas O %
D'autre pard, des échantillons demeurds pendant un
an dans son laboratoire, i la température de - 250
@ 4 30°, n'ont élé Je siige d'aucune fermentation,

Préalablement épurée par un passage sur un filtre
ordinain: & charbon ¢t & épenge, puis sur un filire &
bougies stérilizantes, ce qui est Faillowrs sulliant pour
son emploi en viae de la consommation locale,l'ean ot
ensuite rachauflés en vase clos, ou exposie aux myons
ultra-violets, lorsqu'elle et destinde & la pripamtion
des produits dexportation. Lea bouteillss ne sont pas
stérlisées aver moins de soin, Aprés une nuit & immer-
sion dans une ean renfermant 200 grammes de per-
manganate de potassium par métre eube, elles sont
Tobjet, & Uinlérizar, d'un brossage bumide eflectué
avee coble mime ¢au, puis soumises au jeb-laveur;
oatta dernibee opération, ou éclaircissage, peut ére
obtenus & laide dean faibloment permanganatie, &
raison de 2 grammos par hectolitre; ells et snivie
d'un ringage effoctud avec Voan sortant du stérilio.
teur (Marre.}

Lour richssde en suers fait des sirops ot limonoidios
de véritablss aliments ot on ne saurait trop préconior
Yeur hygitniques emplol. 11 ost triss facils de Jes prépancy
en petit, ot e'ert d'antant phes rocommandable qie
1 p e produit i wonb Tulehfie,
Cest ainsi que par une deange o Lolérance o de o Joi
e 1o gommeres des donebos, s fubricants du sirop
de grenading peuvent lo prﬁpnn- v fégalement (1) sang
trace de grenndes, avee do Pavide tarteigue ol do In
fusching |
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PREPARATION DES SIROPS

Le sivop simple des pharmnciens est anesimyplesola-
tion aquense do sucre suffisnmment concentrio. On le
prépare, selon Blanchon, avee

Suere blane concasse.
Eaun distillée . . .

On bat un blane "ol fea
risarve 1 litrg do Vean albuminonse ainsd altenue. Lo
roste e placé avee e suere dans une bassing en cuivee,
On chmuffe lentement, en agitant do tomps on temps,
avee une spatale en bois, Ou doit régler Te fou de fagan
a e que Tédbullition ne commence gue lorsque le suere
ext eomplétement  fondu,

L sucre fondu et Péballition commencée, ajonter
par petites portions Pean albuminense o1 apric choguo
apport enlever aves soin b Uaide d'une sonmoire toutes
les Goumes Tormies,

On plonge ensuite dons le liquide I pese-sirop
(avtomiter de Banmd) qui doit marquer 300 dans le
liquide bhouillant : selon 1o doged marqus, on poursuit
le echawffage, on Parebte, on ajoute un pen d'ean. On
passe ensuite i Lravers une dlamine. Pour tous ditails
relatifs i Papprécistion de la coneentration des sivops,
om consallera nos volumes Confitiires ou  Bonbong
publitt dans cette Colleetion,

On tend maintenant & substituer aux procidis de
priparation des sirops & chand los mithodes & Troid,
facilement applicables on so sorvant de nppi-
Toils disgolveurs dont il existe plusieurs mivlidles : nons
reproduisons ci-contre Ia conpe d'un des dispositifs

avee Ueaw et Ponomet en .

LIMONADES I Hin0Is o

Tos plus simples, celui de Pouborjol (Mg, B), On met
plernent dans Papporeil les quantités convenables
e ot de suir 1 la solution so fwit naturellemond,
Lo sucre lo plus ginaraloment employt est Iy cristal-
lisi blano do suerorio. Voiei d*aillonirs, i propes de
Temploi des suoros, les conseils judicicus donnés par
Toa.. fabidsants 1 1 of Wankl

- o= 4g
Vig. &, — Coupe d'un appareil i sirop.

Dans la pratique, il conviest co
dabord lns sucres blovis, parce
les acides cilrigue

lont d"dearier
forment v
o Bartrigue s goniposis o

5
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miques d'une adeur [tide (el pourris). Evitons
égaloment les suomes en pains vl adoptons les eristal
Bisés. Inutile de promdm dos cristallisis top fins, qui
ralentissent. be fonetionnement des appareils en se tos-
sant. Veilloz b ne chaisir que dos eristallinis do bonno
qualité bion sees of votre appareil vous lixera lui-
méme sur la purelé des suores que vous employer.
Sils'e nerasse mpnlrlllr'll. siaen mnl!rlon--e ehargent
d'une g le de e dé-
iy chanvre, ele., Yous avez inléril & remplacer
cn sucte impur par une qualité meilleure. No payez
pas ddo la terre ol des détritas an priv du suore et
dites-vous bien qua pour b suere, comma pour toutes
vos matiéres premitres, un produit bon marché ot
toujours, en fin de complo, plus chor quiun produit
cher, mais de borme qualité.

Méfiez-vous auss des sucres humides, parfols méme
ghuants comma du fri do gronouille, Co sont des
sucres de qualitd Ill'Hwn, souvent dijh otteints do
In gomme de :wererie (maladic o r,;M.nuque den
sucres, due au b ol
4 In graisee du cidro bu du vin blane), Rofuses-les
rigourcusement, il vous sorversiont de pénilies

surprises dans leos lmonades of les sirops, Ceto ma- -

ladio envahirait tout votre mativiol of vaus ohlige-
wtib bodes Tavages ripétia e boules Voo mischines,
caissen, bouteilles, oto.. b oan bouillanto.
La fermentation dos Hmonadis qui e Gl d'ens
ll.u!l anx fabrieunts n'est dig qu'aux suoms malpm pros
qui apportent aves oux des chompignons du gonre
SMM\':M Diw l|llr! | vl ok Talwiquie, oes
pignons, dont e divelopy Loosl Favirish par

LINONADRS KT SIOPs L]

oo, Toiss t, troublont les I des ot formont
des dépits granulenx, tout en fermontant. Lo soore
disparait et les bouteilles éolatent sous la prossion du
gaz carbonique produit par la formentation. Nous
n'insisterons pas sur la perte sériewse subie par ke (o
bricant.

Vous adopterez done un suere eristallisé de ahoix,
de préfénence en gros grains, Los sucres gronulés, mal
gré leur prix ligerement plus dlové, sont i recomman-
der: ils donnent un sirop crisfal, renferment moins
dimpurelés of onl un pouvoir sucrant supdriour aux
enstallisés ondinaims.

Avant de passer aux ditails de prépamtion dis mul

tiples sirops d'aromes divers, donnons également,
d'aprés The British and colonial Druggul. e Soyen
snivant de rver les sirops §
Conx-ei sont enfermés, lorsqu'ils lﬂu chamls, dm d«
fioles d'une capacité de 00 & 125 contimitres cubes
an plus : ces fioles sant remplies sans laisser d'espace
pour lintrodustion du bouchon; sur le goulet de cha-
qua fiole, on place wne rondelle de papior & filte trin
épais, ayant un diametre leghromont plus, grand que
e bord extérieur du sommel du goulot, Cos condelles
s'imprignent de liquide la sirop e relroidiseant, son
volume se contracte logbroment, ot les rondelles e
papior sont atticces & Pintérienr du goulot, Lo purtie
aquense du sirop qui mouille Tes rondelles & Gvapon:
rapidement, ot Ja fioke se tronve fermie piae une et
i stere eristallisd, qui est mperminble G Pair exte.
wienr el an sirop oontema dins Lo Aueong Bes germes
abmospheriques ne pouvant piniteor dons oo oo,
toute feomentation est impossible. Pour eyl Iy
wirop, enbover, an coutean, Ta ronde e obturatrice,
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Vaici d’autre part les comseils donnis par Bogaoris
pour prévenie le mois des sivops ¢

19 Los girops destingsd dlee couservds, doivent mor-
quior 250 b Vartombtee Bawmd, apris rofroidissement s

29 Laisser refroidir avant de motbre on bouteilles,
maks en ayant goin de couvrir lo vase qui contiont lo
Eirop;

40 N so servic que de boutvills parfuiternont
sbchos; emplir auss exoolement que possible ot hou-
ehier avee des houchons de premier chioix, sees oL non
trempds dans Poan-do-vie, commu cortaines persbnnoee
eroient utile de Lo faire, toute humiditd favorisant le
diveloppement des moisissures §

40 Enfin, placer los bouteilles couchies dans un
end it seo et bien abré.

On ne prépare poinl les sirops suerés qulavee du
anere. Dang cortaing puyn, on en Arouve ches les né-
gociants qui furent préparés par siople & tion
dos sues de eanne, de sorgho, dérable : nous “wavins
pas @ nous inquidter de ces produits qui n'existent
guire cher nous.

Dans o commeres Trangais g trouve loe sivop eris-
tal s dissolution trés concentrés de glucose, On ne
peut guire Vomployer dans la confection des boissons,
le gluoose, bien qu’exeellent alimont, ayant une arritre
savaur pow ageéoble qui diffore nottement de celle du
suore Ao cannes ou de betleraves,

Quannt aux solutions de snecharine, composs chi-
mifque & tris haut pouvair ccrmnt (360§ Ik du
suore ordingire) lour omploi et souvent probibd par
In plupnrt des lagislations, la saochorine éant un
antiseplique capable d'amener dins certoins cas des
troubles digestifs.

LIMONADEE BT RIND PR [C4

Sirop d'abricots. — Prenes des abricots bien mirs
ob snlever les noyaux; casses-on quelques-uns dont
waous promdeea Uamiande, pour mettre avee los abricots,
Metles conx-ol dans uni bassing avoo do 'ean justo &
aonyert, Loiseew euire une vingtaine de minotes;
vortes enstite le toub s un tamis reposant sur une
tarring, pour en recucillic le jus. Pour 1 litro do jus
il faur § kilogramme de suere; (aites dissoudre, lais-
seg cnire un quart d'lewre, lnissez refroidie ot mettes
en bouteillze,

Meboul, Cuivine provengale,

Sirop d'absinthe. — O le propare aves
Feuilles dabsinthe . . . . .« . .« 100 gr.

expression el sjouter e sucre quton fait dissoudre,
Buognerts, Les trods mille deuz conts recelies.

mondées et 75 grammes de sucre en poudre. Motte
i ln enve pendant #ix houres, puis vorsez sur lo Lot
U litee l'enu bomillante, eouvesz ot | infuser
pendant vingt-quatre hures, Faites ensuite dissoudre
150 grammes de suere dans 100 gen
O ce sirop  bouillant, ajoutez 1o lig
i i
fin, Finlusion g ety pais Gilires i da chnues

Bugaurts, Les trois mille denr conts recelies,




70 WiHESIRE VOIANIBUS

Sirop dasperges. — Fuiles ouire disns
jusqu'h congentration du liquide
150 grammes di pointes d'asporges. Passes i In elnusse,
ajouter par litre de lquide 1,900 gramoes de suore,
faftos ouire oy buin-marie jusquia ce que lo sirop
marque 320, Co sirop rafrfohisgnnl gert & préparer
gorlaing entromols.

Goullé, Livre des conserees.

Sirop de bananes, — On coups les fruits en branches
b on les place dang un roeipient 3 puis on les suupoudre
Ao suere, on forme lo vase qu'on entoure de paille,
ob on lo met dans Peaw froide; fnalement on fmil
chaufor coll-ci jusqu’an point {'chullition. On retire
enaniite, on laisse refroidir ob Pon verse Lo sirop en bhou-
Leillies.

La Nature, 1903,

Sirop de eafb. — 1l esl bon de le faire avee du café
ricpmment torréfie of moulu

[ PO G e i
Suere hlune eristallisé fxtr

Frire macdror Io valé pemdant vingt-quatre houres,
aves In quantité ante d'enn bouilfante, retirer,
par digantation, 1.000 de ce produit, épuiser complis
ut la caté por Cean, flirer les liquenrs riamios,
moins I premito, Sviy o b o jusgqulis
riduetion de 100 de produit, redissowdm [ dnns
1es 1,000 de résorve, fltrer et ajouter lo sueres apria
Jotion complite, pusser an Lumis el metire oo

Ponardais, Livre d'or.

LINUNADHE BT A1N0ES il

Sirop de cerises. — Prendre do prifironce des corises
aigres bien mires, les broyer avee los noysus dans un
t apéoial ot los cuire 4 fou doux; puis laisser
rofroidie pendant vingt-quatre heures,

Passer le sirap fdans une serviette of, mélangé de la
moitié di son poids de suere, le faire onirs en feumant
jusquth oo qu'il seit clair, En romplie 104 houteilles et
storilisor quinze minutes b S50,

Insiruction pour Temploi des bocauz fes,

Sirop de cltron. — Metter 150 gramunes dis zesta
frais dans un bocal allant an fen. Versez dessus
4 fitres denn presque bouillante, bouchez et places
it ln condro chaude pendant douze hevrea, Coulen
Pinfusion sans expression des zostes, njontes un Kilo-
gramme de suere | faites cuire au gramd perlé, roti-
rox Jo vaisseau du fen, el quand il sera i moitié
refroidi, vorser quelques goultes d'essence de citron.

Boundals, Livre d'or.

Shrop do colngs. — Prenes dis coings Lrba miire,
sosuyor-les el edpesles jusquaux pipins; lnissee
macdrer quelques heures. Presses ln pulpe dans un
torehion pour en exprimer toul e jus. Pour un ormi-
Litre do jus, il faut 1 kilogramme de suere. Cuire
300,

Reboul, Cuisite provengale.

Sirop de cogueliots, — Verser | litee " ean Dol
de pétales secs die cogquelicol,
®, pressed el
s de suore

s
=
=
5
2
2

Jusqu'h concentration vonlue

Granlle, Livee des eonserves,
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Sirop de fleurs d'oranger. ~~ Dans 500 grammes
d'ean de Neurs d'oranger, fites dissoudee 6 froid
90 gramoes  do suere. Lomque Jo dissoludion est
complite, filtroz & la chausse ou dans une fanelle
mouillée, On peut faire une proparntion avee les
eanx distilléos d'anis, de cannelle, do menthe ob de
rose,

Bogaerts, Les trois mille dens conts recelles,

Sirop de Iraises. — Posez 5 kilogrammes de Irodses
bien mires ot broyes-les dans wnn tordne avee un
pilon en bois ou en poreclaine; mettes-les alovs dans
une bouteille & lorge ouverture que vous fermetes
au moyen d'un tampon de eoton el lnisser formenter,
Laveaque In Termentation vinense est Lerminde, ajoutez
100 grammes aloool bon godt et 1500 g-runmus LETy
dintillie, puis prosses ford
lii=ses
Loz alota, pour chaiu
ties de suore blane. |

4 e s filtrd, GO pur-
disanlution  du smere doit se
Faine & Froid ol b moyen lo plus L e cicla gst
o mettre le suore dans un pelit sae bicn propre qus
Fon suspend de fagon quiil feemgee dinis la partie su-

péricure du Bgoide. Au hout de quelques jours,
dquand o solition el conplite, s lo wivop &
travers une Hanelle ot buonteilles

wmenl. Le
sy ' ardme
il s vonsorve parfuites

pas trop grandes gque
sirop ainei fabriqué est o
dalizat et d'un goit exquis
ment et indéfiniment.

Seienco (ifusteée, 1891,

-~
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Sirop de [rambolses.— Non fermanté, — Motieo dos
framboises bien mires dans une easserale, la plocor
sur un feu teds doux jusqu'i ce quo les framboizes
soient molles, sans Gtre euites, Puis rotirer In casseroly
du fem et laisser refroidic pendant vingl-quatre
tronto hioures. Passor ensuite le sirop & travers une
serviotte do toile, ajouter du sucrs (750 grammes pour
2 Kilogrammes di gieop). Faire eoire Ie sirop, 1'éoumer
Jusiqu'i ce qu'il seit bien elair ot en vomplie des eorafos.
Stariliser quinzs minutes 4 859, Les résidus servent i
fuire des mormeldes,

Vinaigré, — Faites infuser dons 1 litve de vinaigre
300 grammas de feamboises, passez aver lighro expros-
eion, ajoatez 1 Kilogramme de suore et faites bowillir
Jusquiv consistanca de sirop dans un vase de terre.

Fermentd, — Pour eo sirop, derasor les Tramboisoes el
los passor dans une serviette. Mettes le sirop dang un
grand boeal ol L= nisser, pendoml bl jours & pea prise,
a b pave, dans un endroit. bien aded, pour qu'il ne
moisisse pas, Quand le sirop auea fermentd ol qu'il
sern elair, on enlever ln poaw, lo soutirer an moyen
'un tuba ot teaiter sipasiment le sirp trouble. Aj
ter 750 grammes de sucto pour | Kilogeamme de sirop
ol do faire bowllie en deamnnt. Laisser tefroidic un o
tro en carmfos o stériliser quinge minales § S50

Instraciions pour [emploi des bocanz fer,

Sirop d'épine-vinette. — Epluches 2 kilogramn
fruits sans los partios vortos, faitoeJos cuire duns
Jusqu'i e quiils Séerasent sons I deigt, F
njoatez 3 kilogrommes de suere e fites onire
GonlTi, Livee des conserves
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Sirop de gomme. — Ponr foire 1 litee de sirop, pre-
noz 125 grammes de g meltez-da dons
une pelite toreine, dogsus 14 litro oo tibde,
el pouvrez-da peodant vingt-quatre heu

il

dons un entannoir posé dans une boute
dans une cassernle TH0 grammes die 2
un vorre e demi d'eau, plocez la o
Apris ébullition, ajoutes Fenn do gomme, ror
Fien e tofit ensemble; lniser jeter un bouillon, retives
o ensserole; versez dans ce mélange deux cuille-
rivs de flour d'oranger, of lajssez refroidie avant de
mettre en booteille,
Ballor, Recettes de la ofe damestique.

Sirop de gowdron. — Faire chaufTer i 600 pendant
envicon vingt-quatre bewres 1 litre d'ean et 250 pr.
de gowdron de bois, en remoant de tomps & auboe,
Laisez ensuite refroiliv et reposer, puis décantes
avee précantion le liquide ol filteez, Ajoutez & la li-
quaur filteds 500 grammes do suers, puis filteeg &
nouvean lorzque o dissolution est compl#e.

Dorvault, Officine

Sirop de grenadine. — On le pripore gindralomant
en dissolvant danz Fen servant o Buiee e irop simple,
50 grammes par litre d’acide tartrigque en colorant
i la fuchsing ot parfumant avee un o bowgquet » du
COMmmeres,

Voici une formule m

w artifiviclhe » oz infu-
sor pondant un m = alie Trambiises ou
de groseilles dans | mro, prenez le jus
ol ajouter mssex d'eau pour obtenir 1 litee

LINDXADER KT S0 75

Lo w jus » ninsi pripard est ol
portions

lnns ces  pro-

Sucre, . ..

Blane Il'n:;ll:‘ s

riparation ci-dessons qui est oo

Ve DoOn e aj Ta quan
nivessoire pour obtenir le ton dézind du sirop,

Colores a

Préparation : faire bouillic | liire d'eau, ¥ jeter les
G5 grammes de cochenille; ¥ verser ensoite les 15 gr.
d’alun ot los 15 grammes do erémo cle tartre; laisser
refroidiv et ajouter Ualeonl, filtrer,

Blanchon, Cent recettes.

Sirop de grosailles. — (Croseilles blanches. — Faites
erever des Troits mirs pois pressex dons un Jinge, o1
Ie tordont, et laissex reposer lo jus, pendant vingt-
quatre heures, dans on endmit frais) passes-le, sans
le presser.

Dfautro pert on prépare un sicop, en laisant fondre
dans une bassine, aves un pen d'ean, Irois quirts de
livee de sucre par bon verre de jus, Lorsgque volre
airop est prit, jeter tont votre jus de frut ot |
sex prendro un seul bovillon, Retires, Inisser rofn
metbex en flacons, et houches qu'apris quelies
heures, en Len ement an Frois, pour dviter
ln formentation.
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Groseilles rowges. — [Wdaohor I|- lades dis grozeilles
rouges el mires, les cuire jusq + les froits
g fendent, Los Jaiover teposer environ vingt-quates
heures, Puis passor le sirop dans uno toilo, n]unll
suery (000 gr. pour 1 kgr. d:l Mm[l] ek ln
wmant jusqi’i e quiil s
wr quinge minutes i 8
peut fuire une marmelade,

firoseifles ¢f cerines, — I'n
on grippes el by
Egrenoz I cnlever les noyaux dos eorises,
|Jlu % Ie Lol dins un vase on grés ou en pareeloine,
e avee les moins et laisses i Ja cave pen-
dant vingl-quatre hewres. Passex alors aveo CXPris-
sion dans un lings fin pour reeueillic 1ol o jus ot
por 500 grammes de celui-cl, ajouter 1 kilogramme do
suers en pain, eassdlpar petits morceaux. Chaulfez
i Tew doux dans une bassing en enivre dtams, Jusqu'in
consistance de sirop, pussez 4 o chaum, ajouten
120 de sirop de framboises par kilog e
sitop (e qmu_lll‘-: afettod en bouteilles, que vous ne
b ssoment complet, et consor-
ver i ln eave,

Cosnros, 1912,

Sirop de guimauve. — Faites macirer dans do Fony
Troide, pendant une | o, O prammes de
ragine di guimave co & HOICOANN ] pass
#ox ceble infusion, =ans rimer, ajoutoz-14
i1 kgr. 500 do sivop de vous porlez i 31e
da euizson, fillrez et moetbex en bouteilles.

Auibean, Dews mille eonseils.
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Si.rup Inlllun — D 4 litees d'oau bouillunte, faire
sucrs ot 50 acide
citrique. Apres relmidissement, n]unwr 6 gramrmes
essonee de sitron. Agitez longlemps puis mettre en
bouteillss. L
Mémarandum des geng pratignes, 1910,

Sirop de lichen. — Lavez 30 grammes do lichen
d'lsdande dans de Tean froide, pois mettez bouillie
pendant detx on Lrois minutes, Metires, livez une se-
eonde fois Ie lichen & Feaa frafohe, puis tometles dons
1 fitre i'ean el Faites bouillr lentement pendart, une
demi-heure. Passez dans un linge fia, faites dissoudro
dans lo ligaide 1 Kilogramme des suere et filtrez 4 s
chiusse.

Bogaerts, Les trois mifle devx cents receties.

Sirop de menthe. — Duns 500 grarnmes d'ean dis-
Lillie i menthe poivrée, faites dimsowdre & froid
50 grammees de suere en pain. Fliroz & I chansse on
dons une fanelle mouillise,

Les trois mille deuz cents recettes,

Sirop de mou-de-vean. — Prenez un mou-de-vean,
ayez soin d'en enlover In rato ob lo caur, conporlo
par petits moreenux, laves-le dans drois ou quatre
caux tiddos pour en Oler onbibroment In sang, on Jo mel
enoore dans un pol tris propre, avee un demi litro
d'ean, quatre dattes, quatre jojubes ot dews fgues;
on los foit réduire i moitie, on posee le tout par poar
ties dans un linge que vous presseres beawcoup ponr
en extmire tout e jus; on le meb doos ane enseorole
avee 200 gramvmes de suere 5 on o Dnfsse euire jus-
qu'i ce quiil Torme un sirop liger.

DBogaerls, Les irois mille denir cents peceties,
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Sirop de miires. — (hn lo pripare de pr
des fruits non en parfaito matorité ;

Miires entidres . . . . . Tl
SUCTE. - v r v v e et ey B =

en remuant le mélange jusquii eo quoe lo sivop bouil-
fant margue 507, Filtrer alors sur éla
Cosmas, 1913

Sirop de navet. — Pour le préparer, prence des
mavets de table, enlever I peaw, couper-les par
tranches, faites-los bouillie dans de Veay jusqu'a par-
[aite cuisson; jelex ensuite lo tout sur un linge fin ot
filtrex suny presser, Ajoutez du sucre au jus. Clarifiez
au blane d'oeul et fuites bouillie jusqu's consistanes
convenable, On emploie généraloment :

Rl et Cepean el hea gr.
BAgre, o s 00 st s wd e e e s 1,000 —
Bl o v o wgd s le g e voaie v a0 =

Setentifie American, 1887,
3

+ Birop d*oranges. — On choisit, de belles oranges; on
enliwve lo zesto ot on le réserve pour pacfumer o sirop;
on achive de pelor los oranges, on en écrase In palpe.
On exprime le jus dans un torchon neal of monilld;
on emploie 800 grammes de suers pour 500 grammes
de jus. D'aatrs part, on tend, sur un eadro de bois, un
Tinge mouillé teés propre sur Joquel on e los gestod
d'une ou deux oranges, Diés qae 1o sirop entre en
ébullition, on lo verse Lonillant sur les sestos, pris

Torsaqu'il et presque frodd, on le et o Dot eillis,

Blanehon, i recelfes.
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Sirop d'orgeat. — Voiri les formuules phes génd

ment employies ¢

Bow....... toooge. @000 e, Boogr. 1fogr.
Suere .. o.ohe e 13000 — 10000 — L3 — Jod —
Amanides douces

mondées, . . . fai — o — 1m0 —  bo—
Amanides amires

mondées, . . . o — fion —  peon — e —
Gommes ailra-

gantes, . . . . 10 - foo —  Loo0 —  po0 —
Eau de flears d'-

Tanger . .. . 100 — WO — 00 = —
Aclide tlaririgue. o — i — 15— 30—

Réduises les amandes en pite dans un mortier,
délayez-los aves In moitié de Uean et la moitié du suere:
pasecs avee expression, délayes encore el exprimes
de nouvenn jusqu'a consistanes désivée,

Roret, Manuel du lignordste,

Orgeat concentré. — La dificulté do conzorvation
des gomypositions Liquides on en pites de sirop d orgeat
die fantaisie o [ait songer & leur prisentation sous
forme do powdre. On o songd 6 wtilizer du loit en
pondre convenablement aromatis®, Ce lait, o=t de con-
servation indéfinie, mbme sans précantions particn-
litres. Additionné d'eszence de novaunx, il prisents
une inaltérabilite parfaite.

Nous eonseillons la formule suivante

Loft en powdeo o o o v o v v v v o Lo gr.
HEssenee denoyaux. . . . ... .. o —

pour 23 litres de sicop, La dissolution se Tt o In
bompirature 3 00, elle se conseeve sans altom-
tion et sans dapat.

Parfuemeric anoderie, 1904
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Sirops pharmaceufiques. — Lo sirop de bromure de
potassinm wst un calmant s g on I ].H'pl\m
teds facilement en faisant dissowdee par
a0 g ia I il potassiom duns
e vimp d'écoree d'orange amire, Selon los goits,
peut daillours premdee tout sutre girop, 1o beompes
ne perdant pour celn anenne do ses qualitis,

Lay wirop d'étlier o s propr i

I poul 1o préparer an ojou-
sirop simple (si possible fait
i Trodd) 50 grammes d'aleool 4 000, 230 grammes d"eau
distillée ot 20 gragimes d'¢hor officinnl (Sher sullu-
riqua pur).

Lo sivep de gondron ezt b base du produit végital
oxtrnil du pin j on en poso 10 geos que on mé-
avee 15 grammes de sable cal favie pour
or ln matibre ob on facilitor In dissol L §oon
s sur L towt un it d'ean chiffée & 600 of on
Inisss en contact pendant donx houres on agitant do
temps en lemps. On Gltee o liquide ot on ¥ ajoute
180 grammes pour 100 de suere que Pon Tait dis
soudre par agils inn”

Le strap d'deorce darange amére ost utilis® surout
dans In ]nr\-pnmlmu des ]munnu ot du girop de biro-
mure. On Pobtient en in
e zeste d'orangs qua 'on fait m
Deures dans 400 grammes Ealeool 4 e, ngitant
de tomps en tempe au commencemont do Mopiration.
On ajoute alovs un litee ean ehaulloe o 700 Apris
six houres do oontact, un filtre i traves une chausso ;
te 150 geammes do puere pour 100 do Jquulo
ol on it dissoudre au buin-mrie,
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L sivop pectoral est de composition assex com-
Pexe, Sur 100 grammes de flours sbhehes, ditos o es-
phees pootorales » (mélangs & partios égalos de bouil-
lon blane, coqueficot, guimauve, mauve, pied do chat,
inssilage ot violette), on verse 1.200 grammes d'can
bouillante oL on laisse infuser en wase clos pendant
six hewres. On passe aveo expression et on ajoate au
litre du liquide obtenn 50 grammes d'ean do flour
d'aranger duns Inquelle on a fait dissoudre 0 gr, 30
d'extrait d'opium ; on ajonte 2 kilogrammes de sucrs
quo 1'on it dissoudrs an bain-marie,

Hon et do méme du sirep d'iodure da fer. On
Tobtiont on mettant 2 grommes de limaille de fer
dans un patit ballon avee 10 grammes d'vau distil-
bée ; on ajoute ensuite 4 gr. 10 dieds sublimé par
pollw portions en agitant 4 chaguo fois ol conti
nmant Pagitation jusqu's ce que la solution ait pris
ln couleur vert clair propre sux protosels do for, On
filtre afors Ie mélangs sur 975 grammes de sirop
simpla dans lequel on fait dissoudes auparavant un
gramme d'acide tarbrique. On lave ballon ot [iltm on
ajoutant les eaux do lavags au sirop jusqu'a parfaire
It volume § un litre, aprés quoi on mélangs parfai-
tormnont.

Le sirop dopium est composd de 2 grammos d'ox-
trail d'opium dissous & froid dans 8 gramme o
distillée, puis mélangd & 990 grammes de - T
simplo. On Pemploic le plus souvent sous forme o
girop dincode, moing concentri
250 grammes de sirop dopium v
sitop simple,

. Rousset, Casmos, 1009,
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Sirop de polres. — Pour obtenie un bin sirop il faul
ehoiir une qualité de poires, aromatique ot jutose,
Laver les fruits, rotiror quotes ot flours, découper Jos
puifea on petits  morceaux ot bos mettre tout de
sty aves de Poan sur e fou (Poan doit & Peine eon-
veir bes pommes pour qu'elles e perdent pas Jour
coubur). Faire ouire doncement jusqu'a eo qulelles
snient tondees ; puis retiver n casserole du feu ot laisser
refroidie pendant envinm vingt-quatre heares, Pren-
dee o sirop obtonu, 1o filbner ot y njouter du suere
(155 grammas pour 2 kilogrammos de sirop), o caire
en Véoumant jusqu's ee qu'il soit tris clair, Remplir
alors des bowteillos of stéviliser,

Frstruction potir T ewplin des bocausr Hex.

Sirop de pommes. — Proner des pommes reinettos
bien mires; coupea-les par quartiers st mettenlea
dans une bassine avee do Pean juste i couvert, Con-
vt la baseine ot laisser cuire un quart d'houre ou
vingt minutes, Vorser le tout sur un tamis fin posé
e una Lorrine; metbox gnonito oo jus dans une bassine,
Poar 1 fitee do. jus il faut 1 kilogramme de suere;
lnissez Fondro ot faites cuire pendant vingh minutes
en deumant. Lo virap doit marquer 329,

Webaml, Heeetten o mmavros.

Sirop de rhubarbe. Priparen d"uboed L eliubarbs
comme pour I euite e compote, puis schindos-ln,
Au bout d'une hour on douy @ v dn, Loisses
repiser cotbe eau ot divanton-ln, Paur 1 v, mottex
1 kgr. 3% do sucrs ot un P 'inkérienr do eitron ot
anised jusquh dpuisseur convonahle,

Selenve illusteda, 1893,
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Sirop de violettes. — Pour 115 grasimes de violettos
épluchées, que vous mettrez dans une terrine, verses
dissns un quart de liee d'eau bouillante; metleos un
couvercle sur les violetles pour les tenir enfoncées
dans l'eau; convrezles ot metter-dos sur la condre
chaude pendant deux heures; ensuite vous passex
les violettes i travers un linge que vous pressez pour
en extraire l'ean. Cotte quantité de violettes doit vous
rendre pris d'wn demi-litre. Vous mettrex 750 gr.
de sucre dans un podlon avee un quart de litre J'cay
et vous ferez bouillir. Ecumez el continuex de faire
ouire, jusqu'a ce que, trempant les doigts dans ean,
ek les mettant dans le sucre, puis bos retrempant dans
l'ean, le sucre qui tienl & vos doigls so casse net; alors
vous ¥ verserez 'eau des violetles, Avez grand soin
que votre sirop ne bouille plus; aprés un parfait mé-
lange metter en bouteille,

Reboul, Cutsine provenpale,

I-BI LIMONADES

Les limonades, comma lee orangeades, citronnades,
sont préparées avee le suc des fruits, de Veau of (o
sucre, On ajoute parfois du vin, des sirops, @it
adjuvants modifiant lo parfum; On substitue souvent
au sue fruild acide, Vacide eitdque, 'a
aveo des Truita @ eot neide conconted «
el o conservation bien plus commo
ol aeide au suere, parfois & un comy uptilie
on prisence A'oan, do gindeor dn eae, on olibiont loy
limonades seches,
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Limonade commune. — La vrade limonade, la limo-
nade dlimentaire ol elassique se pripare on exprimant
dans un verre dean do jus d'un citron,

On peut en préparer avee un sirop de sucre cn
faisant bouillir dix minutes 120 grammes do sucre
dans 1 [3 de litre d'eon. Ajouter le zeste @'un citron
ripd ot Inisser bouillir lo tout une ou denx minutes
an phas. Ajouter 2 litres de déeoction d'orge, faire
bouillir de nowvean cing minutes, puis passer au ta-
mis. Laisser rofruidie el mettoe en boutedlles.

Blanchon, Cenis receiies.

Bischol au vin blane. — Mettro dans un vase 250 gr.
de sucre en morceaux, les imbiber aveo de Tean Troide,
ajouter la chair de denx eitrons coupés en tranches,
signeusement pelis ot sans zesto ni poping; metter
pourtant o zeste d'un demi-citron mais pas plus, ver-
rer dessus 2 bouteilles de bon vin blane et 2 bouteilles

dean de Selte
Cosmos, 1013,

Bolsson au citron pour les molssonnours, — ('est
un sirop de eitron, Dans un litee d"can on Gait bouil:
lir In peau polée d'un eitron, et prin d'un kilogramme
de suern on moreenux; on mel dans wno ericho pour
Inisser refroidin, puis on ¥ verso ot y mitunge bien
30 grammen d'acide eitrique on « wx, quton o bien
pulvirisss pour eiliter In dissohution, Ev une euille-
e b bouche do eette mixthura done un geaml veree
Woan Fora une bolsson réolloment teds rlrdelisante
lettoniqua,

Bollot, Meillowres recnttes,

i
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Limonade au vin. — C'ost une bosson slave triv
réputde. Pour la préparer, prenire 300 & 400 gromines
de sucre en , metire les do sucre
dans un vase de falenco; prosser Ie sue de 7 citrons,
pusser au tamis, ajouter 2 bouteilles de bon vin rouge,
1 siphon d'eau de seltz ou 1 bouteille de Limonads
gazewsie (dans ce £as ne mettre que 5 citrons), Remuer
aves nne gramde cuillire; quand le sucre est fondu, ver-
ser Uinfusion de citron, et servir avee do ln glace.

Almanuch Machette, 1900,

Limonade rafralchissante. — On se procure dix
écorces de citrons que I'on coupe triés fin, et I'on y
ajouts 430 grammes de sucre, puis on verse sur je
tout environ § litre d'ean bouillante. On remun pour
faire dissoudre le sucre et on laisse reposer pendant
environ vingt-quatre beures, en ayant soin de couvrir
1o vase contenant le liquide. Alors on y exprime lo
jus des citrons qui ont servi ot on adjoint un demi-
litre de ¥in blanc; on fait bouillir d'autre part un
demiditre de lait qu'on jette bien chaud sur le ol
ot T'on filtre.

Beldet, Mecettes de la vie domertige.

Limonade en tablettes. — Fairo dissoudro dans
un demi-verre d'ean

Sncre en poudre flne, o o . o 0 0 oo fam gr,
T e R T el
Gommearabique. . . . o o000 00§ =

Ajoutez ensuile quelques gouttes d'oscence de eitron,

formez une pate, conles-ln dans des monles on for blane

i ochacun 0 I lox, conserven

au see s chagque tablette Toit doux verres de limenmle,
Seienea profigue, 110,
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Suere pour limonade. — Préparer une solution con-
eentrie d'acide tartrique dans Tean (170 gr. | acide of
L grammes d'ean, romuer jusqu'a dissolution com-
plite], puis avee un compto-goutles, un tube de verre
offild, ou tout simplement avee le {lacon manis avee
précantion, verser sur un morcean de suem moyen
(ralling n® 100, par exemple), environ six goutles de
liquide, Pratiquement, on opére on série, sur tout uno
rangie de morceanx alignés & plat, on versant bien sur
In eurface entibre do chaque fragment. Cela fail, on
peut mettre le sucre i sécher dans une duve, or
lopps chatue moroeau d'un pen de papier d'ét
i papisr minee paraffing. Coln est ailleurs
51l hoissom duit dre priparée de suite,

Pour obtenir wn verre Wexcellente limonade, il
suflit da faire dizssndre dans ean fralehe un on denx
marceaux du suere acidulé, On peut, colon lee moits,
Torcer plus o moins la dose d'acide. On peut aussi
cinployer 'acide citrique, ol remplacer Pann ordinaire
par de lean distillés de fleurs d'oranger. A noter,
pour les consommatenrs & préijugds, que ni Pacide
Larlrique, 1 r'|||r| no sont des produits arti-
figiels © om li ui-el s eitrons, eelui-li des
diipdts laissés par Ios vins au fond des tonmeans,

La Nature, 1913,

il

aciil

Substitut de P"orgeat. — Duns wre bontoille o ean
ien plaire om ¥ verse wn quart do ot bon Luit,
un pon de flenr d'oranger ob du v : forte-
mant pour fondree lo suero of mélanger 1o tout, On
zert dans wne carafe comme Porgoat, Colte boisson
nE 8¢ GONSATYe pas.

Bogacrts, Les trais mille deiz cemis recetfes,
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Poudre pour les boissons rafraichissantes. — (hnles
propare avee du suere on poudre mélangé dacide
citrique o id'sssence selon Tes oportions
Glironsde Orapgeale
1l gr.  Tou grL

== i o—

Sacre .
Acide
Fasenco de citron .

On emploie nie pebite ouillerée de poudre pour un
wverre d'ean,

The Jack of all trades, 1915,

Limonade gazsuso en paguets. — Ces puguels &
préparent d'avance; sussi psteon Loujorrs sir, de oebio
maonitre, d'aveir da la limonade gazense i instant
méme o I'on dprowve le bescin de so désaltiver. Pour
chague paquet, on pise de 40 & S0 grommes de seere
en poudee, on les arrose avee 2 gouttes dessence do
citron en oj ensuite 4 | de bizarbunat
de soude, puis on mélange lo tout intimement. Les
paquets foits doivent alors Mre enfermés dans une
bolta, tenue i Pabei de Phamidita.

Vent-on une bouteille de lmonade? On emplit la
onteille jusquh moitié du genlot aves do Peau la plus
Tradehe possibles le contenn d'un paquet ¥ est
{niroduit, puis, aussitdl, & grommes dCacide Lartrigue,
eonservi séparbment, 1 n'y a plis qu'i boucher exie-

alors

plus rafralehissantes, Sk, an liow d'ean, on
divin Dlane on ebliendreait une baisse
vin ile Champagne.

Tissandior, feeeilcs ef procidrs
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orpnl en poudre. — Broyer avee un peu d'can

do suere, 65 Wamandes améres;

lwwrr une pite hﬂa-.-r:\bnr. ajouter 130 gr. d'ean

ol 30 grammes de feurs d'orangee, passer dans un

linge, vorser sur A kilogramme do eoere ot faire

séchor; 10 grammes de cotte pondre ainsi oblenue
millisent pour wn verre d'ean,

Cousin, Sefences industriclles,

\
Fraisoline. — Moentionnorns enfin une bojsson d"iLé
Tris appricice dans les campagnes suisses : ello el
prépardo do ln madere suivante. Faire fondee lonte
amont dang un poilon de euivee, 1 kilogramme do suore
dans 1 Jitre d'eau froide; foire bouillic lv mélange,
Veumer, le rotiver apris cing minutes @'éhallition st
To posner na teavers d'un linge mouillé, daens une ter
ring do gris, Lajssor wfroidic lo sirop ot ¥ ajouter
11 % de vin ot 500 grammes de fraices des bois dplo-
clibes, lavies el broyées, Luisser reposer une nuit, puis
awmer ok (ilrer, Servie avee de Peau de Seltz ou de
o glaede,

Almanach Hackere, 1913,

Y

CHAPITRE 11
BOISSONS GAZEUSES

Nous avons mentionng, dans notre éwde consa-

eréo aux | los, diversos boi it
hdim ehargios du gag on - tollo qlllnli!.é qu'is In

i 1l ¥ oit dég ki il po
tites bulles qlll L it moin dit Heguide ot

viennent errer i sa surlace, on formaut dvontualloment
e ln monnu Toutelois nous oo mul SIS pas

I t oceupi des Tt von b desein
de gut, liur p 1 sl impor-
tante q'nlinmpanuuil lndupcallblndc consacrer i
Ia q'tmmlne nouwlm speeiale,

L ddes by sl née du Tait
que les eaux minérales se digageant de certaine
sources contiennent un excés do gaz earbonique di-
sout. En arrivant & air, 0o goz o'Gobappe. Clest o
Seltx, bourg de la province do Hese Nassas que
T'on trouve la plus populaine dos onux mindrales do e
gente, ot c'est pour fabriquer des peoudon « e
Seltzs que furent installéos bes promitres Bibrications
da boissons gazeuses,

Rien n'est plus focile en offot guo de goedilier
une boisson :il suflit de Pagiter dons une abmosphm
comprimée de gaz corbonique, gor luimime s
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Tacile & priparer poisqu'il se digage quoml on fuit
agir un acide sur |a emie On pont seit priparer o
gax an moment de Femplod, soit en scheter comprimi
dam de patit » cartouches métalliques facikes 4 faire
recharger apris vidonge,

Fig. g. — Coupe L'an wainratenr
On pert fabriquer en grand avee dos appareils
industricls o opirer o0 petit & Paide J instruments
de mbnagn,
Lo apparoils industeicls auxquels nous ne con-
nanrons que quelques lignes e composenl on principo

W ERONS AEK DR L

ue agil sur la omie,

insaluble qui et formé. Un laveur assuro |'dgaral
de I'acide qui peat entrainor lo gaz par lo moyen
W'un barbottage dans l'vau. Lo gaz épurd est emma-
gasind dans un gasemétre, d'oi le prond une pompe
pour Penvoyer a1 saturateur, dans la sphie argenté
duquel tourn ot des palotton qu pulvirisant b liquide
pour ¥ faire dissoudme du gae corbonique (g 1),

Fig. 16. — Coupe d"unc 120 de siphon

Eafin des colonmes de tirage permetsont de fain
pinetrer le liquide gadifié dans des «
bouteilles fermée par une soupaps mitallique qu'un
messort appuie en haut d'un tbe alliont dase o bos
du récipent (fig.10), En appuyant sur un levier g boe,
le ressort est bandd, Lo soupape soulovie et be liquide
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projeté au debors sous |influence do I pression
intbrieure. On s0 sert  beaveoup swis mainte-
nant de simple bouteilles fermées par un copuchon
métallique serti, une mince fouille de litge on de
eaoutrhone qui est inkerposio assuratt une sl fieante
étanchiite,
La mithodo typo quenous venons de décrire com-
md« vnwlsa de perfectionnements divers, Aussi
de [ prifirest substituer du car-
bonate de chaux i I:uarbwllo de soude, plus eher
assurément, mais qui, & poids égal, fonnil deux
fois plus de gaz ot quine donne que des résilus
solubles (faciles & enlever et n'encrassant pas les
appareils). Ainsi la tendance est actuellement &
substituer aux appareibs gaxogimes de simplos + bou-
teilles » d'acier contenant lo gaz carbonique Liquifié
du commerce. Co gz stant prépared industricll-ment
par compression de gaz résiduel des fours i coke
revient en effet meilleur marché que celui fait sur
place, (.nln permet rla ulnpll!u!r Fappareillage ot
e supy los lations d'acide.
On jugera de la umplwni\ dis n'ppnmh de co gonrs
i Ja description du dispesitil systbme. Gog telat, bap-
tish ¢ Ldéal-siphon » et qu'on rencontre maintonant
non  seulement ehex los  fabricants do boissons
gazeuses mais encoro chex nombr o cofetiors of
limonadiors. Il suffit on offet o visser sur Porifice
de sortie d'une bouteille sy ride do carbonbques du
commaron un détendaur spicial muni don monomites
dont I'aiguille doit indiquer une prossion do dix kilos
lorsqu'on fait agir lo gae. Un tubo souple fait com-
muniquer lo ditendour avee lo chargeur, forta do
réeipiont, mitallique on forme de oylindre perforé dans

BOISEONS GATNERES w

lequel on place le siphon & charger (lig. 11). Cesiphon
est immobilisé en rabattant un capuchon formé de
deux pikees montées i charnibres, 'une do cos piboos
portant un tube relié au  robinet de distribution
Aeau, ainsi qu'un levier do fermeture (fig 19). La

re d'une came provoque ' fuction de
I'ean dansle siphon, lo remplissage demandant envi-
ron dix secondes. On ouvre alors la valve de gaz ot

Fig. 1 Fig. 1a
éalosiphon Idéal-siphon
f(appareil savert) Hposition de eharge|

Ton agite vivement lo chargeur pour bien divieor
I'ean qui se charge ainsi plus vite de gae dissout, 1l
suffit de secouer cing ou six fois pour assurer une
bonne gaz iliestion : on ferma alors Lo valve of onen
léve lo capuchon de maniive i pouvoirsorticlo siphon,

Pour la préparation ménagire, on g sorvait oxelie
SV ment rmgum dn gazogénes u =3uwm-- Dot on
de disy o ddeux wpdorp i VOrm

réunis par une monture & soupape aveo  Jevier ser
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valent Pune & priparer be gax par action de Pacide
tartrique sur le bicarbonate sodique, 'autre & cone
tenir bo liquide chargé de gox dissout. A noter nuesi
Papparcil Lhote, tout en porcelaine en forme do pot
& ean wenel, avoe cloisons intirieures pour siparer lo
liquido & boire des liquides contenant los  solutions
garogines | mais on mison du mangue de prossion,
i ek pen pouksie.

i maintenant i ces appareils rolative-
mont. compliqués ol encombrants des  dispositils
beaneoup plus simple dons lesquels on utilise dos
ehorges do oz oarbonique fortement  comprimi s
rheipionts métalliques, Lo premier en date ot ['un
dow plus répitds de cos apparvils et le sparklet dont
la construation est d'une simplicité remarquable. Lo
sparklot du typo dit o mognums desting aux  mé-
nsges (il oxiste des modides plos compliquis, pour
valis, aven lesquels on peut opérer plus rapidement )
so compise en eflid de quatre parties amovibles : la
rnrmle (A fig. | ) un tubs en verre (B) une e (C)
un porte-capsule (D) dans lequel entre une capsalo (E)
ehargd de gaz corbonique Tortement comprimé,

Volel d"apris la notice. du constructeur eomment
on duit opérer pour priparer de 'eau gageuse avee
Pappareil :

t* Diwvissor ot onlevor In Gite complite, of I tube
die verm,

20 Womplie la carafo jusqu'a la bande roungo -—
Jamais plus. No o sorvie quo do liguides froids 5 b
plus froid est lo meilleur.

3 Replaoor Jo tube de vorro dane 1o carafo of
rovissor In t8te & fond poue empicher by gax de
s'éohupper,

Botens GarEraRd ol

4 Divisser le porte-capsle. Plncer une capsule le
col en bas dans le porte-capsule. Tenir e porte-
copsule, Je pouce appuyé sur la capsule, de fagon
que Je col de cette derniéne dépasse léigirement la
partie inférieuredu porte-capsule. Inséror Jo ool do
la capsula bien au contre dane la cavité od ello est
percie (g5,

Fig.
Il..-n.vrw |In alplwl
dissowlre Ie gaz

5 Tout en prossant sur le corps e Do capsile
avee le pouce, visser graduellement lo porto-caps
La capsule se porep elle-mibme of lo goz o "dohappe
dons o iphon (fig. 16).

6 Aus il que des bulloe do gae apparaisont comser
de visser, ot seeaner Enorgiquemant (e 14) Te siplion
Jusqu'h cie que les bulles do goz comant do s mon-
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tror. No pas enlover I capaule vide, Lo siphon os
alors prit & dtee employé, Lorsque le siphon est vide
— divissor ot enlever In 10 complite du siphon, dé-
visor fe porte-capeule ot enlovor In caprule vida.
Roplacer onsuito s porte-capsule et ln téte du si-
phon jusq’ud eo que Fon dising s servie i nouvess
du siphon. Do colto monibro, la durée des trois
pisces de rechange sera prolongde.

7 Cortaines pitees : ba rondalle spéciale, I pointe

¥ig. 15 Fig. v
Plaeer d'une enpaole Viewer du sapuchon
dans son logemont, port-ceaprule

el la rondello do tube o'usent avee lo temps, 1 faut
las romplacer de tomps & autre. Vous ferex bien d'on
avoir lonjours un provision chex vous, ot lorsque
la pointe ou la rondello montrent do Muswr o de
In roville, remplaez-dos, Si ln capsuls vido est
mouillés lovsqu'on Penbbve, changer In p Si le
gue w'Gchappe amtour de b rondolle o
aces cotte derniéro, Dans lo vas of Pean sorait
fade apris avoir biea secoud ba bouteille, changer la
romdelle du tube, ot revigaos 1o Wit du dphon & fond.
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Necommandations : ne pus se servie de In carale
sibe vorre ost Soilé ou fendu. Sl nerive qu'on ait,
soil laissé tomber, soit renversé e iphon, oo fers
birn de Fexaminer avant de $'en servir.

Ne pas enlevor In elpu]o vide do In W du
ipbon avant que Fappareil ne soit
vide ; et alors seub aprés aveir i en
p:lrlirc lIa tite du goulol de la bouteille.

Hetirer toutefois la capsule dis que le conteny de
Ia bonteille est versé, afin d'éviter quo la Pointe ne
s rouille 2t que la rondelle ne s dossévha,

1l est expressiment recommandé de ne faire usage
que do liquides froids. [Vaillours plos b Lguade est
froid plus la satumtion est complite. Pendant les
chaleurs on peut mime se servir de glace pilie.

La plupart des boissons gaacusos peuvent #ee pra-
parécs avee lappanillage sorvant i fabriquer I'ean de
Seltz imitation : il suffit de caletitoer & Pean ondi-
naire une eay convenablanent aremntisdn ol suerio,
En particulier Jes « limonades » aux fruits divers —
puisque par une Enpropricli de torme que consaere
un Jong weage on nomme ainsi des boissons faites
avee dlaotres fruits que lo limoen, cos lmonades
peuvent Gtre peiparbes on garéifiant dea mblangs
faits en groportions convenables avee de I'uml iu
sirop simple, des essonces compisites  arti
dont on trouvera o composition dans Fowveage do
m'l.ln.‘ prisente collection oonsaert anx Hobons o

;, enfin, & Nement des doses do sue e
Truits ol |ln eolorants, Nous vdunigsons dong bo tnblonn
suivant les proportions  génoriloment empliyies de
ves divers constituants :
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COMPOSITION DES SIROPS
POUR LIMONADES GAZEUSES (1)

CONSTITUANTS
e =
Sucde Achle Bwence Teimiure
cerise cilrique srtilis  colorants
cielbe
0 S i
Ja famy Ll
¥ B
G go “
100 Ba B
B0 4o b
5 ] &
Grenadine. . . El T L}
Groseilles. . . w 3 ] ]
Oranges, . . . 5.9% B L] ]

Lorsque I'état  physique du liquido « gazeux » Jo
permat, le dégagement des bulles de gaz carbonique
o pour effet de produire one mousse plus ou moins
persistante. 11 est facile d'obtenir & volonté une bois-
som ayant la propriéla de mousser en ajoutant de tris
petites quantités do saponine : on limiters la dose
pour que né puisse dre percuc la saveur ambre do
oo produit. Dans cerlains pays, la logislation conted-
lant Jo commerce dot denrdes probibe Pemploi do In
saponine i on remplace alors wluit par des
w extroits vigitaux « i base d T EOMIMEsos
complexes, La saponine étant d'aillours on principo
extraite do ln saponaing, des graines do niolle, dos

1. s Vouvrage de Schleicker @ Acide carboniyue
Qpulde (Noney, Tn: H

B Slrap lulpu de fagon i contenir un kilogramme de
suere par litre,

BHSSONS GAINGSES k]

fruits de sapizdus ou des éorces de quillays, obliger
o la remplacer par un » extrait vigital » est plutit
ridicula !

Les recettes qui suivent concernent en particulier
des boissons spécialemont faites on voo ('un traite-
ment ultérieur par le gaz carboniquo sous pression,
Mais eette énumération n'est aucunement limitative,
En ofiet, on trouvern dans notre monographio des
limonades les formules de  bolssons naturelloment
gazeuses ou pouvant toutes I'étre rendues, Dautre
part les” vins blancs pouvert Stro transformés en
boissons gazenses : ob lo résultat do l'opération cons.
titue ce quon nomme Jos vins « champagnists », Enfin
nous savons que ba bidee est natumlloment  gazeues
ot qu'on s'armange souvent dans bes ealés o brasseries
pour la tirer des fdts sous pression de gaz carbo-
nique, ¢ quila rend plus moussouse encore qu'slle
ne serait naturellement.

RECETTES PHARMACEUTIQUES

Eau deSeltz — Une imitation de Peau de Seltz visi-
table peut &treflsiteen faisant dissoudre dans un boe-
tolitre d'eau ensuite chargio do gaz carbonique :

T gr.

0w —

La composition est absolument identique & eella
querevele wne analyse ehimigque
Apotheke Zeitung, 1875,
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.l‘“ -Inhhmu mn Les doses

i . 7 Jes dosen
i dissoudre  dans 60 litres -leau avant de la sou-
metlo b Paction du gar carbonique sous pression.
Mt Cotstat Covtresevdls Tosges Mo Viedy

Bl warin. . uveiress B0 = s

Chlor. de --Inddun 1 & 1 ]
= e ealelwm, . L 5 B
Carbuomate de ulalura. B (LT |
- e magnds, L] |
e sanlbam.. e 1 o BBy
mlfnt- e caleinin .. L] [
- e |||aunMulm 5 1 i
26 3o L] fia
* 4
i
2 i ]

A noter qu'il est Iﬁgnlﬂmml intondit do mollye
dans lg o2 paux minérales o de fantaisio s,
Raison de plus pour qu'il soit parfois intéressant de
les préparer on petit,

Dorvault, L'officine.

Limonade purgative. —On prépare la doso conve
nanl pour une purgation avec :

Limcusde Agogr adegr

Carbonste de msguesic g N gr,
Acide rilaiulw 2 — o’ —
s s - 35— B -

Fuire réagir & froid ou a’chawd dans un vass de
torm ; quand la réaction, qui est assox promple, s
elfoctuée, filtroz, metter dans un {locon ot ajoutex,
avant de Louche: promptement et Tortemant |

Sirop de looans
Woarbunate de

BOLSSONE @ ARRE £ o

On peat remplacer le sirop do limons par coux do
o Brosilles, de cerites ou do framboises ou par des
morceaux de sucro dissouts dans U'eau ; ot lo heu
bonate de gnisie ou Je I o i
ordinaire, mais en doublant la dose de colui-ci. Les
personnes pourvwes d'un n'ppml &lm _ gamcuses
P charger la li d'a-
cide carbonique & la i linai Iaphllnu-
vant on M juste avant la fermeture uno pinodo do
bicarhonate sodique provogquant la formation do gaz.

La limonade citro-magnésionng est incalore, lim-
pide ; ea saveur est eollo do ln limonade ordinmire.
Son offes 5o produit ordinadroment ou bout do trois
ou quatre heures, mais il 8o foit quelquelois attend e
huit ot douzs henres,

La limonade magnésionne s"altdrant facilement pap
suit s d'une sorte de formentation visquanss n'en pripa-
rer que pour le débit dans une huitaine de jours au
plus,

Dervault, L'efficine,

Limonade purgative Inaltérable. — Los doses sui-
vantes conviennent pour la purgation d'un adulto *

Bel de seignette, s gr.
Sirap de citron. b0 gr.
Acide salieylique. . g ogr. 1
Eau gareusge. . - .

Faire dissoudre Io sel dans un peu d'sau, ajontor
Pacide dissout également dans wn pea 'esu, mlon-
ger avec le sirop puis avee Peaw, On pont sussi, o
o'est bien préfarablo, employer do Peaun non goouse
ol charger ensubte do gaz aveo un appareil wd hoe,

American Deuggise, 1023,
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Ll a ok

— (i les pripare
Bous forme pulvérulente ou sous forme granuléo, Una 4
poudre effervescente purgative sera préparée par mit
lange do doses solon cos formules :

Acide vitrique pulvériss see..... T ogr, 15 ET.
— larlrique - 5=
Citrate de magnitie - fo —
Hydeoearbonate de magnisie
Magnésic aleinde. .
Biearbonale de soudle,
Hucre rlnce séalié
Esepnes do citran. .,

15—

s gL > gl

Dans Ie promier cas, on mélange simploment, Dans
la socond, o mélange hicarbonate-anides st chauffa
dans one eapsule ot le granulé qui résulte do Fapiira-
tion bien pulvérise. On ajoute alors le citrate of Lo
suere imprégné dessence,

Pour obtenir ls grandd offerooseent non auerd, on
mot on oouvro los doses ci-deseons -

Citrate de magnisie dessiché, pulveri Soo gr.
Aclde sitrique pulyérise 22 00 —

= slaririgque  — o —
Bicarbonate de soude. akn —
Essence de eitron.... 0 gt

Lo citrate ot los acides sont mélangis, on triture
au mortier et on ajoute lo bicarbonate impricnd dy
Vessence. On chauffe lo toat dans une eapsule on
agitant sons cesse, Quand la masse devient cassanto
par refroidissement, on laisse rofeoidir, ¢ concassn,
on tamise pour enlever les poussivres (mives do cdtas
pour Sre réutilisées loss d'une aulre opérition) ot
Pon met en flacons,

Cerbelad, Formulaire des spécinlités.

({18

X5 GATHE

Soda waler powder. — U venid sous o8 noms chez
les pharmaciens anglais un mélange finement pulvi-
ris conditionné en petits  paquets qui contient cha-
onn

Acide eltelque, .. ...
Dicarbonate ide sonde.

Au moment do Femploi on Tait dissoudre dans un
demi litre d'eau froide, ;
The American Pharmacisl, 1899,

Fruits Salls. — On pripare, ce produit avee des
matidres promitres pulvirisées bien stohoes & "tuve
A 1002, Doses normales :

Aniide eltrique... o gr.
—  tarlrigue. o —
Biearbonate de sowde ho —

Chauffer en remuant svec une spatule josqu’i ce
que 1o masse fonde, Laisser refridie puis coneasser
grossitpoment.  Premdre une coillerée 6 thée dans un
vorre d’eon (digestif) oudoux cwmlleries & soupe dans
wun varre d'ean (laxatif).

American Druggist, 1922

DESALTERANTS DIVERS

Tisane amére. — La préporer en faisanl infuser

dans 1'eau bouillante pondant quelques minutes :
Feuilles séches de priit oh i gr.
Sonmilé de pelite conlaurée. 15—

11 pst bon de saeror avee du miel o do gaedil
i lo manidre erdinaine,
Jowrnal de la Santé, 187L
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Ligueurs pour vins destinés 4 la champagnisation. —
Les fabri de ving lenl  une
grande importance & la composition des « liqueurs »
qulils ajoutent nux vins blancs pour modifior
eonvenablement Uardme ol le godt. Voioi quaelquos
chillrs concornant les Gqueurs on usago dons les
malsons Hamoises les  plus riputées,

Vin blame a0 litres Do litres

Vin de I e Hitres

Cognne. .. 3 litres 5 litres 1o litros

Baviadevl a0 litros

Kieseh...,..... i litre
‘wlnture de vani S0 gr

Ty
Sulfate do noude,
Knero eandi. ...

wEr g
s+ 30 kgr. fo kgr.  Bo kye,
On ajoute par bouteille un décilitee environ do
liqueur : plus ou moins selon que la boison doit
B« extra dry s, o dvy o ou sucrso,
Michotte, Febrication des emnz gazeurcs,

Gouttes améres. — Une ou deux petites cuillerbes
de Is macirati Hisent pour Bar (L e
'oan :

On lakss macérer dans un flacon fermé pendant
une muing o agitant de temps & autm puis on
filtre. On pout omployer directoment  exteait ot
sorvie avoe do Peau de Sele, mais on gazidlio gini-
ralomont Foau aromatiséo.

Unele Joo, Recettes pour faire des apéritifs,

[ A TR L

Salsepareille gazeuse. — Boisson mlralchissante ot
dépurative préparie en faisant bouillir 150 grammes
racines de salsepareille gazeuse dans un tre deau
Quand le Gquide est réduit & moitié, on rcommones
& faire agir de Peaw, sur lo riside. Aux liquides
minsi extrails, on ajoute :

Sirop de sacre.... T 1 8
Essenge de P08 0oeeiiinniinens Bgh

On gazéifie aprés avoir ajoutd plus ou moins
@'oan salon lo gont.
The Draggist, 1921,

Boisson aromatique. — Flls étuit smployie autre-
Tois pomme médicamont sous le oo« tsane dos.
pitces aromatiques ». On o prépare e gazdifinnt
une infosion du mélange :

Comelle, S0 gr,
Paivee b=
Gingraabre. & " e—
Condiment. sere A =

Ces doses conviennant pour doux litees d"ean bouil-
lante, mais on peut allonger avee da P'eau s o godt
et trop fortement marque,

Memarandum des gens pratiques, 1010.

Diésaltbrant aplritit. — On pripare cotte  boiseon
on faisant bouillir pendunt quolques heures un i
lange de:

Brou de noix pur..

Salsepareille. R e
Baw...iia.e = i,
On lnisse refeaidiv, on sweea solun Jo goit ot on

oharge o gag sous pression,
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BOISSONS GAZEUSES EXOTIQUES

Coca-kola. — On nomme ninzi Ia plus populaire
des botssons amires sane aloool chez les consomma-
tenrs amiricning: ello et génirlement faite oo dilunnt
un sirop spicial fabriqué par une socidté ayant lo
monopoly do In marque o coca-kola s, Mais on peut
wbitenir une imitation de godt agranble par
maciration de :

Noix de kola beoyée

e L

La waveur de In boison faite  avee cot oxtrait,

qu'on pout sucrer & volontd, est plus douee quie

eolla du produit commersinl, L'extrait sert b prépa-

rer un sirop avec lequel on aromatise une eau ensuite
chargle de gaz.

Unele Yoo, Recettes pour aire des apdritifs,

Cobblers. — (n sort eos boissons avec des tranches

dlommnges ou d'écorcos, O los propare on chargoant
e gnx des mélnnges faits solon wne dos formules s

B

L
Bow -
— foo

On ajoute généralement un volume gl de glace
iloo.
¥ Times Picayune, 1897,
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Gingerbeer. — Fuiro macdrer pendant doux ou trois
jours 50 grammes de gingembre dans 10 litres d'oan,
passer i ln chausse of ajouter :

Sirep de suere, war 1 MAPFR
Acide cileiqus, . . e g
Camiifier sous ion d'environ 5 h

The Diraggisi, 1882,

Biéres de tempéranse. — Mrs Potty conseille de
lis priparer sous forme d'extrait en mélangeant :

0

Pour Pemploi on met une on deay grandes cuille-
vhos dans un verm d'ean de Selie On pripare tris
suuvent, aussi en dilution chargée do gaz carbonique.

The Jack of all Trades, 195,

Biére de gingembre. — Mélanger los produits sui-
vants, aprés avoir fuit bouillir le gingembre dans les
trois quarts de Penn :

Bnero........,

+ w.000 ET.

Jus de eitron, e —
Miel.roanias o —
Gingembre e —
Ban..... 18 Hires

Apris refroidisspment, on ajoute une petite cuillerie
ossence de eitron, Je quart d'un Blane ('oeul hattu
on neige, on luise reposer, on déeante, on met en
houteilles, on clargo de gae cacbuouigue,

Laballe, Soda Fountain Heverages.
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Mint julep. — Cn gax

poun mélangs do :

Kasence do monthe. .

1 gr.

Essenee e péchin a —
Sirap e suere -
o —

Loon —

On boit toujours tris glack,
Cimmuesiigué par fo D Watson,

Tamarin Sodn. — Boisson tropicale priparée o
gazdiliant un liquide proparé au :

Palipe de tamnri

10 e
Sncre. .oa —
Vanil Fe=
Enn. o —

Laver la pulpe aveo I'sau, filtror, faire dissoudre le
suera ot la vanille.

Communigué par M. Aneilobicn
Surinam. — On 1s prépare en chargeant de gaz

un mélnnge d'ean, e sirap et d'une infusion arema-
tique prépurte nvec:

Cannelle

wogr.
Copeanx de qias [
Muscade 5 =
Macis 2 -
Vanill B
Aleool & poo. L

Trés en vogue somme boisson
pays tropicaux, Malaisie on portioulioe
Singapore Gazeile, 1924,

ritive dans les

CHAPITRE 1¥

INFUSIONS

On vonnail giniralement beauooup misnx les détoils
divers de préparation, de enmposition et de propricte
des baoissons aleooliques, que les notions correspan-
duntes concernant les infusions. 11y a I une uwgu i

1 o2 ions en effel sont o n
nussi grnmig, voire en plus grande quontité que les
boissons alcooliquea (en Ruossie, en Chine, en Angle-
terre, aux Etats-Unis, par exemple, co boit beau-
coup plus de thé que de bitre ou de vin); et on devrait
l'autant misux connaitre leur technologie qu'ils doei-
vent ébre pripuris, ou prosque, jHar rhuqull CONSNL-
mateur ¢ elude lle des procédiés d'obtention
pent ainsi permettre i tous d'oblenic plus foonomi-
quement un meilleur produit,

Avont de passer en revue les modes de fabrication
des infusions en gintral, et lea propricis
genre de breavage ains pripard, il «
ver contre un préjugé gindealemant. ripand
sur la valear des infusions. Eifes son presque Loujours
considd eomme bien infériouresanx diverses buis-
song aleooliques, Cela tient i ce que le vin, lo bibre sont
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Priparés avee une quantité relativement importante
de raisin, d'orge, quontith wstant prosque enlifee-
ment dans lo prodoit seus for liquitle on soluble,
Au contraire, pour g
queliues grammes de matibres s
nenf dixidmes restent-clles sous formo de pis ni-
tilist, Le buveur simplists en conchat que les infusions
ne peuvent valoir gramd chose au point de voe des
besoing de I'organisme,

Cer raisonnemont est absolument faus, Tous lee phy-
siologistes sont d'accond pour allirmer que le oonsti-

tuant Liell 1 atile des boi st 'tan : on
POUTTAIL, BN Fonség mettre les infusions au pre-
miar rung de toates. Mais il importe de s'inquicter du
puvair lant et issant, que possident los

diverses boissons; el méme 4 ve point de vue, les infu-
sions soutionnent fort bien Jg oomparaison. En effet,
lour sapiditd, pour dtre produite par une bien plus
foible dose de substances dissoutes n'est pour cola pas
moins bien prononcds, s contraire: lear pouveir sti-
mulant est notabloment plus fnorgique, puisque di i
la prisonce d alealofdes; onfin la valenr nourrissante,
st souvent égale on supdricom i celle du vin ou de la
bikre : on sait que le suem ajouts i Pinf
pouvoir alimentain i
Ajoutons que toules les infusions possident deux
avantages importants : ¢ hoix vonve-
nable des matiiros pre 5. Ies priparer
i un prix de revient extrémement mining on est assunt,
par cela méme qu'on les fabrique soi ne nn moment
de Pusage, quielles ne furent avcunement odultérées,
Au reste, lear swecis méme prouve I valeur des
infusions,

[ETRETTE S 8F

O aait, remargne i oo propos M. Max Dubray, quello
place importante tiennent dans I produe ot In
i i ise les quatre boi indigines ;
1 vin, 1o eidre, Ia-bitre ot Paleool. Or, vin, cidre, bibre
ot aleool ont aetaell denx wed, bles rivanx,
dienx Leeribles convuerents qui s'infiltrent graduelle-
ment dans nos goils, simplantent petit § petit dans
nos habitudes : lo calé et lo thé. La consommation de
cen deux boi tiques, que mous fournissent les
pays d'outre-mer, asgmente chagque annde dans des
proportions considérables,

Chaque année, en effet, depuis vingt ans, los impor-
tations de ces denx éliments de boissons se sonl acerues
rigulitrement, suivant une progression constante,

Ainsi, il ¥ o environ trente ans, en (89, nos impor-
tations de café ne 8'élevaient qu'i 70 millions de kilo-
grammes. En 1911, los entrées en Fronee de cette
e denrie ont atteint 111 millions de kilogrammes |
Cest, on le voit, pour colte annde, une augmen-
tation, par rapport & 1891, de 4 millions de kilo-
grammes. FEn d'autres tormaos, nolre consommation de
eafls etait supéricars de 41 millions de kilogrammnes
a er quiells Gtait il ¥ o vingt ans auparavanl, ce qui

prosente un taux d'ace & de 58 %1 De par
ce résultat, il apparalt done que I'lsabitude de prendre
o son eaft » apris led repas, tond do plos on plus & se

i1y dans la population Bt o'est i une atation
Wautant plus importante & enregistrer qu'elle est, en
quelque sorte, unn preuve irrdfutable de co davelop-
pement du « bien-tee o signolé comme devant fre
wne des canges du renchérissament du prix de la vie.
Malgrd los difficultis de Pexistence, en dépit de s
bausse qu'a subie le cafe, la population ne &'en prive pas.
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Parmi les principaux pays qui nous fournissent le
cafd, e Brésil arrive au promier rang,
do  kilogrammes. Viennen ]
millions de kimgmmmm‘ Io \'wam‘-bm Y

i y g_l ation s'est
Liveloppie encors plus pidement ot dans des propor-
tions plus intenses que celle du cofé
Da 613000 kil en 1891, Ia

tion de thé est passée 4 1,344.000 kilogrammes on
1011, so0it une augmentation de 731,000 kilogrammes,
Notre consommation, en vingt ans, a done plus qui
doublé; Pacerolssement est, en effet, de 119 %1

Mais, #i frianuls que nous puissions dtre du thi, nous
e sanrions battre, sous le rapport de s consomma.
Lion, los Anglais. Leur consommation est, en effet, par
habitant, de plus de 6 livees par an! Celle des Russes
ok de D55 grammes; celle des Allemands de 80 gram-
s, Nobee consommation & nous, n'atteint qu'une
quarantaine de grammes,

Bien que pour plus plicite nous ayions classé
sous lo terme géndral « infusions + toutes los boissons
prﬁpam avee do Pen par Pun dos procidia sorvant

i foire les tisanes, co ol n'est pas ainsi employe
solon sa signification absolument correcle. Lnfusion,
en effet, implique Faction d'infuser, of los substances
diverses servant & preparer toubes los boissons que
N0us Passons em revue an cours du prisent chapitre
ne somb pas toujours olenucs en it infuser
dans "eau leurs constituants.

IFSINS 13

En & » ph ique, oi 1 vocabulaire con-
saorh par Misage a ton] conservi rig
sn Valeur puriste, on distingue :

Les infusions oblenues en jetant de 'ean bouil-
Innte sur les substances qulon laisse baigner ensuite
dans le liquide pendant plus ou moins de temps (thé,
eamomille...)

Los décoctions obtenues par ébullition do Veau dans
lagquelle baignent les matidres employies,

Les macérations qui résultent d’un long contact i
froid entre I'eau ot los produite qui baignent 3 =i on
opire & température plus dlevie, om obtient une di-
gestion el los produits sont entibremont solubles ou
prosque, 1u Ilqullt[-, esl. dit solution.

Enfin les 1 ip par filtration du li-
quide dissolvant & wravers una cnuelm de la matitre
dont on veut enlever los principes rapides (café. ..)

On dit oncore en pharmacie, an lion dos noms
provités, un infusé, un décoctd, un myacérd, un solutd,
Mais tout cela n'est pas du langage courant el nous
avons prifiré le voeabulaire usuel. Daillours Jo choix
d'une métheds n'a rien d’absolu et lon peut sou-
vent substituer {o] procédd & tel sutre.

APPABREILLAGE

L préparation des infusi on prinvipe tollement
simple qu'elle so peut appliquer sans aucon matériel
spécial. On gait que les Arabes par exemple priparent
feur vafié par simple mélange aveo de I'ean bouillante
des graines torrfites et pulvéri i et I'in-
fusion qu'ile ebtiennent ainsi est fort goitée de tous
les connuissvurs, Mais en général, an prifice emplayer
de pelits appaiels spéciaux.

El
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Cos apparcils doivent permettre d'opirer selon cor-
taines rigles. 1] est nécessaire d'épuiser le produit
infusé do fagon In plus parfaite possible, pour Futili-
e mm"!ll\l ment. Mais d autre pm, il faut, co qui
limita 1" tion du § Jent, ne pas dis-
e mrual ,mdwl.u nnaceplahh de donsor mau-
vatis gonil & V'infusion. On doit peuvoir effectuo .
ration assex rapidement ; 19 pour éviter la dissolution
des matibres altérant I'ardme; 2 pour que les produits
volutils ou altérables du bouquet ne disparaissent s
& pour qu'il ne puisse y avoir altdration au contaot
di parois mitalliques, Notons du resto que o eipidits
ajonte i In commodité, On obtiont cobte mpidith o
lo pouvoir dissolvant en faisant agie Pean bouillnnte
wur les makidros qui, en vue des mimes affets & produiee,
sonk riduils en tris menus fragments,

Cette division, obtenoe naturellomont quand il
slagit de fouilless, de pitales de Neurs, est eflectuie
dans @’notres cos avee des instruments broyenrs
divers. Nous no nous inquicterons pas, de peur it
entraind i divpasser les limites du cod e de notre Stude,
oi de eos apparsils, ni des traitements divers do pri-
paration tels que tomdlaction pour transfonner les
produits vigitaus en dirivis plus sromatiques et
napides,

Deoux procidia simples soffeent pour ‘parer les
infusions : on pout milanger Pean chaude ol o ma-
tibre premibre puis tamiser an mement do la consoms
mation, On peut placer la matiiee sur un Linis el
Parroser deau bowillarte.

Lin promitme méthode st priferie pour lo thi: les
fenilles shohes conenssion sont  placies dons une
Whditre do mdétal, onarmose d'enn bouillite, on meois

IRFEs oA 1"as

vrv aussitil et apris quelques instants, on verse dans
Ivw Lasses Jo liquide qu'un petit t wépare des rewidus
épuises. Ce tamis est plach soit i ln sortie du jot, soit &
Vintérieur de Ja panse. Quand on ne consommne pas
ediatement le (hé ainsi pripand, Mipuisement Jdn
rosidu se complite el outre les mutitmes aromaligues,
il entre on dissolution du tannin por exemple, oo qui
ne au thi un godt dere. Pour obvier i cel inconvis

Fig. 17 Fig. 18
Thetire Kirby Thiiire Kichy
essition Finfosion pasition de séparation

wient, on o eréd des thifires spéeinles, telles que colle
e Kirby (fig. et 18), dans lagquelle Je tamis est
fixit e telle manitre quiil sullise de elover Pappareil,
apres an temps de contact convenable, pour siparer
u deinfusion, quiconserve ains toute s lnesse
Pour Uappareil Beard (Gg 10), Hen ne s
1 d"une quelcongue Whiibre, du moing b Vexté-
pienr. A Pintérieur il en esl avtroment. En effet,
wi lien of'y joter bo thé & mime b pot, on le dipose
dans nne petite corbeille mitallique formunt passoine,
Collech, griee i un annoan, 80 fixe i un boaton sitod
i it i eouvercle prés de Fanse, oo 8'en détache o
volonte, Lo thidire (préadabloment  chaulite, bien
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enterdu) étant remplie d'sau booillante, 'annean de
la passeire vst détachie do bouton, do fagon & oo que
les fenilles soient noyées et que l'infusion se fasse. Lors-
que celle-ci st enfin arrivie i co pmnl que diterming le
conpiissenr, il relive la passoiee on ebootonnant
Pannea, Do la sorte le thé pourra refroblir, mais i
resterit o au point » ok e'est 'essentiel.

Fig. 19 Fig. oo
Thitdére Heard Passe the @ balai en il métallique

‘|1s-||h|-n||oaL4, a propos de th , une passoire
ingimieuse, aptant & w'importe quel bee de vor-
sense weuille of plus + ordi-
naire, Nons empe Nadure,

Lrappareil est constitud essentiellment par une
couronne de fils metalliques §
d'une tige dgaloment mitallique que Fon enfonee dans
Ie col do la théitre avor I conrinne (e, 20).Cella-ci se
comporte comme e sorte de liltne of laisse passer le
liquide en retonont les u frogmunts de fenilles
ayanl servi 4 priparer 'infusion. Lo tige est encors

ammode que la

doseriplion i

lins enmoulcs autour
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pourvun d'un balai, également métallique, meourki.
Lorsque Pappareil g5t en place, le balai sort de Vou-
verture of n'empéche nullement le liuile de s'ecron

ler; mais il « aspire » les dernitres gouttes, celles qui
tombent sur In nappe lorsqu'on refive lo bee de la
Lhd

arr, ol ces gouttes remontent par capillarite.
La pluport des infusions, surtout consommies i
pae de leors proprittés médivinales, se priparent
mme lo thi,
Iour la safé, au contraire, on emploie gandralement
Ie mode dextragtion par lavage : la matitre ain
sonmise i Paction d’ean sans cesse renouvalén chde
mienx les composts solubles qu'elle contient, La cafe-
Libro. I plus simple — et la plus communiment em-
ployée — s¢ compase d'un vase au-dessus durquel se
teonve un tamis renfermant la powlre de cafi : lo
tamis comports une cloisen mobile perforée qui main-
tiont la coushe de café et la sépore de Peau bouillante
“on jotte au-dessus, Sous uno de ces formes main-
, o'est la {fig. 21),
‘on plang au.dnssus de chaque verre @ cola permel
préparer ke cali que juste au moment de Femplos,
agon i lo consammer aves touk son arome,

qui est porfois assex incommode, a provogis
livers perfectionnements dans la confection des appa-
reils poure préparer b cafli,

Lvs caletitres diles o russes » comportont an
dhesting o chouilage do Feaos quand olls est |
bte, il suflit de faire basouler Pappareil pour gque
I liquide passe & travers la couche o ol saecu-

mule dans un autee vase oppost o on le verse,
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Un tol dispositif ndoensite aneoms uno manauves & ln
vilritsd tris (ncile mais fui demande une cortaine sur-
woillance pour ibm exorede an moment upprtun. Aussi
a-t-on vris dow cafotiires plus perfoctionndes ene ore,

port i du liquisle, provoques par
Fébullition de coluici. 11 axiste quantité de cos eale-
tidros el il serait lastidioux do diéerire chaque systime;

Fig. Fig. =

Caleticee Caleliére
o iiiee Perfecta

oS mons g

et b oxpesor o fone
fquedques povonts ma
L type o Ierfe,

omnement ddes
o s poier o8,

el lig 22), mr ot pose
il par le fowrnean,
La chalear provoque I'chullition de Ceny vontenue
dans un double fand ¢ bos lullos o vapeur rencont ot
Io ¢ hampignon contral ot ne trouvant s ol i am bt
rompriment lo liguide qud #*61hve par o tule plongoant
an fond, jusqu'an petit filte wupdrionr contennnt ln
vafin, Go dispositif do montdo dw Pean bonillante pro-
voiuda pie formation e vapour sn rencontradans un
graud nombee @'apparoils ménagem of autres, Citons
encore parmi les promiors le type « Mogic » COmposh

IRPUERONS i

Wune casserole gradode par des eainures circulains
indiguant I quantité d'ean néecssaire pour avoir
une quantité doanie de Lasses, L'san étant bouillante,
on pose dans la casserole une cafetitm o fomd lounle.
ment lesté, pereé d"un tube cantral (g, 21) : les bulles
de vapenr so déigagent par eo tobo on entrainant de
Pesu. L'ean retombe en haut sur un Altre supporiant
I eafié, et iinfusion est recucillie dans lo bas de la
calotiire.

Fig.oal
Calelicre Magic

Fig. aj
Cal=tiére Nennut

Mentionnons en terminant la cafetiiee Tonaut, som:
Islable en apparence aux « filkres » un_‘l!nnim, mnis
s laguelle In vapour, lorsque 'éballition rommens,
appe par un ajutage-siflet en produisant on
sifflemant : on onlive nlors Pappareil du few ot on
anfonce ki tige dépassant en haut, on an‘prm‘uqluu I
plongde du eafd moulu ou sein du liquide bouillont
fur, 2,

I’ nons devons noter qu'en Halie In modo enl
mintenant, anmoins pour le caft vembo dans les baes,
u des appareil posis f"une ohaudivee i vaponr ¢
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une valve permet de faire arciver sur o
tris fin la vapour s
brinsformen coule p

O pulvirisd
lense 1h et
s dligg

pression qui
peu dans bt w60 BOus
le tube d'ccoulsment, Cos appareils, {rés eodieux,
COmMmeneent eepandre choz nons.

Fig: =5
Appareil & faive e oafe

Les apparvils du iy
dans les

micindustriel, employes
ernik 2ot I plus souvent

, hars, ¢

do deux partics noltement clistineles, une

n o5k purd

i Pebmlfition, un exteao.
teur o & opare infusion (g v 27 La chaudibre,
en cuiven rouge nickels ou non, omporte robinet de
vidanga, tube communiquant, indicateur i nivean

[ CETTRET
vase dan
nel, et af

an place e

moon sleus
pulviri

Fig. a0l
Coupe dun extractenr i:lu_:ullu i

pluyer o une part
Io mare d'une pr
ian, sinsi miswt oompy

e du oa
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Quullos que soient los dispositions | appareils et ln
naturn du produit traits, on voit que sont respecties
les rigles propres i assurer Is bonno proparation de
Vinfusion : action dis liquide bouillant ainsi capable de
mirux exeroie son action dissolvante, Conservation de
Partme, que I'ébullition pendant Vinfusion déteuirait
par perte dos essences volatiles. Enfin rapidité du
traitement pour iviter de dissoudre certains principes
plutdl nuisibles,

LE CAPE

Clest soulement au xv* sibele que 'bistoire fait
mention du café : un wmur arabe ayant constaté
que os p persans un calé excel-
lent m:poel.n Ia pllulu chos lui. Au xvi® sibole I'usage
du cali: passa choz nows of. n'n cesst depuis de 8'dtendre.
Actuollement | Ajeure rumn du calé est produite
dans los plantations brisiliennes o sonl oullivies
plusieurs variiis de Cofjea. Co potit arhro & un pen
Paspect du cerisier quand {1 ost convert de fruits suc-
cosgvemenl Ve rotigeltres puis neirdtees, En dé.
pulpant les holes on il onfh o vert » qui doit
pour usage #ee torrellc jusqu'i ce qu'il ait sa teinte
brune bien connue.

Lo conservation du calé demomle des soins parti-
eulivrs, Cloab ainsi que, selon Tissandior, il y a
grand inconvénient o mettee e cold en groins verts,
ot i plas forta raison lo calé grills on on pondro, dans
le proche voisinage de wulstas leonques tris
odorantes. 11 en contracte lo goat teis rapidement, ob
le garde, quoi qu'on fasse. Un reommande surtout
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d'aloignar la rnh du rhum, des ennx-de-vie communes
mp s et du poivre. Un
raconte qu' un vaissan venant des Inides, ayee une
chorge de ecafé, recut aussi & bond plusiours sacs do
poivre. Lorsque le vaissean arriva 4 destination, on
put constater que lo eafé dait altérd par Podeor du
paiven i un degrs tol quiil fut absolument perdu.
Voiei, selon  Bitanl, In composition moyenne du
grain de café rapprochée de ln composition usuelle de
la feuille du the :

The Calf

D'ailleurs, ces chiffres n'inportent guimo, puisgqu’on
ar consamme {otalomont ni 'one ni l'sutre do cos
substances, Co qu'il est intéressant, de conniitre, et
In composition de Vinfusion Labituelle.

D'apres Che Girard, une infusion faite i In fagon habs-
toelle aves 15 grammes de cafd (dose maxh
une personng) contiont au total pris de & g
matisres dissoutes dont 0 gr. 25 do cafine, 0 ge 30 de
raisses ol 0 g, 60 de condnss, surtoul conpos es e
suls polassiques, On oongoit f "aillours que la cong
tion dis infusions do calésoil tellement variable,
lo calt dtant plug ou moing o fort o solon fes goils de
eoux qui le priparcnt,
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Dans les kapitanx Ia proportion de café est de 15 %
d'ean emplovee; en pratique, on emplois do plus sou-
vent seulement 5 4 10 %,

Lo cald, dit T DF Martinet dans los Afimenis Usuels,
agit surtout sur lo systime nerveusx, sur le coor et sur
los muscles. Son aotion se traduit en bloc par une dimi.
nution de la sensation de fatigoe, du besoin de dormir,
une oxcitation au travail cérébral et musculaire. Le
cal st anti par son acide ique; enfin oest
un antidote rlu lnp]\lm‘ de la marphine et des solanées
virouses; il combat avee succds Paleonlisme aign. En
tout oas, il faut so ganler d'en boire trop ot surtout
trup 1ot 11 est nuiaible & enfant, o Son abus, ou sim-
plement son usage, provoque cher corlaines personnes
de Vi , de Uagi des palpitati de F'an-
guoisse ;n{-m-d.hle "

11 est done contro. leiqué chiez Jow norveus, chox
Ion Mrant d'hy ion artirielle, d
momnies, ou atleintes d'affections candisques ou ré-
nales, quelles qu'elles soient.

An reste, méme lorsiqu
jamais qu'un poi
on le sait, ne pouvail br
ity aw cours de I malidic de conr qui devait Pem-
porter: s Je mears de cingu mille tassos de eafic1s

Dailleurs, il existe maintenant dans le commeren
du café complitement inoffensil; on peot sans broyer
les grains, les priver do Palcaloide qu'ils contiennent,
voiei comment d'apriss Kissling : avant grillage, le calé
esl Lraité par un courant de vapeur u pour ramal-
lir lo grain dont on extrait ensuite presque toute I
ealtine avee de Péther, du benzine, hloroforme,
(o café sans caldine garde tout 'arome primitii.

en abuse, be rafé n'est
mement leat, Balzae qui,

it por e cale,
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Voici, i propon du eald « déeafting » loes intérsssantes
observations publides dans la Hevue seicndifique ©

Si, d'une part, la caféine a des propristes excitanies
qui en font un excellent médicament, auquel a recours
1o médecin, (quand il est, par exemple, en prisonce do
malades tris alfaiblis on victimes d'empoisonnements
aigus), elle peut, @ autre pard, avoir une action nilaste
sur I i de certaines po , car, avee la
tasse de calé qui termine le repas, on absorbe, sans ¥
prendre gande, des quantités souvent notables de
cafiine. 11 se produit bien pour la cafiine, comme pour

\ , malgrs cola, low nocidents earctérises
d'intoxication raféique sont moins rres qu'on ne le
pense. Ces monifestations sont les mémes, toutes pro-
ganlées, quelles proviennent de absorp-
tion da ['nlcalofde on de celles do Uinfusionde calé.
Comme los boissons alcocliques, en offet, le cald sa-
tisfait, le godt ot Poderat, puis il procure une excita:
tion passpghre. Mais, dans un eas comme dans 'asutre,
on se trouve en présence de stimulants sans valour
alimentaire, ol seulement capables de faciliter b tra-
vail d'un fbre Tatiged en lui faisanl user ses riserves,
L'intogication eaféique, quo l'on a nommée sous sa
forme aigud feresse caféigise, rappelle encore 'alvoo-
lisme par la noture des accidents qu'elle provoque,
et dont Jos plus caractivistiques sont les troubles
digestils et nervenx, les dispepsies, migraines, vomis-
sements, lremblements, palpitations, vertiges, som-
meil agith et miéme délire, lossitude au lever, ete, Clest
Guelliot, do Reims, qui, lo premier, vers 1885, of
Pattention du monde médical sur lo ¢ caféisme » r
tant de Fabus du cafi.
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L'dtude complato de ln composition du cali ol des
proprigtés de ln calvine n permis do ponrsuivee la
quetlion inttressnnto de la déealdination du «
oalitine, isolie pour la premisre fois, of presque simul-
tanément, par Robiqueb ot Houtron "une Tart, ot
par Pallatior et Cavontou d'nutes part, no se Lrouve
s saulement dans lo café; on la rencontee ayssi dans
In thi, dans la noix de kala, dans lo casnn, oL dans
d'autres plantes midicinales.

Cont grammes de cafi vort ¢n grains contiennent,
suivant les récoltes o surtout les provonanoes, une
quintitd do “ini fqui peat varer de 2 gramnies i
0 gr. 8 environ. Les sortes usuelles consommées en
France ranforment un pea plas de 1 400, De tolle LT
que 4 I'on boil trods tosses do cali Par jour, on ingére
tris sengilbiloment 0 gr. 30 do coldine.

lsalée it Pétat pur, In caléing eristallise oo nignillos
blanohes, soyeuses, qui constituent un corps chimique
Bion défini, voisin do ls thiolromi Elle n'existe pus
A L'irat libee dans 1o grain do ca t olle ¥ est gombinio
i i o complexe sous farme e sel double avee be

3 wnde double de. polagsium
at ale pureld par Gorler,
environ il ol double :

L
oL de cafi
Le vafa vert ¢

CYUBORS (I NaPy 4 0

Gorter 'n oxbrait du café do Libiria e
au porcolatonr ayme dendu d'eau; los
impuroties sont privipitios par Paleaol & 69, o,
apris dvaporation dans le vie i, | isse i poser
Ios eristaux du sel doulile che il jusque veors
2650, co sol 1o oolore sins Tonedre; 80 sulution anuensn
posside uno lagire réaction acide,
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Payen, Ia premior, isola 'acide ehlorogimioque ¢
(EMHOM,

anquel il donns eo nom & covse de la coloration verto
que prend & Pair sa solution ammoniacale, Cet au:n!_m
eristallise en fines aiguilles, fondant & 2060-2079; :_!
apparalt comme un acide bibasique, Gorter o monted
qu'il était formd par Punion de deux rm-ln’.-cu_le:« docide
eaféique aver doux molienles d'acide quinique. ?

Chn savait, depuis longtemps dija, extroie la caléing
du eufl, puisque cotte séparal s I posie e
i thodes d"ana-
Tyaea, 3 , Jusqu'h cos derniers tes pa, on n'avait pas
orin paszible d'extraine L
termpe an grain, entier ou moulu, Pardme qui l
ses qualitts sapides, 1
d'une exdoution pssex dilicate, Pextraction de l'nlrn:
loidle g'nffectue sue o grain entier do cafii vorl, qui
canaerve, apres le trmitement, sa forme et son aspect
axtoriour,

Le eafé, ainsi privi de la presque totalité do sa
cofiine, est ensuite soumis au grillage eomme le el
vert ondinaire, ot Pardme agréable se diveloppe nor
malsment au sours de ln torréfaction, I'opération aqui
prive o el do sa eaféine ayant respectd los P,
imeonnug dsilleurs, qui engondronst par pyeogéaation
s le parfam du ealt grilld,
Al importé de pays lointaing et Trapph de droits
miers dlovis, codlo assex chor, Aussi dans les
s populaines lui substitoe-ton souvent partiolio-
ul seulomont, divers succédamds parmi lesquels
Waurnns ourent, dans cortaing pave, un fuccés com-
parables & celui do cafd loi-mime |

R,
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Voiei d'apriz Pétutle de Ch. G
La Nutare et velle de Bitand pub
itlustrée quelles sont los planter eploy
divers comme substituls eonomiques du enli

Chigarde, — Lo soul suceédans du café qu
nous d'un usage courant est la racine torr do In
chicarie i eafd d'une ot dilfirant de la chicorte o
salnide par sa racine pivotunte ressemblant i eelle de Ja
hetterave, La racine brute de chicorée presente ln
tomposition suivante :

Buere brab o« o o o o e s+ 3@ 6 pour oo

Bubstanses organiques nom
azolées  (particulitrement

uil publite. dans
fans Li Science
w i des degris

nll chex

Innling). © « .. .00 s LR -
Substances organiques azo-

] T e whOR =
Callulose ol matiires mind

rales . o0 w a0 e e e s ah § -—
TR oL ) e at m s e soa Jad S0 -

ol en outre, 006 4 0,154 d'une matiire tris amire,
soluble dans Peou et Taleool.

Apris dessiceation et toretfaction, I produit obtenu,
dans lequel [a proportion d est fort riduite, so
trouve Lrois ou quatre Tois plus i
brate, On o pripars dans
du Cambrisis el e la | i
Faments precedents stant solables done Feau, Finfu-
sion de chicorée exl quelque alimentuire, of ce
n'esl guisne quli ot Btre com-
parde an eafé; au lien ||+'_]|>|i|r il ;m.|.r|- s exeitantos,
I'infugion de chicorte ser i pau dépurative,
Dans le Nonl, on eat si | né o goit de In
chicordn que s 'on n'en ajo pas an cald,
que quelque chose mangue & infusion,
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Luping.—Ces Mguningusgs sont désignées souvent
sous lo terme de cafd indigine. Le plus connu i cs
print do vite eat le Lupinee porivs, lipin petit blo,
4 fleurs hlewes ou blanches, graanes rondes mace:
Iées de blane ot de gris, On o oussi oiilisé o Lupi-
nug hirsutus ou pilosus, lnpin geand blew, plante
omementale assex répandue dans nos jandins. Les
graines’ d'aulres espices sont employées dans Pali-
mentation hamaine, apris aveir &4é dibareasatas du
prindipe amer que contiennent toutes les graines de
lupin, Signalons que le Lupinay Tutons o dos proprid-
L viminouses asser prononcees.

Gombo, (Hibisens ssenlonins), malvacds annuslle i
Neurs jaune sonfre, Le gomba est surbout cultive dans
le sl des Etats-Unis pour ces fruits servant dons ln
confection des polages, mais on Jok o ulilisés, soehés,
puis torrdliés, i Ia confection des infusions.

Galium aparine (vulgairement grotteron), commun
Mans toute In France, mauvaise herbe pour la oulture,
fruits rolativement gros, de 3 & 6 millimitres de
mitre, sant converts de poils emchus,

Lia plantes suivantes fournissent ausei des graines
quton emploie quelquefais en guise de ealé =

Cassier peeidantal, cafi nbgre du Sénégnl, de In Mar-
tindque et du Gabon; c'est une Wguminense annuelle
esonnanbe, dont los graines sont quelquefals impor-
ties on Angletores ot en Allvmogne.

Astragnle o Espagne (Astragalus batiens), Wgumi-
neuse vivies i leues blanches, commun en Espagne;
I'neage do ges groines &'6lait beswcoup  repando
pendant 1a blocus continental,

Glamds oz, découpés on peiits morveaux séchés
el Lorrifidy lo gland doux sort enmmo sueeddand du
calt en Autriche el en Allernagni.
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Cérdales. — U e réclame savante o renduo tris com-
mun apx Etats-Unis Pusage de pseudos cafis genre
« Postum » composia do cordales divorses, concassies,
grillées ot mélangtes de mélasse,

Figues. — En Autriche, on se sert depuis longte
on guise de chicorée, de figues dessichies et tor
la préparation se fait dans 1o pays mime avee des fruits
de qualité serondaire quion fait venir le plus souvent
d'Asie Mineure et quelguefois ' Algérie. Tans co ders
nipr pays, on a installé tout ricemment queliques
ugines pour la priparation du café de figues, Cedernier
posside un goit d'amandes grilltes assee agnial

Fris. — Les graines toretfides de Veres psendacores
(iris jaune aquatique), autees seraient, de toutes les
graines, celles dont les qualités passent pour se rappro-
[ le plus du café,

Kenguel, — L' Exposition de 1851 fit connaites anx
Eurapiens les graines 'un gaumeltn, appelt bepguel
vquie. Elles ¥ étaient gignalies comme Slant
grande dtendue dons le Komah, od
et baoit comme lo cafi,

wis chiche,

npse

on les grille, b

iera; ausei les noix, amsaniles, los geaines do
dates,

Les graines de epartium seopitoranm) of les

fruits sbehis ol boeeilios du dedasteun perfoliatum

s lis Tl
e pge

ura

{eapricfolineées). Da
nes de plusicurs espe
dans o Sowldan, celles de e nitta (ienje bible-
bosa); parmi les neégres o Afoque, celles de parkee
afrirana.

ceirlomtales, los grai-
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Les racines séchées ot torrdfites de diverses plantes
servenl aussi i vet objet. La carotie et le navet y sont
beaneoup employés en Allemagne, ainsi gue les racines
du gallivm aparine en Irlande; les racines du pissenlit
remplissent la méme but tant dans cette dernidre ile
que sur le continent. Dans sucune de ces racines
pourtant, on 0'a découvert Ja présence de In théine,

Comment on dolt falre culre Ia farine de café pour
en boire. — La doyenne des recettes de priparotion
du café (elle fut publite & I'époque o on commen-
td'importer Ie eafé d"Orient) e Versez dans un cogque-
mard 1 fois ¥4 autant d’eau qu'en pourra conteni
Ia tasse dont on veut so servir (dix on douze onces pour
I plus) et mettre sur un petit feu vil, Dis que Pean aura
tant soit peu bouillie, jeter dedans trois dragmes de
poudre de café, prenant bien gande que rien me o
ripande, car immbdiatement apris que ln poudrs est
dans Ueau, il 8'8dve une fenme, avee une promplitude
surprenante, Aussitdt quion voit, omde s'approcher
di bord du coquemar, le retirer du few, puis en rap-
peocher : 3l faut lui feire donner a une dizaine
il bouilions... Cela fait, oter le coquemar du feu et le
mettee sur des cendres assoz chawdes pour que Je cali
conserve sa chalear sana bouillir, et lo laisser autant
e tomps qu'il en faudrea pour que le mane soit could &
fond, Verser alors dans la tasse doucement da peur
e b mare, qui oe vaul rion, ne se reméle. On doit
chand qu'on le peut soufrir : plus
on e boit chand et plos il fait du bien. Quand on est
assez delical. pour ne pas soufTrir Je peu d'amertume
quihl ny on la wmpiee en y midlant du suere. «

Philippe Dulour Traites du café, 16
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Comment les Tures préparent le café. — ¢ 115 font
Bt les petites feves dans une potle, puisils los rislui-
sent on pomdee dans nn mortior ol apes en ay ol
le son par un twmis, ils font bouilliv cette f
noire i demi bralte, dans Vean durant Uespace d'un
miserere, puis ils la baivent la plus chawde qu'ils peu-
vinl, &

Relation du coyage de Mgr Pévique de Beryte, 1657.

Caté & Parabe. — Dians I Yemen, on ne torrofie
pas le calé fortement comme oher nous, On le chaulle
simplement jusquta ee que les graing ertpitont ob
digagant do logives fumdes. On los coneasse pnauite, on
Ios verse dans U'eau bouillante ot on loisse bouillie
pendant quelques minutes, avee addition éventuelle
d'un pen de safran.

Palgrave, Une annde dons U Arabie centrale,

Café 4 V'ean distillée. — La substitution de Peau dis-
tillee & 1ﬁ1u or.imum dans la :m."prlrnlmn du enf
& minsi ohtonu, o
e gont et de par-

ant linesse of mbme unp
fum iheontestaliloment spd
développens snat alors compl
que los earbonates borreus i
riputies potables ditruisent une partio |||| |<II||IIIl llll
oalh aves lequel ils forment un produit insolubie @
saveur, tandis que Pean distillie
ob conserva au eafd loule =0 suay
Loniques,

Jurnal des Brassours, 1818,

IRFUSHNS 14

Aphorismes sur ln préparation du ealé — o Le cali
concassé i la torque a plus de saveur que 1o cali
pnoulu dans un mouli

« Lajsser 'ean bowillante longtemps en conthet
avee Jeeaid est une hivisie; le priporer avee de ean
de marg, co'est sownellre son eslomoe el ses orgoanes
au Lannage. »

Baleoe, Troué des excilants,

Café 4 Ia Dubellay. — ¢ Ona proposi de faire lo eali
sans griller les grains, sans les pulviriser, de les faire
infuser i froid, de les faire bouillir pendant brois quarls
Wheare, (e les traiter par la vapeur de Mantoclay
esgayl toutes ces mithodes et jo me suis i
elle qui congiste i verser de Pean bouillante sur le
t miis dans un vase pored de trbs petits trous. On
prend cette premibes décoction, on ln repasse e nou-
viean e on a un café aussi bon et aussi olaic que pos-
sibile v,

Brillat-Savarin, Physiologie die goit,

Café Foroce. — Co genre de eafd est en grand hon-
: aines classes de la population du N
s'en offre Jes jowrs de dimanche et
oyt ﬂm]‘,lemnn{. du cufé pripard on & =
tuank & I Ao Tean-de-vie, On sait que Plabitwde
thinn ns est lCajouter un pew (ou plus)
caftr de Ia sorte il o'y aplus besoin
dtail eurieus : le mare obienu par
atre, 'aleool dissolvant presgque
wnt o pigment brun du café.
The Jack af all Trades, 1921,
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Calé n'excliant pas. — « Depuis longtemps, j'avais
ontendn dire, comme tout le monde, que le calé ture
n'agite pas; mais {'avais nogligh de vénfier o fait au
cours de mes voyages, ¢ moka m'a taujours atd
inferdit par In Faculté. Celle annde, pour It premiine
fois, m"etant laissé aller i boire du cal? comme un Ture,
o'est-d-ddire & toute hiure du jour, je fus tres donnd de
voir que je pouvais le [nire impuwn!eul Nom soule-
ment, mon systime neevens n'en ftait pas incommod i,

m o8 hnuvm ariental exergaft sue mon doonomie

une ine able nction hi des
p&n salutaires.

« Wautre part, ma femme ne ressentait aucun des
offots toniques que le café Juk procure i Paris.

« Un jour & Philippopoli, un ingénieur me donna ln
clef du mystire. Dans tout I'Orient, me dit-il, on mile
au café une cortaine quantité de larine d'orge ou de
seigle. Et, pour me e prouver, mon cicerone mo mena
dans arcitro-boutiqus d'an dpicier de la localité, L,
Nieons contenant = log ung, un geain
comnie dee Forge: los autres,
du o valé » en powlee de diverses quolités, o'est-i-dire
additionns de oo grain pils dans des porportions variant
d'an quart & la mo

+ Jai rapporte un pen de cograin i Parix, Comme il
ot toredfld, i1 est dillieile de dotorminee sa nitare ; les
uns lo prennent poor die y M antres allioment que
o'est du seigle. Pour Etee § al pripare un e lange
de café et d'orge et un antre de calé el de seigle, 1'ai
reconng que le calé au seigle me donuait exaclement
In sensation du café ture, Ven bois maintenant tous
biss jours, »

P. Jounne, Le Pot au feu,

Lo 135

Commeat on falt du bon calé. — Lo cailé est rarement
pripant aveo tout Io soin et I'attention nicessaines pour
abtonie quelque dhose de parfait, Les grains d'abord
deveaient subir un certain traitement avant d'étre
grilkia; ils devraient Stre lavis avee de Teau likde,
pois soignensemeont séchis. Ensuite il faut procider au
ribissage, qui lnissera bes grains d'un beau bran doré;
il faut faire bien attontion de no pos pousser V'opira-
tion teop loin cor lo café deviendeail amer et prondrait
wh godt de bealé, Enfin, il fant b mondre o, plus fin
il sera moulu, plus forte aunssi sera la liqueur qu'on

o prparers.

1L cal doit étro fait trés fort; on doit préparer pour
insi dire une essoneo do eafé, i lagquelle on ajouts on-
wulte autant d'eau bouillante quo |'on veut pour ln
ramone an degrs de foree désirt. Un moyen trés simple
il ronilre be café plus nourrissant en dissolvant le glu-
ton qu'il contient est d'ajouter an calé en pomdre une
{1 potite quantits de bicarbonate de sonde; lo gliten
e ilissont dans los eaux alealines.

Lorqu'on veul préparer du eafe J'une lagon cor
rineis, il faut meltre lo calé moula sur Ja passsire fine de
I eafetitre, ajouter uno pincée de bicarbonate de sowle
ot tasser lo tont on couche bien égale, poser paradessus
i prassnsivn s grow trous puis verser ume quantith d'ean
ol fonte juste sullisonte pour humecter la poudee;
s bl b qquelquiss instants on ajoute un peu d'ean

st I e b el ot mettee diveetement de Peau bouil-
lante pour oblenir une infusion di la force Tabituelle.
La Science illustrée, 1880,
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Calé de Chartres. — U pri'pare ce calé vo Lorréfiant
Mos grains e In maniére habituelle josqu'a ce que lear
voulenr pusse oo blond rong, On ajonto alores i co
moment du sucre rallin® concassi en polils cubes d'en-
viron | contimitre de ol b 8 o de café), et on
poursail e ‘grillage jusqu's co que los grains soient
couverts "une sorte d"dmail marron foned, On fait
wlors refvoidie brusquement b cofé sur des plagques de
e, puis on lo met dans des vases Lermdtiquoment
bouchés, jusqu'an moment de Uemplod, qui se fait
comme d'ondinaire.

Hhmd, Secrets de [alimentution.

Pour augmenter Taréme du cald, — Avint de ver-
sor I'san bouillante sur lo oufé, saopoudres celui-ci
avee un peu, trés pea de sol @ son ardme sugmentera
on #allinant.

Champly, Gourmandined.

Pour donner meilleur goilt au café. — 11 wilit pour
modifier avantagousement ln saveur du oalé, d'y
ajouter avant grillage quelques clous de girofle qui,
brdles aves bes groins tioreront et Loni-
fieront le guit,

Ibogacrts, Lex doieze venty recetles,

vale, en an

Café au lall — Pour ke petit oo jeuner du matin, afin
avoir un cald & goat fort qu'on puisse milanger aw
lnit sans trop diluee ce demic peut fuire bowillie
dans Pean s mare de la v lr verser sur ln eafi
mouln mélangd d'un pen do chicorte @ ln proportion
e un cinquibme est i recommunder.

Pour bien manger.

(R 1337

Comment faire du bon ealé au lait. — « Pour fuire I
enne v, on prend d'abord,.. la piso-
»ivew principo fondamontal ; lo café
o lait doit s fairo sans eou,

L lnit o en eflet borreur de 'eaa, Dans le labora-
toire compliqué des lan=s do la béte, il s'est longuoment
imprigns dhumidits chade i la dose qui lai convient.
1 w'on veot pas plus. Si des tripotenrs Nallongent, il se
rohiffe, et vomme il est chimiguement suseptible
comme une vieills actrice, la moindm contrarieté lui
fait penlre son goit.

L café au lait du matin devra done, avant tout, étre
propant avee du lait foyal, tel qu'il sort des mamelles
poi dligantes mais si fertiles de notee seconde mire i
tous ¢ la vache,

Or lo lait, qui ne peat soufleir 'sau pure, & la mime
répulsion pour 'ean noircie de calé, Tout le seeret du
walis au lait ¢ i Uancienne », oo mieus du « lait cafetd s,
vomme on disait an bon viens temps, est dans cette
absorvation, Bt voivi la fagon de proceder,

Versez dans lo bl mdime o vous dégustera lo noctar
Ie lnit bien bouillant. Ayes un linge & bearre bien rncé,
alin d'éviter le goil d'étoffe. Etendon co lings mi dessus
it lait, Jetery e la pondre do calds fraichement torms-
fio, frafehement moulu, en quantité suivant votre
it Linissez tombor au foml, Ensuite — dotail vigpi-
bl — eomweres be bol pour quo le milange intime «'opire
sans fa vapear du lait. An boul de quelques mimites,
devomiveez le bol, soisissez Je linge o beurre par les
sialiy coins, soulever doucemont. pour entrainer le
niire plissé ay lulll] luisser dgoutter, suoree, buves,
ol retnlez graces mux créateurs do bonnes clioses «,

L. Forest, Le Matin, 1912
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LE THE

On sait que les thés commerciaus, (Cimportation
chinoise ou cinghalaises ponr la plupart, sont faites
avee log fewilles dessichiées J'un orbuzte se ploisant
dans les regions i climat regulitrement chand el -
mide. En torrdfant les feuilles sibdt la coeilletle, on
oblieut le ti vert, eb on ne leg torrafiant qu'apris logere
fermentation qui so produit lors d'un étalage sous
I"nction des nl\mm; solaires, onoa le thé poir, moins fort,
Outre ces varictés, il y a de nombreuses differences
d'ardime nhlmnlou por contact. avant emballage. du
the avee certaines plantes i@ parfum, provenant du
degred de maturité des fevilles (le ¢ pekoe », venant des
bowrgeons est meilleur que lo o souchong », produit
par des fewilles plus grandes), ou résultant de la va-
ritts cultivie eb du pays ok on la eultive,

Les thés en briques, exportés do Chine en Siborie,
sont faits avee les feuillos échondées apris  cucil-

e e sdram du sang du mouton,

des diffirennes
rendre compte entis
chacune des pripa
de 'action si énergique du tl
sonnes. (On a reconni cope toquee le th vert normal
renferme tonjours en plus forles proporbions que le thé
noir des principes solubles; Lo dif onbre los doux
this est d'environ 25 4 50 1 illaubres termes,
les thés noirs ont donndé, peur 100 parties en poids,
senloment de 31 4 41 de substances solubles, tandis
qu'on en a ohtenn de 40 & 48 des dilforents this verts

articuliers de
ot surtout

ERFUSIONS B

Voici, nu surplus, les risuliats comparatifs d'wne
analyse complite de me des deux sortes de this
(Mennevée) ;

Theé verd Thé neir

MHuile casentielle . . . . . . Ch ol

Chlorophylle . . . . . .... 2,93 134
Cire v v vvv v oo e L) =
Rési Far s lacrie . thaE  a
Gommin, . . +owowv s ®, 50 7.8
SR S e S 1700 aafe
Cafédine, . . . e 2,43 05
Matitre -:xtmcutn e e ande o688
Matiore foneéa'. . . . ... . 0 LAd

Natiive colorapte. . . . . . . ssbe i

Albnmine. o o0 0 0w e 3 280
Fibre (eollulose) . . . . . . 12,08 sB3s
Sulstances mingrales. . . . . 556 Baj

Ces chiffres toutefois n'importent pas autant que
ceux des aliments, car an cours de 'infusion, une trés
faible partio senlement des constituants pasee dang la
hoisson, Veiel & ee sujob les risultats des intéressants
wssais de W.-H, Groen (1),

| Tewewr dgrains par Hire des fulasions
anp n

e —
Alcaloide | Tannins | Arole | Cendres

it infasion deSmin it .5 | 38
a 0 o= 1% Gl

- w0 — 3 £} At

— | N 48

s extraction totale. | 100 I i 5,54

1. Chensical News, 1855,
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o s dlissont de suite, Jes tan-
fiing ne so dissolvent que tevs lentement ¢ cela expli-
qua ln mdeessitd de ne pas laissor  trop longlemps
Pinfusion an eontoct des feailles; olfo deviendrait ere,

On o pritendu dangerouse lo onféine, ou thiine, al-
eiloide du the. De fait lo caldine esk un poison, Clest
aingi que Mitsohe por exemple, a dodie les elfels
de ln caléine sur quatre ankmong Ui dillérents ;: une
grenouille, une tanche, un jeune pigeon et un fort
lapin. Les conditions de U'exporience faite sur o der
nier animal sont soules & retenir, puisque c'est celui
qui se rapproche le plus de 'homme.

La dose de caféine — & décigrammes — adminis-
tréw dans de petites boulettos do mio de pain, et qui
ont amend la mort d'un fort lapin en pris de quinae
leyras, mpn&senl.frail, *upris la moyenne des ana-
Iyses, an moins 20 grammes do thé, ¢ uI.-A fire une

tibd gpui, ernplogto dans ln bituelly
1|4|| consammatonrs de thi, aueail Pl‘ﬂllul‘- an moing
Eix tassis infusion,

On comprond,
tar Louts
Phomme par b co
pondant 3 520 tass
méme en supprimint o
la question & P'ean hade, o
pour déterminer ka mort

IVaillours, eertaines popalations consemment cent
fois plus de thé que nous, comene les Anglais,et mille
fots comme les Chinels, Al done, =i la ealéine 4
doses sullisantes o8t un ol
famille de eeux qui ont Ja funes
cumuler dans nos organes (Monnovie)

s oo conditions, qu'il fast éoar-
d'empoisonnement sulit pour
uantité o absorber cormes.
Hitres o infusion. Ce serait,
e, appliquer
largement

vl

s {211

Comment on préparnit autrel:is le thé en Orient —
Voiei, selon le thmoignage 'un misionnaire, le pire
de Rhodes, les méthodes asintiques employées sutre-
fois pour préparer ls thit. Sans doute sont elles encore
ugibion di noa jours, aw moing los jaunes vieus jou,
— on le sail, extebmoment conseryateurs.

# Les Chinois font bouillie do V'ean dons un vose
bien net, et quand elle bout, ils la retirent duo feu ei
y mottent des feuillea selon la proportion de ean,
eestir-dire un demi dragme de thé pour un bon verre
d'ean. 118 couvrent bien lo vase ot quand les fenilles
vont au fond du vase, o'est pour lorsqu'il est lemps
de baire. Tls boivenl bo thit tres chand. Les feuilles
demenrios an fond du vase peuvent servie une se
vomde fois, mnls nlors on Im laisse bouillir aves I'ean,

Les T L le th :ils
lo mettant en pomssitrn quile jettont dans ean bhowil
Tante aves Ingquall ils avalont tout.., s mélent un pen
ile sucre avee lo thé pour on corriger Pamertume s

Philippe 8. Dulour, Traité du café, 1675,

Pour préparer du bon thé, — Mettre an fond de la
théitre une quantith suflisante do Lhé, verser dessus une
demi-tasse d'ean  bouillante, couvrir, Inisser infuser
quelques minntes remplie alors la thésire dean chande.

Hérand, Secrets de I'alimeniation,

Prizantion & prendre pour avelr du thé excellent —
Les connaisseurs priconisent de passer do Pean bouil-
Innte dans In thiibe fmmddioboment avant do prips-
rer lo thé, Cotte sau, sort senloment & chanfer le
vise, estoensuite rejebie,

The Home, 1921,



142 BRSNS NOINIGE RS

‘Thé réglementaire, — Mithode officielle de pripara-
tion du thé dans les hipitoux militaires. On emploie
10 grammas de fenilles stehes pour 1 litre d°eau bouil-
lante. On Inisse infuser pondant eing minutes et on
ajoute 100 grammesde sivop simple ¢o qui corespond
& 65 grommes environ de sucre. On peut éventuelle-
ment pour donner du montant ajouter aussi 100
grammes d'aleool o 602,

(Formulaire  phtrmacentigue  des  hipitanz
mililaires.)

Thé & la russe. — Au lieu de relever Uardme du thé
en ¥ ajoutant un peo de rhum, comme on fait souvent
chex nous, les buveurs rosses (o moins nombre entre
oux}— ot beaucoup de consommatenrs américaing— y
ajoutent un pen de sue de eitron, On presse simplement
nu-dessus de la tasse un demi-citron en Jaissant tom b
plus ou moins de liquide dans le the : généralement
suflit par tasse A'une quantits dquivalente i e domi-
cueillonie.

The Home, 119,

Ttilisation du mare de thé. — Tos commergants
pru serupulenx recuvillent le this dpuisi restant dans

tement le mare see du the:
décoction  mqueuse L
froide sur los plantes enval
voque le départ des e

v en pripare i chand une
fqui pulvirisie
3 par les pucerons pro-

Farmers Bullelin.

INPERIONE R H]

LES INFUSIONS-TISANES

N'est-il point paradoxal d'importer & grands rais
du thé chinois of du café brésilien, tandis que dans nos
champs poussent & foison un grand nonibre de plintes
pouvint servir i Ja confection de bolssons savoureuses?
Tentemds bien quielles ne contiennent pas de caléine,
e thaine ou aotres alealofdes stimulants,.. mais puis-
qu'on dévaliine e eafl maintenant 4 effet de le rendre
Ivinin et tolirable pour los nerveux!

Nous avons essayi de priparer diverses infusions et
les Times godter & quelques amis. Ni la verveine, ni ln
vitronnelle, copandant, paralt-il, apprécides des gour-
ts, no parurent valoir la m re de nos bonnes
o5 infusions classiques : fenilles d'oranger ou brac-
illeul; surtout si on premd des doses assez fortes,
1 esk dore ob dig nte; ot si on prend tris
pen de plantes stelies, In goib devient prosque inexis-
tant. Par contre, nous [imes plus heureux avee des
mlanges G, on voe de ardme : les fenilles d'ora
wer milees d"un soupeon de verveine donnent une
+ ot délieat; de mime menthe et tillenl font
bt nimages Tea fouilles de
pon e citronnelle donnent oussi un ardme

Ohn fait généraloment infuser les plantes s
Pean bonillante pendant cing minutes, e Gvitant que
lange seit portd & Vébullition, oo qui provodque-
il une perte de Pardme, Certaing produits demandent
“willeurs un temps de digestion plos long; voici &
v sujel les doses par litee d'eau et fes temps de contact
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Thés d'avolne, — Dans | liteo d'oun, Tuites bouillie
pendant une demi-heare une poignie d*avoine noire,
préalablement lavée, Passez la liquonr el prence, le
plus ehaud possible, modérimont suerie b wldition-
niw de quelques gouttes de vhun,

Cette dicoction st non sealement un exeellent cor-
dial d'un godt Leis agroabile of Lris efficoce pour soutes
mir bes forces dos Lravaillours, main elle posside encore
celte propricté, malget la température i laquelle elle
doit o prise, d%¢tre désaltérante méme par un tra-
vail pénible en plein soleil. Nous la recommandons
par consbquent surtoul aux moissonneurs,

Au lieu des graines, on peut aussi employer la farine,
En eflet, dans la marino do guerm américaine, on aurail
reconnu que Meau de groan d"avoine est la boisson qui
convient o micnx any personnes que leurs devoirs
professionnels obligeut & rester exposies i la chaleur,
ot qui, par suite absoelent boancoup de liquide pour
comipenser les portes ducs & la |nmpm|lmn conti-
ruelle, 11 oot bien dillicile do die pourquoi I far ne
st profirnbibe dans la priparation de la bois-
I ks, de sar de b, de
millt, ot ma's il wst miploient
ee breuvage sont leau ux rafrnbehis ot diésal-
Bimis que quanl ils presw
celte hoisson avoe 100 gro
d'avaing, milangds & 10 1
un pe e Frodde on Tt wee pate avee 100G LT ge
do faring Wravelne; puis on verso wor lo tout 4 ligres
d'enu bouillanta, et Pon it boui ant dix mi-
notes, On sucre suivant le goit of on ajoute le jus
dun citron,

Pogiitar Mychanies, 1018,

INFESIONS "wi

Infusions d'eucalyplus. — Depuis plusicurs anndes
Tinfusion d'eucalyptus a été répandue en Bretagne
par I'Euvre des abris do marin pour combattre 1'al.
coolisme. En janvier 1904, on donna un peu par hasand,
quelques doses d'eucalyp chaude ot
sucrce. Les marins trouvirent la boisson & lour godt,
car en fix emaines bos abris en avaient distribud
15,000 Lasses, L'hiver suivant, le chiflre fut quadruplé
ot la tasse deucalyptuz st demandée d'une fagon
rigulifre,

Le sucre & part, la feuille ne cofitant & peu prés rien,
cette boisson est un viritable thé fconomique. Muis il
aut pour qu'ele ot acceptable que I'infusion soit
bien faite. Cing & six feuilles de moyenne grandeur sont
jotées dans 1 Jitre d'ean bouillante, laissex infuser le
temps que Fean soil assex refroidie poar étee bue; sur-
toat me faites pas de décoction ni d'infusion trop pro-
lomzie; la boison deviendruil dcre, amere ot Lris désa-
greable. Ne metlez pas non plus brop de feuilles ot vous
aurez on suecedand du thé, aromatique, dood de cer-
tuines proprictes Uhinpeatiques ob dunt e bon marché
peraet Padoption partout,

La Notire, 1012

Tisane rafrai hissants de fzues pour les enfants. —
"o les enfants, il ne faut pas employer de laxatils ni
e pilules qui fatiguent Pintestin, 11 est proférable do
lour faire prondes, rogulicrement, tous les maling o
it une tasse & eafé de tisane rafrolcbhissante, La
suivante est parfuite.

Phans wn 1 d‘n-u, fuire bouillie & fen doux 8 pro-
niany, G ogrozses fgues of 1 moreoay V5 de sucre, jos.
quts diminution de meitid,

Lo Mutin, 1013,



]

148 norssnns WVGHERIUES

Thi indigéne de genévrier. — D'un arcme délivieux
loraquil est oonserve aves soin, ce thd wexcite pas Jos
nerfs o convienk micux GUX POTAONNeS NUTVOUses quo

L vompost de jounes pousses
Pombre apris los
avoir découpees en menues pareelles, Un doit con-
server onsuite en boltes de fep-blane bien bermitique
ment closes.

Les trois mille deux cends receties.

Thé d’herbes. — Coupes grossivrement ol melangez
i gramumes de chacune des plantes suivantes ; véro-
niguo, lierre terrestee, feuilles de scabiouse, feuilles
de tussilage; 10 grammes do feuilles de milisse ef
10 grammes de feuillos do sauge. Luissez sécher a
Tombre, Comme le the ordinaire, cela donne un brew-
vage par infusion,

Bellet, Recettes de la vie domestigne.

Bolsson rafraichissante 4 la menthe. — aire infuser
dans 40 litres d*ean booillante

Fenilles de menthie 0 grammes
Macise de gentiane . . . . . . . =0 -

Jemi-lwure (de contact et on
thizate dammoningque eb
4 grammes davide citrique. On peont saturellsment
remplacer par du soene o = cette substonce
suerée extraite du réglisse : mais In boisson est alors
moins rafraichissanto.

On passe apris une
ajoute 3 grammes de

Dujardin-Deaumels, Formalaire,

el

INFUELINE 140

Math, ou m da Paraguay. — On -mt que s iler-
» on thit g uvert par
ln pmmlms miEgionmaires qui o nnltl\lr"!l\‘l'll ann emploi
par Jes indigimos du Paraguay, pays ob cette plante
croit dgalement, fait une conourrence croissanio anx
viritablen this orientaux, La plante se moncontre
gindralement sous Ja forme d'en arbre de 9 & 18 pieds
e haot. Los branches sont détachdes du trane et les
fouillos dessiclides en les plagant av-dessus 'un fen
oeci afin do les empdcher de noireir; elles sont ensuite
roumises & une sorte do notloyage opird dune manibre
primitive. La manidre originale de consommer e maté,
g en vogue duns les pays sud-nmiéricains, con-
wiste & verser do Pean chinnde pu-dessus des fonilles ot
i beim ee brogvage & Paide d'on tube; les mémes
fouilles pravent servir un y-\ml nombre de fois 4 le
iparation do cos tisanes, st U'on ne las laisse pas o
midite. On peut préparer Pinfusion da In méms
re que pour de thi. Le maté possinle une pro-
4 slimu'ante et tonigue.

to iy I
i fon, on Inisse infuser cing minutes et on prase. Les
s gont de | euillerée 4 oali (2 ge.) pour | tasse i th
au. On peat ou non sucrer el aromatiser ayee du
il wognan, ets,
boisson hygitnique pouvant gervie 3 couper le
avee 2 grammes de
decentaurte et 1112

nfuser g m
L Natwre, 1913,
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Bolsson 4 l'orge. — 11 g'agit d'une bolszen chande
pour dyspeptiques qui n'est pas seulement agréable,
mais utile : elle aide 4 la formation de Ia diastase, lo
ferment salivaire, trop souvent supprimé ou annihils
par une mastieation incomplite ou trop rapide, Lin-
fusion d'orge germée remplit ce bul; mais non la
dfeoction, car aves l'ean bouillante les forments de
Pamidon sont supprimés. 11 ne faut pas que Pean
dépassa In température de 70°; on a de celte manidre
avec la dissalution de matitres suerées, une sols-
tion de diastases extrimement active et qui aidera i
In digestion.

Pour préparer cotte infusion, traiter une cuillire &
soupa «'orge germée pour un vorre d'enn 709, on fal-
sant passer ean sur I'orge, comme 'eau sur lo eafé,
dons un filtre,

Linfusion n'a rien de disagriable an godt, el
prise aprés le repas, ou mime pendant le repas, elle
ramédiera sux troubles digestifs cousts par un repis
trop prévipite,

La Natore, 1907,

Boisons an radfort. — Infusion Lygiinique et ra.
Traichissante

Naiforl réeent , , . . .
CoohMaria. iy & u i i .
BDourgeons de sapins . . . . . .
Digre nouvelle . . . .

Faites macérer e tout pendant ving jours, filtrez ot
réservez en bouteilles,

Cousin, Sc'erces industrielles.

T

INFERIONE 151

Bolssons de réglisse. — A) Faire macirer 2 litrfog
Waleool i 607 aves 200 grammes de baios de gendivro
el 200 grammes de racines e gentinne pendant
dix jours; fltrer; ajouter une dissolution de 3 grammes
de sue do riglisso dang 3 litres d%ean. Mettez 10 gram-
mes de colte priparation dans 1 litre d'can.

B) Faites bouillic emgemble 200 grammes do oréme
dde tartre et | kilogramme de racines de réglisss ; quinml
In erime de torlre sern dissoule, vous retirerez e mi-
Iange du feu, vous le passerex & Ueavers an Lamis s
fin, ot, quand il sera frofd, vous ajouterez 2 litees
Weau-de-vie i 199, Lo vin de riglisse ne sp conserve
pog, mais il est trés bon additionnd d'ean,

Audran, Dewx mille conseils.

Tisane de tilleul. — On In pripare en jetant danz
Pean bouillante une dizgsine de grammes par litre de
braotiesdeasiehdes du tilleul et 'aissant en contact uno
dizaine de minutes au moins, 1'apris M. Carles, ks
bons effets do Pinfusion sont dus & ce fait que la plante
ronlient une notable proportion de manganien ol
doxydases; In réaction e ves deux corps donne v

binai dsiquo qui- a probabl
et cal
American Droggist, 1923,

propridtes antisy



CHAPITRE V

BOISSONS DIVERSES

Certainos boissons composites ne rentrent dans aue
enno des familles que nons avons examinées jusqu'icd =
par exemple Jes mélanges complexes servie naguire
duns les hars nmiricains — avant que les ligislatourn
yankees impitoyables aient bannis Palecol, consti-
fuant indispensabile, du sol de Finion | — sous cent
noma trucalents el ivocnlenrs des joies promises au
conpommateur | Nows pazsorons én revue dons bes
Pagges suivantes les cocktails et autres boissons servies
tantit glacios ol tantit chanles, n duna los bars
américaing, do moins dans fes bars ayant une clientile

Nous nous oecuperons encuite f une caligorie inté-
ressante de boissons : les hydromels, & base de miel,
dont Jes apicultens savent priparer toules sorfes
d'exquises variétés Enfin nows consacrerns quelquos
pigen i des hoissons exotigues po s chiee nous,
maks qui lo soront pent-Glre quelques jours (les laits
enillds oriontoux, inconnus chez nows il ¥ a vingt ans,
¥ sant maink i i e 1} et que
Ton prdpare en faisant fermanter 1o lait,

BOyEsoNs DIVERIES 183
BOIS3ONS GLACEES

Brandy Julep. — Mélanges dans un saladier un verre
4 xeris de eognac, une petite ewillonés de¢ menthe
fraiche hachée menue, un verre de sirop de sucre ;
1/2 verre i liquear do chartreuse vorte; 4/2 verre
e curagao ; remuer bien aveo une euiller ol PlsRer
le milange par la passoire dans un verr b champagne
(ou & goda, et rempli an préalalde do glace pilée);
ajouter un petit houquet de menthe frafehe, doux
fraises, denx framboises, dens geaing do ralsing noirs,
et servir avee chalumeans,

Planchon, Roissons,

Champagne cup. — Simple milango de; | bouteille
e champagne, 2 boutailles aau de Selts, 2 petils verres
e cognac, 3 tranches de eitrn, la pelure d'un quart
sle concombre; | petit nouet rempli de feailles de ver-
veine, sucre en poudre i volonté, OUn peut ajouter aux
produits ci-dessus un verre do curagao ol quelques
pelites tranches d’ananas,
The Druggis, 1020,

Claret cup. — Pour une bouteille de¢ médoo ajoutor
2 vorres Pvan do selte; 1 onlllonte (o & volontd) de
siere en powdre, 2 petits vorres do caragao; 1 petit
homguet de verveine ou de bourraclie: 3 teanches rone
dos " oranges, ot quelquns fruits frals Ao saleon, | aissor
macirer dans Je cup pendant quinse minutes; oaite
jouler un morcenn e glaee e vée of servir un
monnent nmns,

Blanehon, fissons,
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Cobbler au sherry. — Remplir aux deus Hors un
grand gobelet da glace pilée i lngquelle on ajoute ©

Sucrcen poudre. . . . . ot grando enillerée
Cognag. . + « < a -+ - - 1 verred liucir
CurneRn - < 2000w o 1 =

G e RS M o T ] madire

Agiter fortement, ajouter un verre 4 Tiguenr de
porlo rouge.
Larsen, Boissons aniérieaines.

Cocktalls, — A Pabsinthe. — Verser dans un o sha-
ker » olost-d-dire une sorte de gobelet tris hant dont
Ia contenance est d'environ quatre décilitres 3

AbSIAUHE, & + o « = =« & » - 3¥eTCes & liquene
Aniselle . . A e

[} tes de Ditler dangestorn, o §oul

uitlerées de glace pi £

Bopdeanx diean femiche . o .« 8

Seeoner; verser Jo boul, pour sery ir, dans une Oute
mpagne,

Aun brandy on au gin. Manger 3 /% de veree 0
xirts de gin on de eognn lques goultes do sirop
mature; 5 gouttes dangostura bitter § 2 cwillenées
dn glace pilie; passer oL servie avee un petit zeste de
citron,

Au champagne. — Prendre un erand verre de cham-
pagne doux, ajouter quelques youltes d'angostura
bittor ot 2 cuillendes de glace pilée; remuer, transvaser
et gervir aver un zoste do o'tron, On peot remplacer
le champagne par du vermouth, du sanmur mouaseux.
de P'asti..

DOIFSONE DIVIRSES 145

Chicago Cocktuil. — Ajouter dnns un shaker & moitié
rempli de glace pilée :
Sirop de swere, o o . . . 3 priites cuillerées
Curgfnds « 3+ s« &as 3 -
Angostura, . .+ . . .+ 0 goolles
Fine champagne. . « « « & veree b liguenr
Apris mélange ajouter un peu de champagne,
East Indie Cocktail. — Ajouter i ln glee pilie
rennplissant & moitid un shaker =

Sirop de feamboise. . . . . 1 petite enillerée
T e s e
Angostura. + o B gonties

Maramquin . o s o + 2 . 4 10—
COEnag. . o o o o = « 4+« bVerTRd madére

Mélanger, ajoutor un zeste de eitron,
Saratoga cockiail, — Ajouter & la glace du shaker :

COgnae, « o« 4 « o« o o« 1 ¥oree & liquenr
WY S o Sy -
Vermonl, . . . . v s 8 -
Angosturn . . . . 2 . - W goulies

On sert aprés mélange dans des verres i bordeany
aver une tranche de citron.

¥ Buissons amiricaines,
Criterion punch. — Ren plie i moitit un grand verre
e pilie eb verser 1 /4 de verm @ liqueur de cura-
gao, 1 /4 verro & liqueur de crime de noyausx, 2 cuille.
v e suere en poudre, un jaune d'euf bien friis, ro
plir anx 34 avee du oalé, couveir o verre avee une
sotennpe, secouer, attend e quelgues minutes, dicou
cement. pour ne pas faire tomber I mowsse,
poit avee des chalumeans,

Aserican Bur 17

e ar
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Bggs nogg. — Ingridionts pour 2 verres & cham.
pagoe : mettee dans un bol 2 jaunes d’aufe bien frais,
el lea fouetter avoo uno fourchelte ; ajouter | verre &
liqueur de rhum ot 1 do cognae, 1 pincia de muscade
waphe, 172 litre de Jait bien frais ot 2 cuillertes de glace
pile, Milanger bicn; pusser i la passoire dans des ver-
res i champagns et sorvir aveo chalamesix.

Blanchon, Boirsons.

Limonade slave au vin. — Prendre 200 & 400 gr.
de sucre en morceanx, mettre les monceanx de sacre
dans un vase do falence; presser Je suc de 7 cilrons,
pussor an tamis, ajouter 2 bouteilles de bon vin rouge,
1 siphoned'ean de Seltz ou 1 bouteille de limonade ga-
zouse (dons e ens ne molle que 5 citrons).

Romuer avee une grands coillie ; quand bs suere est
fonsdu, verser Pinfusion de citron, et gervie avee de la

glace,

Almanaeh Hachette, 114,

Lamon squash. — Mettro dans on veree & soda be
Jus dun gros citron, 3 culleries de glace pilde; finie
e romplir le vorm avee e selle. Ajoutor
2 ou 3 Tradses, of servie aecompoagne de chalnmennx
(wuere en powltm i volonts )

American Har, 1042,

Lowe reviver, — Moableo dans wn verre i bordoaus Ie
jaune d'un ol hien rais, 172 inuenr de vieille
five champagae, 1/2 veree do warsguin, 172 verm de
kirach; sorvie tol quel sccompognd d'une  oviller &
calé: pour le romuor an dermiee moment,

The Jack of all Trades, 1925,

Bi1Es0NE BIVEREES 1

Usquebach d'Ecosse. — Comcasser Jos sulstandon
suivantes : 6 gr. 1,2 de badiane, 20 grawwes do co.
riandre, 6 grammes de canpelle de Chine, 1 ge. 1/2de
girolle, 10 grammes d'augélique, 15 grammes do zestes
secs de citron, Faire infuser pendast deus jonrs, dons
3112 d'aleoo] & 859, en avant soin de remuer de temps
en teuips, puis passer sur un Lamis de crin et ajouter
# kilogrammes de sncre blane, 4 L 172 d%ean et 1j21itre
i ean double de fleurs d’oranger,

Ensuiti colorer lgirement en jaune rougedine avee
de la cochenille, & moins qu'on ne se contente de
caramel,

Servir cotte excollenie hoisson (rts ralralchisants
avee de Teau gazeuse et de la glace pilie,

Almanack Hackette, 1914,

BOISSONS CHAUDES

Bavaroises. — Les bavaroises sont & base de lait
bouillant abord: L suerd, Lisd  suivant lo
guit de charun avee divers produits : essence de va-
nille, de la fleur d'oranger, chocolat, thi ou cali tris
forts,

Brandy Flip. — Ceci e£1 une baisson bion commune
dans tous les o« public-bars » o Meottre .Im.p
1 verre & bordeaux | verre & x
Ler un morcean de sucre, une teo
wince ot un peu d'ean bouillanto. La
connue aussi sous le nom de s grog s ou s branly lml "

Blanchon, Bolssons,




158 BOLEONE MTGIENIQUIS

Egg Flip. — Boisson recommandie comme un exeel-
lent curatif du rhume : oo prépare pour le mime usage
une hoisson sembloble en Allemagae, mais personnel-
lement son essai nous @ Inissé un bisn mauvais sou-
venir! Elle est priparie aveo :

(Rafs, . . D R G 1)
Suereen pondee. . . . Lo 4L . .o 1 cnillerde
Glogemlwe pulvérisé. . . . . . . ... 18 —
Museade rapée. « . v . o .00 ... 1 pinede
B R R PR | 11173

Ajouter la bitre au milange des autres constituants,
fuire chiauifer en 8 arvétant avant Sbullition.
Moll-Weiss, Crisine relionneile,

Flip picard. — Faire chanffor un mélange do

Cidre) o s v o s swain v saa s 10 llires
..... e s e« Dbougr.

au mélange chand 2 litres @eau-de-vie,
Lroms eb Fon sert
Communigue par M. G, Dalplanche.

le jus de 2

Grog amérieain. — On propare | litee e grog en
mélangeant ;

e s T R
Cogmac, . . . . . v wle —
Sirop de suern ., ... . .
Infusion trés forte de thé nolr. o . ale —

On ajoute § verre & madire de curgan, On sort en
métangeant & un volume dgal i
Larsen, Bo sgons américaines.

DOIESONS TIVERSES 150

Punch au lait. — Faire mactrer denx jours dans
2 litees eau-de-vie une douzaine de citrons. Faire un
sirop da 750 grammes de sucre auquel vous ajonteree,
lorsyu'il seea prit d'étre achevd, 1= jus des viteons et
une museade cipee. Méler ensuite eau-de-vie bien
filtria, ajouter 1 litre de lait nouvean bouillant. Fil-
trer dans une chousse o au travers d'une pibce de
ilanelle, Inisser relroidic et servir ou mettre en hon.
toilles.

Blanchon, Boivsons,

Punch au thé. — [l est propard en Angleterne avee
les dozes suivantes :

12 bonteille
1fa  —
<5 grammes
1 deoree
1 plucee

ous e glealle. o 0o« L

Clianffer Te o nge des divers constituants, ajoater
2 orange ot 172 litee d'une Torte infusion de thé. Ser-
vir Lris choud.

Moll-VYeiss, Crigine rativnneile,

— Faire chonfer {2 verre de bitre, pale
ngar i part le joune d'un ceuf
Bt frats i un petit verre i liquenr de bon rhum, sau-

Rhum flj
abe il peafironce,

g lror de muscade pipie et de racine de gingembre
rapwie nuzsi, hien battee et faire choufler doucement,
Meler ensuite en versanl dans le verre et servir

lorsipue la mousse se sera formd
Blanchon, Boicsons e lignenrs
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Sleeper. — Faire chauffer, pour un verre, | jaune
@'aouf bien frais, une coillorss do jus de oitron, 1 ouille
v de suere en poudee, & clous do girolle, | morcean
de cannells, finir de romplic lo veree avece de Foau ot
du rhum, Servie trss chawd,

Amierean Droggist, 1018,

Vin brilg. — Faites houi
bourgogne ou de bondeaux :

dang 1 litre de vin de

Penilles de
Zeste de citeon , .
Petit bilkon de cannelln
Sana le sortic du feu, nllumoz comme pour un punch,
et lnisgez briler lo lquide jusqu'a ce qu'il & Eu:llgnu de
lui-miéme. Passez i travers un linge et servez chaud,
Guyot, Les Boissons,

Willy's, Bolsson amérieaine. — ¢ Vous prenes de la
Lt ing dans un verre 4 bondeaus, vous I'allumez
ave ignee lentoment aveo
e bn erime vorsea dessns s un pon de choeslat en poudre
finit Io tout. Vous buves dun trai b vraiment
tha mast loeely drink your cver ad in gou- life ! s

Willy, En bombe,

e allomelte e vous 1

Zabayon. — Mélanger | jaune J'wul hien {rais, une
ouillere de suore en powdie, 12 verre de cognae, finie
de romplic b verre de morzala, Taire chanffer on bain-
marrie on battant constamment ; verser dans un autes
veere, saupondrer de muscade el servie de suite,

Larsen, Bofssurs imericaines,

NOSE0KA DIVER=ES Lt

HYDROMEL

Cette haigson fut connue dis Ia plus haute an
il sumble toutefois que les anciens aient désigné sous
oo nom une sorte de simple mi i fermentd de
miel el lo le miel enteait pour 1
ians la compasition de Uhydromel ot, pour ter § oo
breuvago ln fadenr da micl ot lui donner du plquant, on
v milait quelques powdres o' herbes aromatiques; on
faisait anssi une espics do piguette dhydromel qu'on
appelait ¢ bochel » ou & bouchat s, On oblemait cetts
liquenr quand, apris avoir pressé les rayons alin
d’en exprimer o miel, on jetait le mare dans Pean,

On pritpare maintenant sous le nom d'hydromel deux
s d ots de liquides, Les hydromels liquoreus i
[orte tenvur en sucre ot en alvool sont  consommis
e digeatile, les hydromels secs sont des boissons
e 'on gonsemme oo e vin

Le vin d'hydromel. — Un habile apicultone suisse,
M. Dertrand, qui convertit des micls en hydromel, a
une expérience intéressante sur Papplicotion Jes
levures de vin i ce breuvage. Son hvidromel est obtenn
e tneyen d'une salution de 15 4 20 n dans
Fean tiide; la fermentation, giné ingomyHite,
e une quu\'ur agréable of aleooligue. M. Bortrand
s en fermentation des levores
14 il C luur.}mgm- of de Sauterne, Tla obtone un
L vin d'hydromel, ayant un peu le bouquet des
Suuterne ek de Champagne, of sans ol e
mivh O peat done fire du vin aven de ean de miel
wlode ln Bevura de

xie® 5

i

, fReceltes of procédés,

5
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Hydromel Wguoreux. — Dans 15 litres d'ean, met-
tez O kilogrommes de miel. Faites bouilliv sur le few,
on écumant, jusqu'h consistanco do sirop dpain. Faites
alors deux parts : mettes Fune de coté dans un vase
de gris, en un lieu frais, o versez Pautre dans un potit
fit dont on ne doit romplic que ln meitié. Placez ce
baril sur un ehevalel pris du fou, la bonde souloment
recouverte d'one grosse Loile, et lalssez fermenter pen-
dant trois mois. Recoeillez duns uno petite torrine
placie sous lo tonnean I'éeume qui #'en ichappe cons-
tamment, ot remplacez lo vide par le liquide mis en
réserve dans la eruche. Lomquo la fermentation eesse,
ajoutes 2 ou 3 litres de bon vin vieux, et suspender,
dams lo (6t que vous placez A la cave, un nouot de linge
fin ronformant de Ja cannelle concassie ot quelques
clons de girofle. Si vous laissex vieillir un an avant do
metire en bonteilles, vous aurer ol une excellente
lispaensr, qui gagnera loujours en vieillissant & condi-

tion de la tenir an Trais.
Awilran, [z mille conseils,

Préparation d'un bon hydromel — [our priparer
un bon hydromal, on met dans una chadiine 50 litres
dean: on vorse ensuite 20 4 25 kilogrommes de miel,
on fait fondro ol bouillie, pordant doux hours, en
denmant, on remplacant pen § pen Ven dvaponse,

Qmmul la qunlrur ot pofreidio, on ln vorse dans un
baril o ollo fermente pedan
Quand In fermentation est terminde, on ke d fravers
uno oliansse on oo Lol dpaisse, of on met en bou.
twilles,

Cammu, 1813,

e apuinzaine de jours,

IOERSHNE IVENERS {1k}

Prégaration de I'hydromel, méthode Hamet — I
faut mettre dans un chandron de cuivee le il o
Veau nivessaires, ¢'est-a-dire un 1/2 kilogrmme do
miel par litre 1,2 d'ean pure,
aire bouillir 4 petit fon jusaqu'h riduction d'envi.
o un tizrs de liquide; enlever I'éeume & mesure qu'elle
=& forme et veiller i co que Jo feu soit régulior.

An bout de trois ou quatre heures d'¢hallition e
ree, il faut verser Ia boisson dans un cuvier, la lajssor
refroidir et la décanter, On Pentonne, alors, dons un
tonnean bien propre ek sans manvais godt que Moo a
soin e bien emplir,

(in place ce tonnean dans on Fea dont la ternpérn.
ture est de 15 & 200 centigrades; au bout de deux ou
trds jours la fermentation s'étal

Elle ast. tumultuense "abond, mais an bout do'quel-
ques joars, elle se calme ¢t Pon a soin de remplir be ton-
twan avee de la boiszon mise an rézerve dins quelque
emachon. Aprés six semaines, toute fermentation appa-
rente est terminde et Pon peut plocer o tonnean dans
un cellier oy une cave siche,
=t modifier lo godt de Ia liqueur en plagant
© chnodiere quelques Nears & andme pronones,
riandre, de la eannello, ete,

Jardinage, 1013,

T d'un hyd ~ Pronoz
cuillarée do miol el une pareille quantitg
vie, Verser pen & pea une erocho
L continies en ayant soin de délayer lo
ene ainsg une boisson ogriable an go it
nfortante,

Cousin, Seiemees industeiolles,
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Hydromel au noyer. — Faites bouillir, pendant trois
quarts d'heare, 4 kilogrammes de miel dans a litres
dean; beumes verses la Bquenr houillante sur 60 feuil
los de moyer; laissee Vinfusion se continuer douze
heures, puis dex les fouillos et ajoutez un potit verr
de Jovure do Liire, Aprés cing ou six joues de fermonta-
tion, vous soutireros dans un fit, of, au bout de denx
on trois mois, vous mellme on bouteilles,

Audran, . Deus mille  consedls.

o Sa Thrdromel:— L sabthia
Godon est caractivisie par Pemploi do Jevares de
frails nourcies grice A Padditionde sl spieianx, Voici
comment on opére :

1* Faire bouillir en une oo plesicars fois, P'ean
niecssaire pour remplir un  tonneau  bien ébouil-
1 convient ("utiliser do prifirence Peau miellie
i e ge shes ustensiles apicoles, On deume
Je ligidle et on Je place bouillant dans Jo fit, o0 on
400 grarmmes e miel par litee d'ean,
un gt dle modt bonillant
mes pir fitee A hydromel, du métange sui-
i1 B ponreitues mincrale dos lovares @

vant, des

Witartenle de soude, o M Eramnes
e meutee o |».|.L..|m- T =
g lnrbrkque, . . . .

Sullate tlm ® R
Mogndsly o o 2 5 o0 e s
Bel do enlsine . . . .

4

a0 Fevaser, pour (00 Titres d'hydromel v-n\'imll
10 Kilogrammes do corises bion mires ot mé
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fruits ot solation saline an lquide du Bit, Bgeide gu®on
aura laisser refrobdir anparasant (sans cola los lvares
ile corises semiont altérios par Feau bouillunte), O
prut pl Jes 15 Kl de corises par
5 kilogrammes do raisin, ou de mires, 20 & 25 kilo-
grammes de pommes ou de poires; ou méme, ce qui est
pré lrn'h[e‘ par un mélange de divers fruits,
© Laisser k2 tonnean A une tempirature do 20 4 250,
n l'-'mnl.la bonde par un bouchon percé od passe un
» de caostchoue venant aboulir dans un petil seau
u infériar: la fermentation se fait ainsi & Fabri
= Pair qui peat toujours apporter des ferments nui-
sibles. Pendant la fermentation, on remue de tomps i
autre le tomnean. Quand F'activité des ferments se
ralentit on met au frais, on soutire quelques jours
apri= en ajontant par heetolitre 10 grammes de tanin;
remplir eomplitement Je tonneau en jetant des caillous
sl riviere biea lavés, Et mettre fnalement en bouteille,
Arnould, Les eires.

BOISSONS AU LAIT

Ifar lni-mime fe lait constitue un aliment-boisson
exoellont. Mais on peut ke transformer on une boission
alvsolique ayant des proprictés disaltérantes ot oxei-
tantes par fermentation du lotose qu'il contient, Los
I ainsi pripardes, teis nsoelles on cortaing pays
winb ddits kiphir et koumys,

Le képhyr. — Dans les montagnes du Conense, of
Ios rogions y confinant, reporte La Nature los Lol
Tt rent depuis bien des années avoe lo lait o
viseon fermentée et lagquelle il donnont

vl w
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Jo nom do képhir, kéfiie, La préparation e est des plus
Himmontaires; bo lait de vacho ou & difaut du lait 4'ay-
tres animagx est versé dans une outre de pean do
chivre; on ¥ ajoute un petit fragment d'une matidm
dure que les montagnands dénomment la groine ou la
somonco de kiphir et on quelgues howres In fermanta-
tion #'éablit, 1aprés la dorée de la fernentation, la
boisson ast plus ou moins forte: apris un jour oot o
kiphir faible; apris quarante-huit heures, o'est o
képhie moyen; lo kiphir fort ou n® 3 exl oblonu apris
donx et trois jowrs de fermentation On tronve dans
aolbe grainn de kiphie une grosse bactério qui dmot uno
spare valwni i ses denx extromités, ln dispora
caneicn ot en plus la levare connue, lo saccharomyces

enbs diterminent une double fermentotion,
nt sur la partie sucrée du lait, et donoant
de I"avide lactique, de Facide carboniquo
Pantre sur los matieres albuminoides el la
snt dles peplones. La boisson qu'on
iro de coll mentation cst un liquide blane, ligs.
aciduldt quand il est faible (v= 1),a i AFTiTG
goll do pelit-luit o rap-
proche par certains cites du keumys qui ful, il ¥ a
quelque trente ans, tres i la mode comme aliment pour
loa tuberculeux et les débilités de tous geares, 11 en
u, on eflot, tontes las propriéés, mais il a cot avantage,
o'est que le bon koumys deit dtre pripard, i la mode
Tartany, o est-d-dine aveo du lait de jument: celui qu'on
o fuit avec lo lait de vache est moing bong o costing
'y osl s nussi parfaitomont assimilable, Lo képhir so
pripare avee le it de vache, mais il dilféee du koumy
bion que contennnt les mémes parties esentiolles,
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D'aliment pour les penplules du Caueases, le képhir
est devenn un médi Introduit par les médeck
rasses comme agenl (héirapeutique. il a conquis droit
de citd ot son asage tond & so répamdme comme agent
riconfortant des malades, 11 ne saurmit en effet, au
point de vue purement alimentaire, étre substitue an
Iait Frais of naturel, Mais dans les tronbles digestife,
chez les tubereuleux, il agit d'ane fagon merveilleese,
alors mime que lo lait n'ent pag tolied, pour Miparer les
forees, 11 faut copendant tenir graml compte de 1'état
ez voies digeatives of ne pus administrer i tort ot 4
travers. Les dyspepliques, les tuberoulenx, Jes and-
miques & hyperaciditd stomacalo doivent s'on alstonir:
dans Uhypoacidité, lo kiphir sora bien supporte. 11
a Pavantage de modifier loa formentations intesti-

nales et de dimi cher les o I ts ou les
Indes déja déprimén les i ications qui en risul-
tent.

Dapris M. Fencken, le kiphir se priparomit avec
une sorte de champignon :

« On dépose ces champignens dans un pot d'argile et
on verse dessus de eau tikde & 2% Réaomor. 1is
doivent ¥ rester pendant Lrois hewres, puis on les retire,
un les lave i I'eau froide et on les remet dans le vase,
en versant par-dessus du lait frais, on ayont soin de
fes¢ remuer de denx houres on doux houres ot de renou-
veler lo luit deux fois dans les vingt-quatre heures,

« Au bout de sing & sept jours, Jes cham pignons de-
wiennent blancs, la nuance jaunitee ne persiste qu'a
Pintérieur, o 'eat wn signe qu'ils commoncont & se rovivi-
five,alors on les met duns une bouteille i largo go
o eliaaue 12 veree de champlgnons, on njoute 3 veres
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e Init derémid, qu'on e renouvelle qu'une fois apris
vingt-quatre houres, en ayant soin de les remuer de
denx heures en doux heures,

¢ Las premiers jours les champignons se privipitent
an fond du vase, mais i mesure qu'ile mviennent i la
vie, ils remontent 'un spris Pautre 4 la surface du
lnit ot vers le soptitme jour, ils ne mettent plus que
vingh @ trente minutes pour ¥ remonter tous, Clest i
eo moment qulils scquitrent une consistonee el une
flasticité qui se reconnail au toucher et la fermentation
st un fuit accompli. On retire alors, avec pricaution,
les champignons du vase et l'on passe le lait fermentd
in Lravors un Lamis; ee Juit est ensuite mis on booteilles
salides — houteilles & champagne ou i ean gazeuse —
rque on place, bien boachées, dans un endroit frais,

« On remet les champignons dans Lt bouteille, on y
ajoute du lnit et I jour suivant on obtieal un nou-
venn kefie. Pour preparer la hoisson nommée kapir, on
prend une |2 boutelle de kifir ot on y ajoute du lait
[rais; vingl-quatre houres apris, on o du kapie légor,
deux jours apris du kapie moyen ot le Lroisime
jour du Kapie fort,

La compogition du Kiphic est varioble ainsi que
permottent de le constater | sl yuos ¢

Rephir de s jours de g foars ale G aurs
8 - o

o Yo
157 57 as;

By 42 40 o3
Peptone . . . 003 Y] aaa
Lactose . . . 330 2. 187
Mnlicres graes, 1, i 3.6 36
Acida laotinue o5 053 g
Aleool, . . . wad o8 (R
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(est pourquod, si lon venl aveir un képhir o
Ie faut proparer juste avant emplol, On peat a
priparer le képhir dans nos paye, en employ,
germes microbiens importés d’Orient : o'est 4 ai
toute wne fnbrication délicate i installer, pour Luquells
on consulbera des ouvreages spéciaux (1),

Le koumys. — Cotte boisson ressemble fort an
kdphir, mais ollo pst plus gleonlique et moins acide; on
are oxilusivement aves du lait de jument.

, d'npris Ducloux, comment on pripare In bois-
son dans les pays A origine,

+ On mélangn du Lol avee du vienx koumys. On
agite bien et on laisse reposer une noit. Le lendemain
an ajoute plusieurs fois du lait frais en agitant le mé-
lange.

« Du praduit oblenu on déwants ln plus grande por-
tietqun 'on remplace par du nouvein lait el Pon reeom-
e avee ce midange les manipulations qui préee-
eml. La partie dicantée est agibée aussi, mais sans
wldition de lait.

o Al fin du troisitme jour cette portion a donné du
koumys de foree moyenne, tandis que l'on a du kou-
iy jenne dans le vase du premier milange dans legquel
v ajatd du lait, On décants dans un b MTILE VLA
koumys de foree moyenne du second, que U'on rem-
i gale dp kounys jeune du pre-
e viage A partiede ee moment an s trois koumys de
[orce indgale, el la fabrieation ainsi amorede peut deve-
nir normale st réigalivee, »

arlicalier le volume de olet, Industriss anneses
rie auijuel nous empronlons les rendeignements
Nl an koumys
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On se sert de ces Jovaing en en versanl une etrtaine
quantité sur du lait frais dans des houteilles que TPon
agite plusicurs fois pendant deux i trois jours. Ta hois-
son eal alors & point pour la consammation.

On a donnd ancore Ia recetle suivante @ Mélanger du
vioux koumys aveo du lait frais; agiter of luisser au
rapos. Apris douze heares ajouter oncore du luit Trais
ot agiter toutes les demi-heures. Laisser cncore au
repos douze heares, On a alusi un lovain auquel on
ajoute «du lait frais et Pon peut consommer apris
douze heores.

On pritend quil o'y o pas de meillour koumys que
colui qui o 618 transportd longtomps sur le dos d'un
chameau riil, car Pagitation divise la caséine coagu-
Lisee,

A défaut de lait de jument on pem. employer le lait
de vache; en Péerd en partie et Pudditionne de
T boses ou de petit lait des fromages un pen eoncented,

CHAPITHE VI

JLE LOGEMENT DES BDISSONS

Tonneawx, houteilles, autres, tow
pients destinés 4 lo conservation des boissons
ulfectent Ja plus grande varioté de formes et de subs-
tnnee. Liimportanee est grande de leur choix et de
leur ampoi rationnel pour In conservation des boissons,
lonrées délieates entre toutes, qui absorberonl aves
fplorable facilitd toute mauvaise odeur du gon-
ant, ‘.l- qui, sitge d'actions microbiennes sans cesse
priies i dvoluee, sont essenticlloment altérablos. Aussi
I procédis usités pour le nettoyage désinfectant des
it sont-ils tris importants : surtout = les lonneanx
turent longtemps en vilange, §'ils continrent des vins
minlwles ou des boissons d'un autre genre que celles
hunt on va les remplir.

Du nettoyage des bouteilles, il y a beaucoup moins
o <linguitter ; le verr, en effel, absolument, impond-
trabile par los liquides, ne s'imprigne pas comme lo bois
i mivrobes oo d'odenr quiil foul ensuite
aves Quant aux bouchoens, eux auss doivent
flre netloyés aves précaution,

it
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Mise en état des fiis neuls. — Proeiadé Chuplet, —
Pour priparer un fit neof, on doves, avant de le rem-
plir de vin ; 19 L'duver, o'eat-d-dire versor dedans
5, 4 o 40 litres d'ean bovillante, dang laquelle on aura
mis une poignée de earbonate sodique, ou bien sim-
plement 2 kilogrammes de sel de cuisine; on rer
tra la bonde; on agitera alors o (it en tous sens el
souvent jusqu’i o que I'van so refroidisse; 20 On videra
cette eau, o apris ringage i Ueau pure, on remplira le
fit d'ean froide et on le Juissera asinsi une dizaine de
jours. Apriss quoi on vide et on met un pen de vin droit
de goiit, Si au bout de deux jours, ce vin n'a pas pris
goit de bois, on peut sans crainte remplie le (0t et
Texpédier.

Méthode Bogaerls, — Les filts neufs no deivent pas
Bbre utilisés tels quels pour y mettre du vin. La veille
du seutirage dos ving en cove, on doit prendre ln pri-
cantion de les dihondar, de verser dans chagque barrigue
i 10 litres ean bouillante, puis de fermer herméti-
ilanl en bous sens.
ent par la cha-
strenk dang les
Ires fisgures et
s plus petites défectuo-

lewe Vair contenn dang Ta harrique,
porea du bois, s insnuent dan les m
permettent de reconng
sitis de L Tutaille,

Apris avoir rined ainsi les [its neufs, on jebtorn
Pean avant qu'elle 5o rofroidisse entitrement, qui
sora chargie de principes solubles, On rineera une
segonde fois @ P'eau froide et on metira égoutler,

Avant 'entonner lo vin, il est bon do jetor dans la
pice un verre d'eau-de-vie et de rouler la pitee pour
humecter toutes les parties du bois.

LE LOGEMENT @IS BMMES0NS

Méthade Pelliot. — Pour affranchir 1es Tutailles neu-
wis ot enlover au chine et an chikaignier les résines of
les tanning qoi en se dissolvant dans le vin pourraicnt
lui communiquer des mauvais gofts, on commo
traiter & I'enn chando contenant 1 kilogeammoe de sel
marin par hectolitre d'ean. Apris vingt-quatre heores
de contact on rincera plusicurs Fois o grande oau.

Quand la chose est possible, employer fa vapenr
Aean qui donnn toujours d'excellents résultats. Dans
les aas difficilos. on conseille un lavage i eaw acidulie
par Tacide sulfurique i raisen de 1 litre d'acide sulfu-
rigque par 50 hitres d 'eaw. — Bien rincer,

Si on emploie I'acide sulfurique & 1 %, il sera indis-
v ce traitement par un autre

o par

08 en ciment on s¢ servira
ion d'neide tartrique s & %,
1 plusienrs applications & quelques jours d'in-

aves avanlage, d'ane sol;
on
tervalle.

Nettoyage des lﬂlﬁ usagés. — Par e chlore. —
Pour détraire la moi l|ul infecte profondément
les bois de futailles, le goat d'évent, Podeur de la lie
putréfide, ete., il faut verser par Pouverture de la
bomde du tonneau Jes quantités suivantes pour un

tonnean de 1200 litres :
Sel de cuisine. . . . =00 gr. [T
PFeronyde  da n:ln;nnru nh
pondre. 1w =
Acide sulfurique eancer . X0 —
Ean Immllunlr ....... i di, 6 M,

Cela fait, on assujettit fortement la bonde, on agite
un pen e bae, on e laisse ensuite au epos pendant
fruis on quatre heures,
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On ouvrs alors ln bonde et Pon rinee & grande eau,
i ‘plnmuu l\rpm Si !.e 10t st plus petit ou l'lm
grand, on proporti i
ment la quantité du aunh dezmh tants.
(Seience pratique.)

Par le bisulfite. — Le bisulfite de chanx liquide,
d'une Jensité correspondant & 11 ou b 12* Haumi,
est couramment employé pour Jo mottoyuge des fits.
Voici, dans co dernier cas, commont il est employé :
mélanger 1 partie de bisullite avee 3 parties d'eau
Troide el rincer b f0L avee oo liquide, lequel peat servir

@ nouveau jusqu'i épuisement complet, -Le bisulfite

doit loujours Stre conservi dana des rivipients en
bois, ou en gres, ou en verre. Les Tits qui viennent
J'étre rincés au bisulfite peuvenl &ire, sans aueun
inconvenient, romplis do vin, de hitro on de cidre, Les
fiits destinés & ébre remisés devront, aprés un dernier
lavage o Peau frulebe, un ringoge an bisullite
e ehae non dtendn onu.

(M. Monpillard.)

Par le formol, — Les fiks seront Lout d*abond Javis
Peau bouillante contonant par lite ) grommes de
carbonate sodique. On inbroduil ensuite dans les tone
nmanx vidés 10 libres *eau o bagquello on ajoito 250 sen-
timibres cubies de formol o A0 % ; on secouns los ton.
neanx dans tous les sens pendant plisicies m
plus roprrises, pendant | durdo du traiter qu
doit. attebndro une Loure, On bransvass onsuite 1o li-
equitle désinfoctant dans d'aotees fits & stérliser, Puis
on lave i deux ou brois reprises nyveo de Penn froide,

(Dsmurs, )

LK LOGENENT 1S Bopssiss L i)

Par la moutards. — Les recottes donnde plos haot
ne sont pas sans inconvénient, par svite de Pemplol
’agents chimiques trés Energiques. Le godt de chlore
pénitre profondément dans les pores du bois, et o
ringages & grande eau ne peavent le faire disparaliro
complitement, Les fils ainsi traités ne prisontent pas
d'odeur sensible apris le nettoyage, mais si on s'en
sert pour loger de eau-de-vie, cotte dermiere prond
un trés mauvais goit au bout de quelque temps, 1)
a oblenn, au contraire, de trés bons résullats par le
procédé suivant : on verse un peu d"ean froide dans lo
filt, on introduit une chaine en fer par la bonde, et on
agite vivement en tout sens pour enlever ln couche de
sissure qui recouvre Jo bols, puis on vide o fit, on
verse one infusion bouillante de Tarine de moutando ot
on agite de nouvesn pour recommencer encore  Lrois
wu quatre fois, jusqu'a complet relroidissement, On
rince alors avee une sau de chaux, puis i I'ean chaude
ot s ['ean froide; 100 grammes de larine sullisent gran-
dement poor un (it d'un heclolitre, L'action désodo-
rante, &tant due i I'essence de montarde (sulfocya-
nurw d*allyle), qui ne préexiste pas dans Ja graine, mais
prend naissance, senloment, en présence de leag Troile
it peine tisde, lean bouillante empéelant la produe-
tion de catte mime hoile essentielle o In détruisant
i vlln existe. Avee une pite semi-liquide de farine
e moutande, faite i frofd, ob duquel on onduit tola-
lenent Jes pareis intirieures d'un (06 abandonnd en.
wuite ainsi enduit, plusiours houms  In manvaise
wdenr dont on veut le débarrasser ost bien plus en-
tiepement neutralisée que si on faisail cette mime
apreation & chand,

(Tissandior,)
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Par Pacide sulfurigue. — Le procéds convient sur-
tout pour les tenneanx moigs, Pour les disinfecter,
verser dans chague tonneau 1/2 lite deau & o
quelle vous aver mélangs 1 wverre d'acide sulfurigue
du commeree. Ronlez lentement et en Lous sens pour
que lo | ¢ imbibo tout Uintériear; laisse: reposer
pendant trois ou quatre jours, puis ajounter SO0 grom-
mes de chaux vive et 100 grammes de carbonate de
potasse diduyis dans un seau, d'ean fralche. Femues

ity i, apris avoir i luit une chaine dans
Io tonneay, Videz, rincez & 'ean bonillante, puis en”
suite i ean fraiel sex tgoulter poadant vingt-
quatre hewres,

[ Bogaerts)

Par le éarbanate de soude, — Cot agent est surtout
afficace dans le cas de tonneaux ayant un goit d'aigre,
Versos dans le tonnean 5 litres d'eau bouvillante dans
lnqquelle vous aver fait dissoudee 500 grammes de
carbonate de soude ou de potasse, Houches, roulez
deux fois par jour pendant quatee jours, et videz,
Rineez ensuite & 1'eau,

(Chaplot.)

Avee des feuilles de pichers, — La mithode ru:l\-'im?-
drait particulibrement pour Jes filts ayant mauvais
goit, Faire infuser des feuilles de picher, ot verser
cette infusion honillants dans les fits, en ayant soin
de Dbien boucher; vidor quelques ming i
sera. certain que le mauvais gotl auro « mp!é‘v.-m_enl.
dispary, ot lo vin aura mine, griee 4 cetle infusion,
un bouquet des plus exguis.

b Weymbich.
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Par le sonfre. — Lo sonfrage on méchago des vie
Fils ayant un manvais goot est wne opération in
pensable, favile a sscomplic. Pour eela, on attache une
miche soulrte & Pextrimité d'on fil de fer, ot on
Pintroduit dons le tonnean par la bonde qu'on relerme
ligiromenl. Lorsque 1o soufre est brdls, on retire Io
she aven précaution pour qu'elle ne tombe pas dans
lir fil, ot on assujettit fortoment Ba bonde afin d%em-
prisonner Ie gaz acide sullureux,
aqui ont o y sonlnts ves une ou
deux mbehes, doivent itre roganlés comme bons, On
¥ passe de Uean avant de les remplie de
vontraete aucun goit dbsageéalile
you de sa coulenr. On dait fviter do
ant renfermé de aleool ou de Peau-de
soufrage prisante de grands dongers,

Malgré que trvs en vogue lo soufrage h'est sans
donte pas le moyen de’ désinfeetion o plus sie, Fn
eiTet Pacide sulfureux et les sullites possident un pou-
iv anbiseplique teds nergique, mais effel de cos
nts ne soxerce guire qu'n la surface des dipits
aspoota el si les premiires counches d'organismes
sont siroment tudes par la conlact, on ne posside pas
I mime eortitude pour les parties sous-jacentes pluz
ol ins protégies contre son action, Comme ni
Pacide anlfurenx ni les sullites ne pouvent dissoudre
Iis sulistances qui compnsent le2 ernssos des tomneans,
il reste toujours un certain doute sur lear efficacits
s point de vue de la stérilisation de cos dipots, qui ont
souvent une dpaissour sensible. En fait, on constole
sonvent que la désinfection est oin d'&re peatique
menb snflisante,

(Tissamlior.)
'
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Par simple chauffage. — Difoncer le it par un
hout, le retaurmer, le placer sur trois pieree de 0 m. 15
environ, allumer du fou dessous, entrotonir co feu pon-
dix minutes environ jusquh ce que le bois
$iohanle i Vintérieur, o'est-a-dire comme 8'il o agis-
sait, de serrer une barrique neuve.

(Bogaerts.)

Par le pe — Voiei« L 1
dropérer M. Mestre, le chi niste bordelais, expert en
matiire d'cenologie, lorsqu’on veul avoir un netloyage
parfait pour (ats 3 vins pasteurisds,

A) Apris un chainage fventuel, on soumet los fits
i i

des liguides antisepliques,

13y Onoa pey Wantee part, une solution de per-
mangzanile de petasse aves 204 grarmes de sl plact
Lonoir dont T dovills st obturte d'un tam-
pon (ouate trés Jeghroment place, el 10 Titres o eau.
O doit employer Pean chaude ot verser peu 4 pen en
attendant, pour remplic Uentonnoir, que velui-ei soit
vides ce pour étre assurd do tout bien dissoudre. On
introduit 250 centimatres cubes de la solution bien
Nomogindiste par agitation, yew aprés 1 vaporisage;
puis 10 litres d'ean i@ la tempirature ordinaire. On
bonde, on agite, on vid

) Apris avoir rinoé avee 10 & 15 Titros d'enn, ot
vidé, on soufre aveo uno pebite i coplenant
1 gr. 5 e soufre, on mieux aves S0 eentimitres cubes
dtune solution danhydride sulfureux & 0 grammes
par litre, Les axyides mangonis alhérant aux parois
disparaissent ainsi tolalement.

(La Natnure.)
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Nettoyage des [iis ayant contenu certains Hguides
spéeinux, — Tonneauz & fuile. — Chn assainil tris Tt
Jes tonneanx ayant contenn de Phuile 4 man:
. un y introduisant, par hectolitre de capacit
S grammes de cristans de soude en dissolu
dons 5 Titres d'ean heunillante, Cla proméne cette e
sive sur toutes les parcis, en placant le tonnean dons
diverses positions eb, alternativement, sur les deux
fomils, 1 sulfit de rincor aprés quelques heures  pli-
sieurs fois 4 Pean fralche

{La Nature.)

Fits & rhem. — Faire areiver au fond du torinean,
par un pelit tuyau de plomb pussé dans la bonde,
courant de vapeur mainteny pendant une domi-hour
o, assen fort pour quen veit la vipeor sortic par la
bomde, Hincer la futaille & grande cau.

(Bogaerts.)

Fite @ eidre, — 11 s'agit des Tats ayant conservis
wn goit acile, ear il suffit, pour les fite sans godt

ivinl, de vincer i U'ean chauile.
4 ot acile provient fralement de lies qui se
ont desséehites & Tintérienr des Tits; il faut done los
foire disparaltre. A cet effet, il convient Wenlever un
s fomels du fat ot de gratter Energiquement 1t
dea donvea jusq co qu'elles deviennent bien
en e lnissant ricnentee los interstices; pu
o la brosse avant de remettre lo fond s ens
s introduit une chaine dans le Tk el on ¥ verse u
Jessive bouillunte de cenidres ou de crstoax de somle;
aprics avoir fermdé la bonde, on roule le fal ' on In
B s tous les sens, afin que lo
partiut ; puis on Tnee i T'ean; enfin, on fo
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ot T'on brile wne miche de sonfee avant Jo fermer Jo
Mk, 8%l s'agit de foudres dans lesiuele un ouvrior
puisse pintteer, on applique deilement 1o gratiage,
ebon fnyve les dowves & In brosse aver In lessive indique.
11 importe que Pintérieur d'un it ot bien seo
avant de le refermer.

(Fournal d' Agricnlinre pratigue.)

Pour déreugic des filis ayant contenu du vin rouge,
on peut éliminer by matitee colomnte qui improgne
le bais do deax fagons : soit par dissolution & aide des
arides, soit par destraetion @ Poide des alealis,

Thans lo premicr cas, on pratique géndralemont Is
déttartragn A Pnide d'one ean contenant 5 &, Pacide
chloehydrique, soit 1 litee pour 20 litres J'ean, On

varse dang la futaille, on bonda solidement et pn roule”

ion pour abitenie un lavage comphel,
Tiowares (lie

1 hout de quel-
mbacl, on laisse couler la solution
acide, O rinen bien o Vean titde, pois & grande eon
Froido Jusiqo®h nentralité ot lopiditd parfaites, On
Araillewrs que e dérongisomont sst o omplel
ol une seooml 1lsr-

o pes e

rigue A G il mestor iy

Mais I plus o Loon wadresse nux salutions
alealines oo disolvant oo minimom | un ik
de 2 hoctos, 3 Kilos de eristauy de sowde sy commenss

ou 1 kilagramme do sel de sowde Solvay dans 20 litres
d'eau bouillante, On verse aussitit dans la Tutaille,
on hande, on ngite dans tous les sons apris avoir
intruduit une chaine en fer et on lsisse quolques honres
on contact avant de faire conler 'ean alealine. On
rince i l'eau chaude puis & Pean froido jusqu’s limpi-
ditd parfaite ot absence d'alcolinits,
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Enduits pour fits. — Paraffingge — Lo parailinnge
duil itre pratiqué avee dos poraflines raflinées blans s,
©opoint e fugion dlov M7y car elles sont ing -
pidies ot insolubles,

Las purailines industrielles ordinaires, i bas point
de Fusion, abindonnent trop facilement le pieole -
auide qui entre dans lenr eonstitution, il ¥ a mise
e libertd de paillettes de parailine qui viennenl sur-
noger i la surfaee des liguides,

Le paraffinage no présente aueone diflioults speciali,
Ui it tout dabord Tondee e porafline & une doucs
chalour, de Fagon i arriver vors 900, On coule alors
dhana lo ik bien se et bien propre en lui imprimant un
muuvement e rolation, On expulse Uexoés par la
bonike pour faire soevie & uno autre opération.

Cuand I chose est possibile, on peut aussi reopuric
RN ention de Ta paraflin fomdoe aves un pinconu,
ob Fon éteml ensuite wniformément i Vaide d'un fer

Bannl.

Lexpirimnen dimontes qu'il Tt emplayer environ
11 grammes de paraffine por métre caret pour olitenie
e conehe suilizamment isalante, soit M0 rrmnes
[Hee ane pidce da 225 o AU, b radson e | fr. 60
amme, conduit o lo faible d
I paadline pour une barrique ondinaire. En renouve-
ration, mine tous los ans, apris graltage,
itue pas un traitemsnt bien ondreus.
iploi de cette mithode cssenticllement pea-
ononique, on poat done assaeer o bonne
Wrs X an-
vaoluwne par

I ki

Ly

Bisoptiques ot en Gvitanl diminotion
fom ou couluge, avee rentree d'aie et le plus
suuvent aectification et casse,

e
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Silicatage, — Lo silicatage proposs dans lo méme
but, doit #tr effectué b Vaide du silicate do polasse
pharmaceutique; car los silioates industriels, génira-
Jemenk Lris alealins ot riches en sullures, donneraient
des wsulats déplorables i tous les points de vae,

Avee les (ke en bois, saul poul-itre & Uextéricar, lo
silicatage n'est guire recommandable, car il est dune
application diflisile ¢t d'une tenve insuflisante, mais
il peut rendre d'excellonts sorvices pour la protection
des cuves en ciment, en évitant que les modts et s
ackles du vin attagquent les parois de ces cuves on en
dissolvant la chaus, ot en donnant un vin plat, pen
coloré et d'une conservalion difficile par diminulion
A aciditd,

Avant ds Pappliquer, on commence par laver infé-
rienrement los cuves on eiment & denx ou trois reprises
diffirentes aver do Uacide sulfurique dilesd au dixiime
puis on les badig i L ph fois, @
quelques jours intervalle, avee des solutions de sili-
enle e potasse oy taliond el S0, pour beeminer
Tres Livages i griow achivent ce traitement, 11 se
forme ainsh, un vornis inatlaquable par le vin

¥. Baucher, Mulletin Pellint.

Nettoyags des bouchons usigés war [ aeide smidfin:
rigue, — Voiei communt on notbole log bons bouchons
qui ont déjh servi une lois : on les mel sland un baquet
e e |02 dixibmes d'ooide sulfurique;
Te londomain, ils sont nottoyés ot ne conservent aucune
odour de molsissure, On Jon lave b Poan bouillante,
pude i Ieow froiide, et an pout il #en seevie i nou-
venu pour lo bounchage des houteillos,

(Audran.)

LE LOGEMEST DEs Bis=0s 1=

Par Pacide ehlorhydrigue. — Quand lex bouchons
e conlisnnent ni huile ni corps gras, on peul loa rr
meltre en état de neal en les lvant d'abord dan I
Tean mélangée de 10 grammes dacide ehlorhydrigque
par litre ; on les immerge ensuile dans une solution
Ahyposulfite de soude et d'acide « orbydrique ;
finalement on les lave aves wne solution de soude ot
fean pure puis on rince plusieurs fois & gramde
can

(Laffargue.)

!‘af‘mdué:.—l‘.bnlnmlemrd.nunuvkip’l‘n\
disposi de telle manidre qu'on prut placer sur les hou-
+hhons une plaque perforie qui bes empéchera de suma-
- il faut, en effet, qu'ils baignent complétement dons
I liqquide dont on remplira e ek he fagon i recou~
vrir, ot an deli, cotta plaque. Ce liquide sera de Voau
jwmillante & laquelle on aura ajoutd 1720 dacide
wulfurique. On laisse agir sur les bouchons durant un
quart d"houre, puis on jetie le liquide et un verss de
Vean pure dans Je rieipient. On jatte fgalement cetle
v, ot Fon renouvelle lo traitement avee de Feau Low:
jours hoaillante, mais pure cotle fois. Un teoisibme
\raitement sern fail & Vaide d'uno solution d'alun &
| sramme par litre d'eau, et il suflira d'y luissor bai-
wuer les bouchons une demi-heure, On les rotirem ot
awiv s exposern aw soledl pendant donx ou Lrods jours. 11
fawira wvoir bien soin de les Fontrer dans Tn nuit, (1)

{Haereay).

e

5. Vair pour un plos grand shoix de reaclie conrornant
T wettiyage des bouchans of surtaut eelul des hantelllen,
le yolame Neitoyage publié pae M. Hercay dans In Collee:
thow des Hecmeil de Reccttes Rationnelies,
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Imperméatilisation des bouchons — ['ar la cire, —
Les bouchons trempés dans une misture do 25 de
cire viorge ot 1 [3 do suif de baoul, et places ansuite, e
gros bout en bas, sur une pierre o sur une plaque do
fer quion met dans un four chawd jusqu's ve qu'ils
soient secs, asquirent ln propritté de ne lnisser aucun
passage aux partios subtiles des liquides Jes plus forls
et Jos plus spiriluoux.

Ces bouchons garantissont. parfaitement los vins et
e lowr communiquent aucune sdear.

Par la paraffine. — On [ait fondre de Ja paraffine
dans une cassorole émai (en prenant gande anx
infammations subites), of jusquia co quil 2'en clove
de la fumdie, ou toul ou moiss des vapears, Un y Lrempe
alors les bowe hons & la main, si Fon veut enduine seabe-
mont ba partie infirieare; ou sy conteaire, pour les
parafliner complitement, on les met dans un panier i
salade, on quekque chose @equivalent, « tremipe
be tont, 11 foud maintenie fe roeipiont roun eer
tain tomps an-ilessis do ke casserole, pour que I plus
gromde partio | cotabe (1),

bo paratline o'y

Poar b vanekime, — PMonggor, pensdant an squart o
dans wn melange de & parties de paralline of de | par-
tin do vasoline, chanili i 409 On peul. eneore ajires
Bouchage, tromgor ln partie extirenrs dans de l vase-
Tine fonduo b 359, en rapportant ensuite la eapsule,

Trolde, s boutellle anssl, o e pars
i i vy b parailine fail adbés
¥ abvier an n'a qu's el
e b e il e vin
antoure |8 goulol aveo o aliawd, o mienx encors,
Tuu cquebiguen bours do foelle que Fon lies par les deux
rouls.

LE LIGENEST REs Bissnns 1R3
Par la gilatine, — Préparer une solution de 15 gr,
de boune gilatine dans 500 gram wan ol wpime

ensuite 24 grammes de glyedrine, Le liquide doit dtm
& une température d'environ 45 C. quand en met
les bouchons & tremper. On los lisse baigner plos
sieurs heures et on les fuit sécher.

Casmmos, 1900,

Manitre d'empicher les robinets de fuir. — (n [nit
fondre parties égales de gomme-résine el de suil, puis
o les mélange & chand ot P'on ajoute une ou deus
pincies, suivant la quantity, de graphite en poudre.
On coule alors én bitons dans des moules quelconques
en fonte ou en marbre. Si le robinet. fuit, sans que pour
cela ga clé soit usie jusqu’a la corde, on Ja relire, puis
on fait chauffer Bghrement un des bitons ok on be pro-
mine le long do ladite clé, de fagon & Foindre du o
lange préservatear. Le robinet ne fuira plus pemdant
pas mal de temps; il revieat b ses mauvaises habi-
tndes, on recommence,

Las vitb

4 I ot simp b du suif,
maig ils sont oblighs d'en remetbo tous les jours.

Les malins d'usine, les bifins, préparent dans o
wiérrie but un mélange poisseux de grophito et e
caoatohoue. Cola est fort dolieat; si Fon n'est qu'un
apprenti bifin, on éalise par co procedié une colla
vinliablie qui eive la elé dans Jo robinet, @ 1a jo s
ausistants, Mienx vaub s'en tenir & la premione foe
wile, qui est eclle de [n prodenee.

Seience pawr fons, 180,
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A
Abwient : [
llz;;ﬂ: sirop poar limeasde,

Asperges : tinmes, 145
mph [-uhuul da calé),

A.--|TM4‘ I (118
Aunde : tisane. 14

A b"a‘:' oLy 16,
LA -
AMHnnm(rrdn nn’;lt 2
.\nuoﬂu‘uu ne 1uu. ||

Hiidres de gingeubrs, 107

Wisehuif, 54

Bisallite (netioyage dos Bt
por ln =y, 13k,

hares : mdtbode e stérilisa-
R dhen qmun, 18,

Boganrts : miihode pour net-
boyer low Mll. 178,

Balwon

hn?.é g :.Ijull. 14,

Apdritil déaltirant, 100,
:\p.,.i.iu-,- pour infusion,

taal,
Domons lllhhlul 1by.
Poisson au eileon, 34,
Ihaissons diverses, 153,
Botuann gl 163,
ol swcna gussuses, By
lhlm arnuses  axokiques,

anu Taft, 165,
Boimson i Vorge, 150
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Boisson au raifort, 150.
Bourbons: imperméalilisation,

Baarrache: 5
ip, 157
m' n{l
Briep:
Brillal Saverin: essais wor s
+ du cafh, 133,
Broma = emplod poury Fpuver
Teaws, 56,

Bromore: sirop, S0

Broesi: de sirilin-
tion dus enux, 35

: ecnsarmmalion,

i dicafiéing, 134

|,¢n b Vean distiliée, 132,

Cafi: nrplmw&puml’
[T%

Café wercitant pas, 134,

Cal , oy

itz gri 135,

l.all an tuit. 146, 137,

nlmn, 138 & 1do.

0 wbatitels, 138,

tuare, 133,
l.ali\ina extesction du cald,

o tonieitd, 135, 1o,
‘afetitres, 168,
Calamuat: tisane, 145,

Camomille: tiane, 145,
Capillaira: tisane, 144
Carboautg de soude {ueils _5...

Carbibnd (Eani da — ), 100,
Wsrobie (sabstitul da calé ), i,
Casnier (substital du cafe ), 139,
Contwares: tiane, 115,
umh-m.-aﬂ,ah

, LS.
m-(-nu,.;. prugTrapen
e font
unu-!'u'p«m,ml-,m

Ciiran ¢ sirop mhmdn.

Claret cup, 153,
Colblers, 106, 134,

Décoctivus, 110,
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Delorme : méthode de stérilivas

Lion lex paux, 3

Damgo-ambre : tisane, 14

Doyen = mithede de stée
Liots dos vanx, 46

Dabiuchy : mdthode de stérili-
salion des sau, 35,

Dureté dis ean, 1o,

Tarrugineuses s filtration,

Selta artificielle, gy,
ile, &
ruus o aramgy < sivep. 8o,

£ Biwane, 145,

5]
up, 73,
par la cha-

E uluplus i n|uun, 17,
Extractonrb calé, 130,

?

Fouilles da picher {netia
des [its par les —), 7
Forraud-Lambert : mathode
de stérilisation nleuuux a4,

Figues substitudes du eafi, 130,
Figies al 7

Fillratinn os gaus,
res, 1

Filtee Lmbeai, 24,
Filires : neltoyage, 1g, 31,
Filtres 3 rﬂgdmrmol. ar.
Filtres rustigues, 23,
Filire Bichard, a5,

+ sirop, 74,

p o kg

¥ |unln|ed'lr|!¢u
sl

Formal (nettoyage des [its par
T =),

Feau, i,

sroiis B

pau =

B ), 130,
Gondvrier (Thii do —}, 145,
Graidvre: lisane, 143,
Crentinne ¢ lisancs, 144,
Gingembee (bitres ta—), 167,
Ginger beer, 107,

INTRE AL AT 180

hlml‘l! "nnln( : withode de

n, b
hlml. dnlll(mlnhlnllln wali),

Imfusions, 1060,

Infusions, bis (118
I

S pour dpres
Poan,

Gnu:ueln\: iddal-siphon, g3, Tadurs =

Gambo {soletbtntdi cafd), 139, | L fgrai Ephiy

Giotmene e 7he tia.

Gowlron 3 sirop, 74,

Goudron : sicop pharmaceu- S

tijue, Sa.

Tiouites amires, 1o, Julepau brandy, 163,

i irieai Jalbop b In monthe, 108,
Kenguel {substitol du cafd),

Moublon + Lissoe, 1A%,
Hydramel, 161
1ydromel luareus, 103,
aelromel an uayer, 6§,

Hiypochlarite ealdique : emplok

v oalirilisation des eaur,

ita do somda : emplol
poarla stérilisation des eaut,

43
I

iiabesi phon, g3

Iimbieanr +son filtre, 34
bspermiabilisation  dos  hou-
chous, 18§

W n-léro. b,
Koumys, 164,

L

Lambert : méthode de stérili-
sation des waus, 36,

Langloiss mithode destérilisa-
tian dos eaux, 35.

Lapeyre : mithode do sbivi
Iﬁ. thes cans, 34,

Laurant : mithode do sirilisa-
fion des soux, 35,

Laveur de gar & nm.......r,,.

Limanade e parp s, 87,

Limooades pargatives, 100 &
103,

Limonade rafraichissante, 85,

Limonsde slave, 156,

Limonade eo tal
Limosade au via, 83,

Liqueurs r-u v champagniss-

tion, 1.
b

1l

ex uinsons, 1740
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Lowe Beviver, 156,
Lupin {substitut du c-li), 130

}lxﬁn{lm, [TEN

Magie (eafelitre —}, 11

.Grml: thet 3 il %uona vha,
Marruba : tising, 155

Mats, 28g.

Matricairo : tisane, 145.

Manlha (Bo.lsnn
Menthe
Mestro

rop, 77.
won procéds pour

mellayer les fits, 178,

Dirge {Boisson &
Orgeat en poudro, 5.
Orgeat ;
Orgeat § aubsti
Origan : lisane, I.Ll

squels pour limanade, 87,
"’lul'inlrpdu baachons, 155,
I |;I1'|mp des fiits, 181,

chir les fills,
Pensés saiyay
DPoechlorurs de Tor :
pour dpuror Pew
Poemunganate @ omploi po
nedlay rl‘urm- 138,

Naved: sirop, 5

\m- (mhnnhnld- caflé), 131,
Nolloyage des bouchoas, 183,
Nottayagedes fltron, :-J

Nalloyage des fi
Nitrites dans I'ean, n.
[+]
Opium 1 sirop, 81
Oramger mpe, 4,
rop, 8.

I tinm des
(e |ur b —] 4,

Peroxyde do chla

Ia  stérilizal

sirap,
Puis ehich {nubs
isame, 144,

frop, 83
apparsil & pripa

o L

Poudre olorvesconte. pour Ii-
monale, 103,

Poudre d'orgeal, 88,

Poudre PHE:I::;I:, (L

Pouy, { o —}, 100,

Prtises, 5. 7
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Productour do gas carbonique

ot
Pusch Critérium, 155,

Puneh au (5T
Punch au thé, 18g,
R

Tiacings diverses © tisane, ui-i

swemant. des. eaut, 13,
ion des Gllrus, 31,

l!elmnk pour les empicher
de fuir,
ongel

Lhode de sldrilisas
tiom, &1,
Tioses :tisane, 15,
-]
Sarcharine, 68

Salsepareille pazeuse, 105,
Sapin (lisane do bourgeons de

sane, 144,
lisanes, 154,
‘aluulnur. .,

Haugo : lisane,

Sealopendre : lisane, 154,
Bcordium : tsane, 145,
4 sann, 144,

Be des fis, 18,

tion des caux, 35,
Bluqnf 1.

Hodas, O3, Il'l‘i.
o

._,as.. des Fils par

—J. 137
Spn { Eau de’'—), w0,
Sporklol, od,
Bléri lisateor, a7,
lisativn  thermique  des
30

om chimiquades savs,

Sieens o limonades, 86,
Sueres pour sirap, 06
Sul e ampod |.¢|

lization des ean

aldirie

e samplol pour
puerifier Teaw,

Burean ! liano,

Surimam, 108,

T

Tablottes pour limansde, 85,
Tamarin sda, 108,
Thé, 138,

ysTm L,
eonplei pour dpurer 'eau,
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t‘ “Thi de gendivrior, 158, Vaillard: procédd pour épuror
\ At o hahes, 168, f
I.‘Jm& militajre réglomeoutaire, \'fmrm]ue g h“"c‘ 4..5,
i Thédu Paragusy, 140, Vichy (Kan do —), 100,
T 2 préparation, 147, 143 Vin Briké, tlo,
Nnmn 111 Vind'l hydmlul (L
didres, Vincoat-Gailland  : méthoda

TJll:nl.Ihm. 145,151
Tieanes, 143,

Tissnearmére, 103,

Tinune do figuios, 1A
Tonneans (enduils), pour —

181,
Tonueairs @ huile @ pellagage,
{ 5
| Tonneaux : nelloyage, 1
Traube : mithode do utfmhu-
L15

Usiihach, 157,

ion des  eaut,

rh wtérilisal

Viurzum: siropy B3,
Vilettes ; tisape, 145
.

W-Z

Fine .emplnd [-I'J'Ill dpurer Voau,
[N

365 —Tmp. JOUVE 0t Clie. 15, rus Rurine, Parls [11-1525)
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Les Parfums, par R. Le Fronestiy, 2* édition, in-16 br.,
264 pages, 16 figures, 1927........00000 S ains fr.

Les Coxméﬂques, par R. LE Fronexmiy, in-16 br., 208 pa-
Tl o oo e x e b s v v e v A 39 fr.

Conserves alrmem‘mres, pnr H. Rousser, in-16 br., 25% 1:&-

CIRT e D L e R S R SR
Les Confitures, par H. Rousser, 3* é&dition, in-18 br,
214 pages, 23 figures, 1931......... covmesvyyne A0 IF:

Bansféona, par H. Rousser, in-16 br., 268 pages avec ﬂgagr:s,

Boissons altooli?uev, par H. Rousser, in-16 br., 224 pages
avec figures, 1926 ........ fr.

Boissons hgq:éniques. par H. Rousser, in-16 br, 192 pa-
ges avee figures, 1928, ........cciuccinrivanins fr.




